Příloha č. 4 - Recept na bramboráky (na 4 porce)[footnoteRef:1] [1:  VANĚK Roman. Nejlepší recept na křupavé bramboráky podle Romana Vaňka. In: Fresh iPrima [online]. [cit. 2021-07-06]. Dostupné z: https://fresh.iprima.cz/recepty/nejlepsi-recept-na-krupave-bramboraky-podle-romana-vanka] 

Ingredience:
500 g brambor
5 stroužků česneku
100 g hladké mouky
2 vejce
100 ml mléka
2 lžíce majoránky
Sůl a pepř
250 g sádla na smažení
Postup: Brambory oloupeme, nastrouháme nahrubo na struhadle a poté je vymačkáme, abychom je zbavili vody a škrobu. Poté k nim přidáme vejce, sůl, pepř, utřený česnek, majoránku, mouku a mléko. Vše pořádně promícháme, aby se ingredience spojily v těsto.
Poté na pánvi rozpustíme sádlo a naběračkou vlijeme do pánve těsto a rozetřeme ho do krajů. Bramboráky smažíme po obou stranách dozlatova. Po vyndání bramboráku z pánve ho vždy položíme na papírovou utěrku, aby se z něj odsál přebytečný tuk.
