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V predloZenej diplomovej praci sa autorka venuje GC analyze troch laktonov
- whisky laktonu, sotolénu a vinného laktonu, ktoré sa vyskytuja v bielych

a ¢ervenych vinach, konakoch a whiskach. Podrobne skiima moznosti
Sirokého setu rozpustadiel na vytaznost extrakcie cis a trans izomérov whisky
laktonu vo vzorke whisky Islay Mist a nasledne pomocou extrakcie
tetrahydrofuranom stanovuje obsah tychto analytov v 16 realnych vzorkach.
Pri vyvoji metody stanovenia sotolonu testuje tspesnost vybranych
derivatiza¢nych a extrakénych postupov, vplyvov velkosti a teploty
davkovanej vzorky, teploty analyzy a vplyvu obsahu balastnych latok na
odozvu a stcasné zakoncentrovanie analytu. Vyvinutou metdédou analyzuje
obsah sotolénu v 11 realnych vzorkach. Svoje nadobudnuté vedomosti

a sktisenosti autorka plne demonstruje pri zapocatej izolacii komerc¢ne
nedostupného standardu vinného lakténu zo vzorky vina. Tato cast
planovanej prace nemohla byt autorkou dokonéena vzhl'adom k uzatvoreniu
laboratorii...

Cela praca je vel'mi pekne a zrozumitel'ne napisana s vybornou redakénou
upravou. Teoreticka ¢ast prace je venovana predstaveniu analyzovanych
laktonov, v literatare popisanych sposobov ich GC stanovenia a kratu¢kému
uvedeniu do problematiky derivatiza¢nych postupov pouzivanych v GC.
Popisané experimentalne vysledky, ktorych ziskanie si muselo vyziadat vel'ké
mnoZzstvo prace, experimentalnej zruc¢nosti, invencie a vytrvalosti, st
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interpretované v ramci autorkinej irovne poznania zadaného problému.
Z prezentovanych vysledkov sa mi vel'mi pa¢i navrhnuty a Gspesne vykonany
postup izolacie frakcie obsahujtcej vinny lakton z Rizlingu vlasského.

Jednotlivé ¢asti diplomovej prace st obsahovo vyvazené. Drobné chyby
a preklepy vzniknuvsie pri spisovani prace boli opravené priamo v texte.

V ramci rozpravy k diplomovej praci by som rad s autorkou diskutoval
o nasledujucich otazkach tykajtcich sa studovaného problému:

-1114 — aky je dévod pouZzivania betonovych kvasnych nadob ku kvaseniu vin ?

-153 — je mozné, Ze by jednotlivé enantioméry whisky laktonu, sotolonu
¢i vinného laktonu mohli mat r6zne vone a chute? Mozu sa vo vami
skimanych realnych vzorkach vyskytovat obidva enantioméry od
kazdého laktonu ?

-184 — aku extrakénu a aka analyticktt metddu pouzil Ian Southwell pri
svojom objave vinného laktonu v moci koaly? M6zZe sa vinny lakton
ngjst i v moci skisenych milovnikov vin ?

-33 — aka je rozpustnost tetrahydrofuranu, metylacetatu a heptanu vo vode
a v alkoholoch?

-34 — Graf1 — ¢im si vysvetl'ujete rozne obsahy (velkosti ploch) cis a trans
izomérov whisky laktéonu a preco, napr. pri extrakcii hexanom
a heptanom su tieto pomery opacné ?

-37 — Tab. III — u whisky Islay Mist ste namerali redlne koncentracie cis
whisky laktonu cca 8x vacSie nezZ pre trans izomér. V Grafe 1 uvadzate
pre ttito whisky vy$si obsah trans izoméru ako cis izoméru. Co moze
byt pri¢inou tejto zdanlivej diskrepancie ?

-5411 — zaujala ma informacia o fokusovani piku sotolénu v GC. Mohli by ste
mi, prosim, priblizit trik tohoto zakoncentrovania a aké vyhody to
prinasa pre analyzu ?

-71 — budete po skonceni §tadia pokracovat v pokusoch s vinnym
laktonom ?



Z mdjho pohladu predloZeny spis spitia vietky atribtity kladené na vydarent
diplomovu pracu, po¢nic literarnym prehl'adom, experimentalnym zaberom,
autorkinou invenciou i odpovedajtcou diskusiou nameranych dat.

Pracu rad odportc¢am k obhajobe s navrhom hodnotenia ,,A“.

V Olomouci 26. aprila 2021 prof. RNDr. Juraj Sev¢ik, Ph.D.



