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	1. Identifikování problémové oblasti práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce v rámci identifikace problémové oblasti uvádí, analyzuje, srovnává a hodnotí vybrané relevantní teorie a výsledky empirických výzkumů dané problematiky
	x
	
	


	2. Cíle práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Hlavní cíle práce jsou formulovány v souladu se stanovenou problémovou oblastí
	x
	
	

	Cíle práce jsou operacionalizovány na konkrétní dílčí cíle, jimž odpovídá její struktur
	x
	
	

	Cíle práce jsou formulovány jasně a konkrétně

	x
	
	

	Stanovené cíle byly naplněny 


	x
	
	


	3. Teoretická východiska práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce definuje či konstruuje klíčové teoretické kategorie na základě analýzy, komparace a hodnocení aktuálního stavu zkoumání dané problematiky
	
	x
	

	Definované klíčové kategorie zakládají a vymezují teoretický rámec diplomové práce
	x
	
	

	Téma je náročné na zpracování teoretických poznatků

	
	x
	

	Autor vychází z primárních zdrojů


	x
	
	

	Autor pracuje s aktuální odbornou literaturou a zdroji


	
	x
	

	Autor používá a cituje zahraniční odbornou literaturu


	
	x
	

	Teoretické kategorie vymezené autorem korespondují s výběrem metod a postupů v praktické část práce
	x
	
	


	4. Praktická část práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Autor vhodně volí metody a postupy s ohledem na tematické zaměření práce
	x
	
	

	Autor správně používá metody a postupy sběru a zpracování empirických dat
	-
	
	

	Autor provádí hodnocení efektivity použitých metod a postupů ve vztahu ke zkoumanému problému
	-
	
	

	Autor dostatečně prezentuje výsledky empirického výzkumu


	-
	
	

	Autor vyvozuje platnost závěrů s ohledem na zjištěné údaje


	-
	
	

	Autor interpretuje výsledky empirického výzkumu ve vztahu k současnému stavu zkoumání dané problematiky
	-
	
	

	Praktická část je náročná na sběr a zpracování empirických dat
	
	
	


	5. Formální náležitosti 
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce je logicky uspořádána

	x
	
	

	Práce má přiměřenou stylistickou úroveň


	x
	
	

	Odkazy a citace jsou v souladu s platnou citační normou


	x
	
	

	Práce má vhodnou grafickou úpravu (úprava textu, grafů, tabulek, příloh atd.)
	x
	
	


	6. Hodnotící kategorie specifické pro obor
	ano
	jen částečně
	ne

	Způsob provedení a řemeslná úroveň  

	x
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


7. Připomínky a otázky k obhajobě:  

     Okouzlení japonskou kulturou a současně i inspirace z prostředí, odkud autorka pochází, se promítlo do námětu diplomové práce Dity Těšínské s názvem Asijská kuchařka. Praktické práci předchází v teoretické části seznámení se základními rysy asijské a zvl. japonské kuchyně a s jejími stravovacími i stolovacími zvyklostmi. Vzhledem k volbě techniky, kterou si autorka vybrala k realizaci své práce, se v textu podrobně zabývá i technikou vyšívání, jejím historickým vývojem i jejími projevy v lidovém a měšťanském prostředí. Uvádí také řadu autorů, pro které se výšivka stala východiskem pro volnou tvorbu (jisté pochybnosti mám o volbě autorky ruského původu Very Shimunii). Výběr autorů podřídila především své tématice jako je jídlo, příroda, cestování, s výjimkou ukázky děl Daniela Kornrumpa.
     Praktická část diplomové práce je tvořena 5 výšivkami představujícími nejvýraznější součásti japonského jídelníčku, ve kterém jasně dominuje sushi a japonské misky. Koncept odkazující na české prostředí – výzdoba domácností výšivkami na plátno – tzv.“ kuchařkami“ – se promítl do řešení inspirovanému jinou kulturou, což vneslo do práce zajímavé napětí. Autorka zvolila pro realizaci především křížkovou výšivku, doplněnou uzlíčkovým stehem a plošnou výšivkou. Ostatně křížková výšivka byla základem i většiny amatérských děl vyšívaných po domácky na panamě. Přestože má tato vyšívací technika bohatou historii, má blízko i k současné počítačové technice, k fotografii převedené počítačovým programem do pixelů, čehož diplomantka využila při návrhu své první práce. Ostatní práce pak už řešila s naprostou suverenitou. Na výsledném vzhledu jednotlivých děl je sympatické zacházení s plasticitou stehů, které evokují různé materiály – například zrnka rýže. Zapojení přírodních materiálů do adjustace podtrhuje asijskou inspiraci. Oproti českým kuchařkám je práce bohatá na barevnost a na schopnost autorky zacházet s technikou s prostorovým účinkem, aniž by popírala plošný charakter textilního díla. 
     Kladně hodnotím i pedagogický projekt s námětem jeřabin, ve kterém Dita Těšínská prokázala své pedagogické schopnosti, jak s jedním námětem lze inspirovat děti k velmi zajímavým dětským výtvorům.
Otázky k obhajobě: 
1. Na kolik ovlivnilo její práci rodinné prostředí?

2. Zda se dá najít v japonském prostředí nějaká analogie s českými „kuchařkami“?
Závěr:
Práce  je/není doporučena k obhajobě.

Navržený klasifikační stupeň: A 

V Olomouci dne 3. 5. 2019 




             .………………………………………….  PaedDr. Taťána Šteiglová, Ph.D.
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