Příloha č. 2 - Recept na těsto na perníčky (na 40 kusů, cca na 4 plechy)
Ingredience: 
400 g hladké mouky
2 vejce (jedno do těsta a druhé poté na potření perníčků po upečení)
50 g tuku Hera
120 g cukru moučka
60 g medu (asi 2 lžíce)
4 lžíce mléka
1 lžička jedlé sody
1 lžička perníkového koření
1 lžíce skořice
1 lžíce kakaa
Postup: Všechny ingredience smícháme a zaděláme z nich těsto. Hotové těsto necháme přes noc odpočinout. Druhý den těsto vyválíme a vykrajujeme z těsta tvary pomocí formiček. Pečeme na 150 stupňů 5-10 minut (perníčky musíme při pečení hlídat). Po upečení perníčky hned potřeme vajíčkem.

Recept na bílkovou polevu na zdobení perníčků
Ingredience: 
1 citrón
15 dkg cukru moučka
1 bílek
Postup: Cukr nejprve prosejeme přes sítko, poté k němu přidáme bílek a šťávu z citronu a směs mícháme, dokud nevznikne jemná bílá poleva. Poté polevu dáme do zdobícího sáčku a můžeme zdobit perníčky.
