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Autor se ve své praci zaméfuje na optimalizaci podminek pro analyzu tékavych karbonylt a jejich
naslednou analyzu pomoci HPLC-DAD-MS/MS. Prace mé klasické ¢lenéni na Uvod, Teoretickou
Cast, Experimentalni ¢ast, Vysledky a diskusi, Zavér a Literaturu. Teoreticka ¢ast je zaméfena na popis
vyroby piva, chemické slozeni sladu, popis extrakénich postupt, kapalinové chromatografie a
hmotnostni spektrometrie. Teoreticka ¢ast je zpracovana na 25 stranach. Zaméfeni i rozsah svédéi o
tom, ze autor se v problematice dobfe zorientoval. Nicméné, nékteré podkapitoly v prvni kapitole
popisujici vyrobu piva by zaslouzili vice pozornosti z divodu neptesnych informaci a nebo vice detailt
jako napftiklad popis rmutovani. Oproti tomu ¢asti popisujici extrakei, HPLC-UV/VIS a hmotnostni
spektrometrii jsou prilis obecné (knizni) a naprosto chybi néjaké piiklady vyuziti téchto postupi/metod
pfi analyze studovanych (¢i podobnych) latek ve sladu ¢i pivu. Experimentalni ¢ast predkladaného dila
sestava z popisu pouzitého instrumentdlniho vybaveni, chemikalii, pracovnich postupii. Kapitoly ve
Vysledcich a diskusi se zabyvaji vysledky z chromatografické separace a identifikace nalezenych latek
pomoci hmotnostni spektrometrie. Zavér potom struéné hodnoti hlavni vysledky a z nich vyplyvajici
poznani. Celd prace je psand v anglicting, avSak z divodu vyraznych a velmi ¢astych gramatickych

nepresnosti by bylo vhodné&;jsi psat praci v cesting.

K praci mam nasledujici pfipominky, otazky, naméty k diskusi:

e Prace nespliiuje pozadované formatovani pro zavérecné prace — Cislovani kapitol, podkapitol,
citace, literatury, odkazy na obrazky.

e Kapitola 1.2.5. — sekundarni fermentace probiha pfi stejné teploté jako primarni kvaSeni a trva
zhruba tyden. Cilem je nasyceni piva oxidem uhli¢itym. N&kdy se ani neprovadi a pivo se staci
zcela prokvasené a dochazi k syceni oxidem uhlic¢itym k lezackych tancich/sudech apod. Teprve az
po tomto nasyceni dochézi ke zrani piva pii nizké teploté.

e Kap. 1.2.6. cilem je se zbavit proteint jiz po chmelovaru (vysrazeni) vifivou kadi. Syceni piva je

nutné udélat jiz pii zrani.



Kapitola 5. Hmotnostni spektrometric ma podkapitolu MS, tedy hmotnostni spektrometrie. Toto je
zvlastni. Bylo by lepsi obé podkapitoly sloucit do jedné.

Vzorky sladt byly dodany spole¢nosti Super Bock Group. Na internetu je tato firma uvedena jako
vyrobce riznych napoju. Ma otazka zni, zdali je tato firma také vyrobcem sladia? V tabulce 1 totiz
uvadite rizné hodnoty EBC pro jednotlivé vzorky sladi. Hodnoty EBC totiz nelze brat jako
standartni jednotky pro jednotlivé slady a vzdy zalezi na vyrobci — napiiklad slady firmy
Weyermann uvadi hodnoty pro slad Plzensky 2,5-4,5, Mnichovsky typu 1 12-18, Mnichovsky typu
2 20-25 (pozor jsou dva typy), Cokoladovy 1000, Karamelovy (&esky) 150-180, CaraRed 40-60,
Pale Ale 5,5-7,5 a PSeni¢ny 3-5.

Tabulka 6 — latka SRT 6.19 byla identifikovana na zakladé porovnani s literaturou jako 2-
aminoacetaldehyde (Mizukami et al, 2008). V tabulce je ale u této latky uvedena citace Ochme and
Dye 1998. Co tedy plati?

Str. 61 — na zaklad¢ ¢eho se usuzovalo, zdali ma latka ,,vyznamnou* intenzitu? A proc¢ byl viibec
seznam latek zGzen na 19, kdyz jak piSete na strané 55 bylo ve vSech vzorcich identifikovano 26
latek? V textu sice pisete, ze diivodem bylo najit vyznamné latky, které mohou byt markery. Casto

se ale stava, Ze markery jsou pravé minoritni latky nebo jejich pomeér.

| pfes uvedené nedostatky prace splituje pozadavky kladené na diplomovou praci. Diplomovou

préaci doporucuji k obhajobg¢.
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