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Prace je vénovana problematice analyzy mléka pomoci plynové chromatografie s hmotnostné
spektrometrickou detekci. Jsou v ni vytyCeny tii hlavni cile zaméfené na analyzu tékavych slozek
podilejicich se na vini mléka, analyzu mastnych kyselin a analyzu steroidt, zejména cholesterolu a
jeho derivatu, 7-dehydrocholesterolu (7-DHC).

Prace ma klasické ¢lenéni. V Gvodu se autor pokusil vyzdvihnout vyznam mléka a zejména
Sirokého spektra mlé¢nych vyrobkt z pohledu jejich nutricniho vyznamu se specialnim durazem na
tukovou frakci, které je vénovana ptevazna Cast experimentalni prace. V teoretické casti dale
navazuje podrobn¢jsi charakteristikou mléka a jeho nutri¢nich hodnot, metodami analyzy zéakladnich
parametrt mléka, popisuje principy analytickych technik pouZitych v praktické ¢asti prace a vénuje
zvlastni pozornost cholesterolu, jeho vlastnostem a biosyntéze. Experimentalni ¢ast shrnuje popis
pouzitého materialu, piistrojového vybaveni, véetné fotografii pouzitych pfistrojii, a dostateéné
podrobny popis pouzitych analytickych postupt.

Stézejni Casti je kapitola Vysledky a diskuse roz¢lenéna v souladu s vytycenymi cili préce.
Analyza t€kavych sloZzek mléka metodou headspace s SPME vlaknem odhalila zejména pfitomnost
alifatickych ketont s oxoskupinou v poloze 2, aldehydu, ale i terpenu limonenu. Zna¢na pozornost
byla vénovana analyze mastnych kyselin a steroidnich latek, kdy se podafilo vyvinout postup vhodny
pro soucasné stanoveni obou skupin latek v jedné piipravé vzorku se dvéma derivatizaénimi kroky.
Tento postup, jak ukazuji vysledky kvantitativni analyzy mastnych kyselin, cholesterolu a 7-DHC je
velmi vyhodny pro rutinni zpracovani vétsiho mnozstvi vzorkd. Testovany byly tii rizné metody
kvantifikace, kdy jako nejvhodnéjsi se ukazala metoda standardniho ptidavku, ktera je Casové
naro¢néjsi, nebot’ vyzaduje analyzovat kazdy vzorek dvakrat (bez a s ptidavkem standardu). Kvalitni
vysledky a v kratSi dobé poskytovala metoda vnitiniho standardu, jehoz vybéru byla rovnéz
vénovana pozornost. Vyvinuty analyticky postup byl pouZit pro stanoveni obsahu mastnych kyselin,
cholesterolu a 7-DHC v 10 vzorcich mléka s raznym obsahem tuku, v¢etné kysanych mlé¢nych
vyrobkll (jogurt, kefir, kysand smetana). Vysledky analyz byly vzdjemné porovnany a nalezité
interpretovany.

Préce je sepsana na pomérné dobré jazykové urovni, i kdyZ jsou v ni na nékolika mistech
pireklepy, chyby, neptesnosti, terminologickeé a stylistické nedostatky, napf.:

e str. 12: Rozméry uvedené kapilarni kolony byly ziejm¢ 100 m x 0,250 mm (nikoliv 0,250 pm);

e str. 12: Anglicky pfepis jména ruského védce, objevitele chromatografie Michaila Semjonovice
Cveéta ,, Tswett” neni v ¢estiné vhodny;

e str. 19: Pojem ,,analyzator* oznacuje pfistroj, nikoliv odbornika v oboru analytické chemie;
e str. 24: Mezistupném biosyntézy cholesterolu neni ,,mavelonat™, ale mevalonat;

e str. 26: DalSi meziprodukt biosyntézy cholesterolu nese nazev lanosterol, nikoliv ,,lanisterol®;



str. 33: Vyjadieni ,,Ketony, obzvlasté v poloze 2, jsou typické pro mléko...” neni dostate¢né
presné a srozumitelné;

str. 32 a 37: Nespravné je pouzita symbolika M pro vyjadieni latkové koncentrace roztokd, napf.
»1 M methanolicky roztok NaOH"“. Symbol M pro mol/l lze pouZit pouze v kombinaci s
chemickym vzorcem (zde by spravné mélo byt ,,1M-NaOH v methanolu®);

str. 40, obr. 24: V legendé by m¢la byt ziejm¢ hodnota m/z 216, nikoliv 2016;

Styl citaci v seznamu literatury je nestandardni a nejednotny.

K praci mam nasledujici otazky a naméty do diskuse:

. Na str. 23 zminuje autor pojem endocyt6za jako jeden z mechanisma transportu latek z vngjsiho
prostiedi do nitra buriky. Zahrnuje tento pojem i opa¢ny smér transportu, jak to uvadi v textu?

. Bylo by mozné z provedenych experimenti odhadnout meze detekce pro analyzu cholesterolu a
7-DHC?

. Lze z vysledku analyzy cholesterolu a 7-DHC usoudit, zda jejich obsah souvisi s obsahem tuku
ve vzorku?

4. Ma autor predstavu, které slozky vzorku mohly zpuisobit ,,gelovaténi* extraktu?

5. V zavéru autor uvadi: “Metody vnitiniho standardu a standardniho pfidavku poskytuji
srovnatelné vysledky*. Jakou statistickou metodou by se daly obé metody porovnat?

I pfes vySe uvedené ptipominky, které jsou prevazné formalniho charakteru, povazuji praci za

zdatilou. Vysledky v ni dosaZzené jsou zajimavé a piinosné pro dalSi vyvoj metod, zejmeéna pro
analyzu potravin. Piedlozena prace spliuje viechna kritéria kladena na diplomovou préci, a proto ji
doporucuji k obhajobé.

V Olomouci dne 6. 5. 2019

RNDr. Jana Skopalov4, Ph.D.
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