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	1. Identifikování problémové oblasti práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce v rámci identifikace problémové oblasti uvádí, analyzuje, srovnává a hodnotí vybrané relevantní teorie a výsledky empirických výzkumů dané problematiky
	
	
	X


	2. Cíle práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Hlavní cíle práce jsou formulovány v souladu se stanovenou problémovou oblastí
	X
	
	

	Cíle práce jsou operacionalizovány na konkrétní dílčí cíle, jimž odpovídá její struktur
	
	X
	

	Cíle práce jsou formulovány jasně a konkrétně


	X
	
	

	Stanovené cíle byly naplněny 


	
	X
	


	3. Teoretická východiska práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce definuje či konstruuje klíčové teoretické kategorie na základě analýzy, komparace a hodnocení aktuálního stavu zkoumání dané problematiky
	
	
	X

	Definované klíčové kategorie zakládají a vymezují teoretický rámec diplomové práce
	
	
	X

	Téma je náročné na zpracování teoretických poznatků


	
	
	X

	Autor vychází z primárních zdrojů


	
	X
	

	Autor pracuje s aktuální odbornou literaturou a zdroji


	
	X
	

	Autor používá a cituje zahraniční odbornou literaturu


	
	
	X

	Teoretické kategorie vymezené autorem korespondují s výběrem metod a postupů v praktické část práce
	X
	
	


	4. Praktická část práce
	ano
	jen částečně
	ne

	Autor vhodně volí metody a postupy s ohledem na tematické zaměření práce
	X
	
	

	Autor správně používá metody a postupy sběru a zpracování empirických dat
	
	
	X

	Autor provádí hodnocení efektivity použitých metod a postupů ve vztahu ke zkoumanému problému
	
	
	X

	Autor dostatečně prezentuje výsledky empirického výzkumu


	
	
	X

	Autor vyvozuje platnost závěrů s ohledem na zjištěné údaje


	
	
	X

	Autor interpretuje výsledky empirického výzkumu ve vztahu k současnému stavu zkoumání dané problematiky
	
	
	X

	Praktická část je náročná na sběr a zpracování empirických dat
	
	
	X


	5. Formální náležitosti 
	ano
	jen částečně
	ne

	Práce je logicky uspořádána


	
	X
	

	Práce má přiměřenou stylistickou úroveň


	
	X
	

	Odkazy a citace jsou v souladu s platnou citační normou


	
	X
	

	Práce má vhodnou grafickou úpravu (úprava textu, grafů, tabulek, příloh atd.)
	X
	
	


	6. Hodnotící kategorie specifické pro obor
	ano
	jen částečně
	ne

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


7. Připomínky a otázky k obhajobě:  

Hlavním výstupem práce je kvalitně zpracovaný soubor výšivek a tato praktická část je doplněna textovou částí. Výtky oponentky se týkají výhradně doprovodného textu a takto by také měly být zvažovány během obhajoby a posuzování komisí. 

Začnu u názvu práce: název Asijská kuchařka je poněkud zavádějící, protože autorka se věnuje zobrazení sushi, což je jen výsek jedné z podoblastí asijské kuchyně. Práci by určitě prospěla jazyková korektura, která by ji zbavila nedostatků v podobě nevhodných velkých písmen (např. Asijská kuchyně) a chybně užívané interpunkce. Teoretická část místy působí poněkud povrchně, autorka se nevěnuje jednotlivým tématům do hloubky, nedoplňuje je komentářem, analýzou. V některých částech textu jsme tak čtenáři pouhého přepisu, mnohdy z diskutabilních vzorů. Např. kapitola 1.2. Asijské potravinové kultury je jen mírně upraveným přepisem blogu, který lze jen těžko považovat za odborný zdroj. I v dalších kapitolách věnovaných asijské kuchyni se jedná v podstatě o kompilát vycházející z internetových foodblogů a dvou knih. Autorka se tak dopouští citací/parafrází takových nepodložených tvrzení či spíše lifestylových rad, jakou jsou např. "Například jednotlivé kousky sushi doslova svádí k ochutnávání z jednoho společného talíře." nebo "Tento přístup ke stolování je výborným nápadem nejen pro rodinné, ale i přátelské večeře." Sama autorka použitým jazykem někdy sklouzává k jazyku internetových blogů, například v úvodu kapitoly 1.10. Kimono, která je uvozena větou "Možná si říkáte, proč ve své práci o asijské kuchyni zmiňuji toto tradiční japonské oblečení." 
V práci čteme rovněž pojednání o technologické stránce DP – tedy o výšivce a jejím využití, autorka stručně nastiňuje historii výšivky a téma výšivky v lidovém prostředí. Tou se autorka také inspirovala v praktické části. Diplomantka se věnuje také nástěnným kuchařkám, na které navazuje svou prakticou činností, nebo technické stránce vyšívání a materiálům. Velký, avšak ne zcela využitý potenciál vidím v kapitole 2.7. Současná výšivka. Postrádám zde bohužel časové vymezení i definici pojmu současná výšivka či její kontext v rámci současného umění. Přivítala bych také, kdyby se nejdenalo jen o překlady informací ze stránek umělců a umělkyň, ale kdyby zde byl přítomen také rozbor děl nebo jejich srovnání. Postrádám zde, jakož i ve většině teoretické práce, osobní přínos, myšlenky a komentáře autorky.

V pandánu praktické části nás autorka obeznamuje s procesem vzniku praktické diplomové práce, sestávající z pěti výšivek tvořených převážně křížkovou výšivkou kombinovanou s uzlíčkovým a plochým stehem. Výsledné práce jsou čisté, vhodně adjustované, s ohledem na téma sushi i na subtilnost vlastní práce. Autorka pečlivě rozmýšlí a propracovává barevnost i kompozici, zároveň se nebojí experimentovat a daří se jí tak výšivku strukturálně oživit o "zrnka rýže" tvořená vícekrát omotávaným uzlíčkovým stehem nebo o plasticky vyšité nudle. Jedna z prací je doplněna o skutečné jídelní hůlky, což práci dodává doslova třetí rozměr, použitý prvek koresponduje s minimalistickou výšivkou a vhodně dotváří celkovou kompozici. V popisu tvorby jednotlivých prací by autorka mohla více rozvinout pozadí samotného tvůrčího procesu.

V didaktické části autorka popisuje projekt realizovaný během její praxe na uherskohradišťské pobočce Základní umělecké škole ve Starém městě. Autorka uvádí, že se s žáky chtěla věnovat tématu asijské kuchyně a výšivce, ale upustila od toho kvůli technické náročnosti. Místo toho se věnovala tématu jeřabiny, které s žáky realizovala různými technikami. Jednotlivé úlohy jsou rozepsány především z hlediska použité techniky, škoda, že chybí propojení s tématem vlastní DP. Vždyť námět asijské kuchyně by se dal dětem jistě vhodně předložit, nabízí se využití více smyslů, zpracování čichových a chuťových vjemů, seznámení s odlišnou kulturou.

Jak již bylo řečeno, hlavní výstup v podobě výšivky je kvalitně zpracován, což je ve výsledném hodnocení zohledněno.
Závěr:
Práce je/není doporučena k obhajobě.

Navržený klasifikační stupeň: C
Otázky k obhajobě: 

Vybrala jste si poměrně specifické téma asijské či spíš japonské kuchyně. Uvádíte, že se účastníte akcí Českojaponského kulturního centra v Ostravě nebo Japonského klubu Olomouc. Konzultovala jste tedy téma s odborníky na japonskou kulturu?

V kapitole pojednávající o současné výšivce stručně představujete tvorbu několika autorek a jednoho autora. Výšivka se skutečně zdá být "ženskou" technikou a některé autorky se prostřednictvím této jemné, niterné techniky vyjadřují k otázkám ženské role a ženských práv. Narazila jste na nějaké takové autorky při svém bádání?

V praktické části zmiňujete software Pixelhobby Designer sloužící k převedení fotografií do pixelových obrázků. Nenapadlo Vás využít jej (či jiný podobný) k seznámení dětí s principem výšivky?
V Olomouci dne 4. 5. 2019 






doc. Mgr. Petra Šobáňová, Ph.D.
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oponentka diplomové práce 

