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Seznam zkratek

Vj = vychozi jazyk
Cj =cilovy jazyk
E = ekvivalent

Vi = vlastni feSeni

ECD = Enjoy Culinary Delights (normativni ptirucka pro preklad ndzvii ¢inskych jidel)

() znaky, pinyin, pteklad
[ ] anglicky ekvivalent



Edi¢ni poznamka

Pii pfepisu cinskych znakd jsem pouZivala vyhradné standardizovanou transkripci
pinyin. V préci jsou ¢inské znaky pro vétsi piehlednost uvedeny ve zjednodusené formé.
Nézvy v pinyinu jsem zapisovala s malym pocatecnim pismem, bez ohlednu na to, jednalo-li

se o toponymum ¢i nikoliv.
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UVOD

Vv s

nejchutnéjsSich na celém svété. Své kofeny ma v riiznych ¢astech Ciny a postupné se rozsitila
do ostatnich zemi svéta. Neni tedy divu, Ze jidlo hraje v Zivotech Cinlani obrovskou roli a

tvofi podstatnou ¢ast ¢inské kultury a identity. Staré ¢inské piislovi pravi: ,,.Lidé nejvice touZzi

po jidle, je tedy dblezité, aby dobie chutnalo.” (F.LAR AR, BLAMAS. ) (ZHU, 2013: 1)

Podle Blundenové a Elveina (1997: 212) mistni mistni ¢inskd kuchyné stdle vykazuje
zejména skuteCnosti, Ze v jiZnich oblastech se pcstuje zejména ryze, zatimco v severnich
oblastech prevazuje péstovani pSenice, kukufice a prosa. Lokdlni kuchyné (spolu s tamnim
klimatem, geografii, historii, surovinami a jidelnimi zvyky) se postupné¢ vyvinuly do
sofistikovanych regiondlnich kuchyni, které se vyznacuji rozdilnymi kuchaiskymi postupy i
rozmanitymi chutémi. (ZHU, 2013: 18) Cinu Ize tedy rozdélit do nékolika geografickych
oblasti, jez maji svou vlastni distinktivni kuchyni. Tyto regiondlni kuchyné¢ se tradi¢n¢ déli na
osm typd, jmenovité: Chuan ()!], Sichuansk4 kuchyng), Hui (f#{, Anhuiskd kuchyng), Lu (.
Shandongské kuchyné), Min ([#, Fujiansk4 kucyhné), Su (77, Jiangsuska kuchyné), Xiang
(9, Hunanskd kuchyng), Yue (% , Kantonskd/Guangdongskd kuchyn&) a Zhe (T,
Zhejiangska kuchyn¢).

Do Ciny kaZdoroéné piijizdi vice a vice turistll, ktefi cht&ji poznat historii, kulturu i
obyvatele této zemé€. Jednou z nedilnych slozek pozndni dané kultury pfindsi i poznéavani
lokdlnich jidel. Jelikoz je cinské jidlo vyhldaSené a stdle vice turisti hledd ,autenticky
prozitek®, chtéji okusit jidla, kterd jsou po celém svété zndmd. Ve velkych méstech ¢i u
mnoha zndmych pamatek si lidé mohou zajit do restauraci, které jim tyto delikatesy nabizeji.
Ve snaze prildkat do mistnich restauraci cestovatele mnoho restauraci pfeklad4 jidla na svych
jidelnich listcich do anglictiny. BohuZel jsou tyto pieklady Casto velmi kostrbaté, ne-li
zavadéjici ¢i pfimo mizerné. Zdkaznik neznaly ¢inStiny si tak miZe objednat jidlo, které mu
nemusi vyhovovat.

Cilem prace je teoreticky osvétlit ndstrahy piekladu z ¢instiny do anglictiny a déle se

zamgéfit na chyby v prekladech ndzvu jidel v jidelnich listcich a analyzovat je. Materidly jsem
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sbirala béhem svého letniho pobytu v Hanzghou a okoli, zaméfuji se tedy zejména na kuchyni
typickou pro provincii Zhejiang. Pokud narazim na nézev, ktery se vyskytuje v oficidlni
ptiru¢ce Enjoy Culinary Delights: A Chinese Menu in English, srovndm oba ndzvy a
vysvétlim chyby, kterych se ptekladatel dopustil. O¢ekdvam, Ze nejCastéjsi strategii piekladu
bude doslovny pteklad, nebot’ s podobnymi ptiklady se mizeme Casto setkat na internetu. Co
se tykd chybovosti, prepoklddam, Ze nejCastéji bude zastoupen tzv. ,fenomén Chinglish®,

jehoZ nesmyslné ukazky preklada také po internetu ¢asto koluji.
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MATERIALY A METODY

Data pro svou praci jsem sbirala primarn€¢ béhem svého letnitho pobytu v Hangzhou.
Dalsi data jsem Cerpala z internetovych stranek hangzhouskych restauraci, které jsem béhem
pobytu nestihla navstivit (primarné portal morehangzhou.com).Ziskané data jsem rozdé¢lila do
kategorii podle toho, jakym zplisobem byly ndzvy jidel pieloZzeny. V rozd€lovani do skupin
jsem se fidila studii lexikalni ekvivalence Dagmar Knittlové, které se vénuje v monografii
Preklad a prekldddni, a rozliSuje mezi ekvivalenty dplnymi, ¢astenymi a nulovymi.
Nésledné jsem urcila kategorie podle toho, k jakému typu lexikdlné-sémantické transformace
u nich doSlo (napf. specifikace, generalizace, analogie, kalk apod.) a doplnila pieklad
komentafem. Pokud néktery z ndzvl nespadal do Zadné z vySe uvedenych kategorii, zatadila
jsem jej do kategorie ,,ostatni* a pfipojila k nému dopliiujici komentaf. V dalsi ¢asti jsem se
zamgéfiila na chybovost, jejiz kritéria jsem urcila na zdklad¢ studie Minghe Guo publikované
v Casopise Theory and Practice in Language Studies. Pani Guo se sice ve své studii zabyva
analyzou ptekladt dopravnich znaceni, domnivdm se vSak, Ze kritéria chybovosti, kterd zde
zminuje, jsou aplikovatelnd také na jiné typy pieklada z ¢inského do anglického jazyka. Jedna
se o nasledujicich devét kategorii: piepis do ¢inského pinyinu, nekonzistentnost v prekladu
ndzvu, preklepy a pravopisné chyby, nadbyte¢né uZivani slov, zména ¢i ztrita smyslu
piekladu, Chinglish, gramatické chyby, nevhodné volba slova a nespravny pieklad kulturnich
specifik.

Préaci jsem rozdélila na dve€ hlavni ¢asti. Prvni ¢4st je teoretickd a vénovala jsem se v ni
aspektiim, které mohou byt pfi ptekladu z ¢instiny problematické. Nejdiive jsem se zaméfila
na problematiku definice morfému a slova, jejichZ koncept je v ¢instin¢ odliSny nez v jinych

7z w2z

jazycich. Zavérem jsem v teoretické Casti rozebirala jak problematiku ptekladu obecné, tak
konkrétni problémy piekladu jidelnich listkli. V analytické ¢asti, kterou jsem rozdélila do
dovu ¢&asti, jsem se nejdfive vénovala problematice ekvivalence a ndsledné jsem
vyhodnocovala chybovost. Data jsem rozdélila dle chybovosti na drobné chyby, zavazné
chyby a kritické chyby. U kazdé z kategorii jsem se snaZila objasnit, k jaké chybé pii prevodu
doslo (podle vySe zminénych kategoriich ze studie Minghe Guo) a ndsledn¢ jsem data
zpracovala do grafické podoby.

Kromé toho jsem v analytické ¢asti se u danych skupin snazila objasnit vyznam

jednotlivych znakt, k ¢emuz jsem pouZivala zejména Wenlin a také slovnik Mdbg, ¢imz jsem
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mohla pfibliZit rozdily mezi ¢inskym a anglickym nazvem. Dany nazev jsem pak doplnila o
svij komentat a v pifipadé€, ze byl preklad v Cj velmi nedostacujici, jsem pro néj navrhla
vhodnéjsi anglicky ekvivalent. JelikoZ se pfi hodnoceni piekladu nejde zcela tpln€ vyhnout
subjektivité¢, snazila jsem se tento aspekt eliminovat tim, Ze jsem pievod nékterych
ekvivalentti konzultovala s rodilymi mluvéimi obou jazykl. Nasledné jsem vyhodnotila,

k jakym chybam pfi pfekladu nejcastéji dochazi.

Pokud bylo nutné u daného piekladu objasnit, jakym zplsobem je piipraven,
vyuZzivala jsem nejcatéjsi internetovych databazi receptu, nejCastéji stranky Meishichina.com,
Meishij.net, Haodou.com, Baike.baidu.com aj. Snazila jsem se také vyhledat stranky, které
byly projeny s méstem Hangzhou, ptipadné alespon s ¢inskou kulturou, naptiklad Gotohz.com,
Hangzhoucai.abang.com a také Cultural-china.com. Pokud to bylo mozné, recepty Cci

vysvétlenf aluzi jsem hledala v monografii Stories in the Chinese Menu 1 [E 2% 5. BL (1) 258 i

. PUEXHR od autora Zhu Li.
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1. STRUCNA CHARAKTERISTIKA VYCHOZIHO A CILOVEHO JAZYKA

1.1. Typologicka Klasifikace ¢inStiny a angli¢tiny

Dle typologické klasifikace Ize jazyky rozdélit podle charakteristickych ryst daného
jazyka. Zadny jazyk vsak neodpovidd pouze jediné typu a Gasto sdili charakteristiky jinych
jazykovych typl; k danému typu je fazen na zdkladé¢ dominantnich ryst. Nejcastéji se uvadi
pet typil jazyki — izolacni, aglutinaéni, flexivni, introflexivni a polysynteticky.

Skali¢ka (2006: 507) ftadi CinStinu k typu polysyntetickému, ktery se vyznacuje
hojnym vyskytem kompozit. Mezi dileZité znaky tohoto typu fadi i neohebnost slov a
schopnost neékterych slov (napf. substantiv i sloves) vystupovat ve vyznamu slov formdlnich
(napft. predlozek a spojek). VétSina lingvistli vSak ¢inStinu povazuje za izolacni typ jazyka.
Takovy typ se vyznacuje slovy s jednim morfémem, avSak v moderni ¢instiné najdeme spise
slova se dvéma ¢i vice morfémy. Podle Packarda (2009: 221-223) Ize 1 pfesto ¢inStinu
povazovat za izolacni, nebot’ se slova mohou v jazyce vyskytovat samostatné, jako lexikalni
morfém, bez nutnosti pfidani afixti. Afixy se pouzivaji pouze v piipadé, kdyZ chceme vyjadrit
napf. pocet (vyjadifujeme numerativem vlozenym mezi Cislovku a podstatné jméno), plural
osobnich zdjmen ¢i slovesny vid. Jako dalsi piiklad uvadi jasné rozeznatelné hranice morfémi
— i u slov s vice morfémy mezi nimi dokdZeme stanovit hranici (napf. u slova 3£ %, pingguo,
»jablko* lze rozliSit mezi morfémy ping a guo). Jako tieti kritérium uvadi neménnost
fonologického tvaru. Cinské morfémy aZ na vyjimky svij tén v kontextu neméni. K odchylce
od normy dochézi pouze kviili tzv. ténu sandhi, fonologické zméné lexikdlni ténu. V ¢insting
se tak nejcastéji d&je u tfetiho ténu, &islovky ,jedna“ (—, yi) a zdporky (A, bu). Dalsi
lingvisté, naptiklad Li a Thompson (1989: 26), povaZuji ¢inStinu za izola¢ni jazyk také z toho
divodu, Ze se jednd o jazyk, ktery z hlediska aktudlniho vétného ¢lenéni upfednostiiuje téma a

jehoZ slovosled se rtizni.

Anglictina patii mezi typ izola¢ni, nebot’ slova izoluje, tzn. sklonovani ani ¢asovani se
netvoii pomoci piipon. Slova jsou neménnd a vétné konstrukce se tvoii porddkem slov ve véte
a pomocnymi slovy. (SKALICKA, 2006: 478) Z typologického hlediska se angli¢tina,
podobn¢ jako ¢inStina, fadi mezi jazyky izola¢ni, nebot’ s ni sdili mnohé charakteristiky, napf.
md mdlo flektivnich sufixi a zmény ve slovosledu podléhaji gramatice. (CRYSTAL, 1987:

293) V angli¢tiné se muzeme setkat s vétami rtizného slovosledu (napt. SVO, OVS, VSO and
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SOV), ale nejpiirozenéjsi je pro ni SVO. (CRYSTAL, 1987: 98) Anglictina vSak vykazuje i
prvky jinych typt, naptiklad flektivniho (gramatické vztahy jsou vyjadieny zménou vnitini
struktury slovo, zejm. pouZitim koncovek (afixll), které mohou vyjadfovat mnoho
gramatickych vyznamt) napt. The biggEST boyS have beEN askING) a aglutinacniho (ve
kterém slova tvoii shluk jednotek, které vyjadiuji uréity gramaticky vyznam, napf. anti-dis-

establish-ment-arian-ism). (CRYSTAL, 1987: 293)

1.2. Cinstina z morfologického a lexikologického hlediska
Je nutné si uvédomit, Ze v ¢instiné je, napiiklad na rozdil od anglitiny, pomé&rné
komplikované definovat pojem ,,slovo*. Je to ddno tim, Ze ve psané podob¢ se od sebe ¢inska
slova neodd¢€luji. Obtizné¢ se slovo vydéluje jakozto jednotka také fonologicky. Pojem
,»slovo* pochézi z lingvistik zdpadnich zemi a je tedy zaloZen na strukturach jazykt zapadnich
zemi. (PACKARD, 2004: 17) Packard déle ptedklddd nckolik zpisobtl, jak k definici
,slova® pfistupovat. Zminuje napiiklad:

e Ortografické slovo. Neboli slovo psané, které predstavuje zdznam zvukové
podoby spisovného jazyka systémem grafickych znakii. Pro ¢instinu vSak neni
piiliS relevantni, jelikoZ se ¢inStina zapisuje systémem znak, které predstavuji
spiSe morfémy nez slova.

¢ Sociologické slovo. Odkazuje na lingvistickou jednotku urcité velikosti, kterou
uzivaji mluvéi daného jazyka. Lze jej chdpat jako jednotku, o které se
komunikuje. V &insting se jednd o znak (7%, zi), o jeho &teni, zdpis apod.

e [exikdlni slovo. Také nazyvané ,listém*. Jednd se o jednotku seznamu
reprezentujici sparovani zvuku a vyznamu, kterou se musime naucit. Tento
koncept se vSak pro ¢instinu piili§ nehodi.

® Sémantické slovo. Jednd se o nejmenSi ¢i samostatnou jednotku nesouci
vyznam, ktery existuje samostatné. Takova slova lze kombinovat, ale nejde je
samostatné zkoumat.

¢ Fonologické slovo. Jedna se o slovo, které je definovano fonologickymi kritérii.
Hranici slova v feci ptedstavuje potencidlni pauza ¢i nadech.

e Morfologické slovo. Takové slovo piestavuje vysledek slovotvorby, ale neni

soucdsti syntaxe.
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* Syntaktické slovo. Slovo je zakladni jednotkou, které se fidi pravidly syntaxe a
zastupuje urcité misto ve vete.

e Psycholingvistické slovo. Jedna se o pomérné komplikovany koncept, nebot’
predstavuje neanalyzovatelnou jednotku. Psycholingvistické slovo je takové,

které si v mozku vybavime jako nedéglitelnou jednotku.

Packard (2004: 18) dochézi k zavéru, Ze pro analyzu ¢inskych slov se nejvice hodi definice
syntaktického slova. Pfi prekladu ¢inskych textl je k vSem t€émto skuteCnostem tfeba piihlizet

a uvédomit si, jak specifickym jazykem ¢inStina je.

Morfologie neboli tvaroslovi patii pti popisu ¢inského jazyka mezi méné zminované
kapitoly (napiiklad ve srovnéni s fonetikou ¢i syntaxi). Morfologie se vSak uzce poji jak
s gramatikou, tak se syntaxi ¢inského jazyka a je tedy jednim z aspektil, na ktery je pii
prekladu tfeba brat ohled. Pro ¢instinu je vSak typické, Ze se pro ni spousta tradi¢nich pojmi
nehodi, nebot’ morfologicky nezaznamenava cas ¢i slovni druhy. Lze vSak nalézt i vyjimky,

kterym se budu podrobnéji vénovat v nésledujicim odstavci.

Minimadln{ jednotkou morfologie je morfém, ktery mtiZze byt vdzany (napiiklad afixy)
¢i volny. Afixy miiZzeme dale rozd¢lit na gramatické, které se pripojuji k volnym morfémiim.
Takové afixy vSak jen zfidka méni gramatickou kategorii slova. Patfi mezi né¢ napiiklad
piipona vyjadiujici plurél 1], slovesnd ptipona i, slovesnd piipona I a slovesnd piipona ¥ .
Druhym typem afixti jsou afixy derivacni. Jednd se o vdzané morfémy, které se mohou
pfipojit k volnym morfémlim a kofenlim, ¢imZ mohou vytvéfet nova substantiva a slovesa.
Patif mezi n& napt. prefixy %, /N, 5, #] & sufixy %, 3k, i , nomindlni sufix ¥ a

infixy 5, A~. (Packard 2004: 70-71)

¥ (z1) v &insting piedstavuje morfém v mluveném jazyce ¢&i psany &insky znak,
mnoho mluv¢ich vSak mezi témito koncepty nerozliSuje, nebot’ ptedpokladaji, Ze morfém
v mluvené fedi je reprezentovan také ortografickym slovem. V &instiné tedy ¥ reprezentuje
sociologické slovo. Naopak i (ci) je termin pouZivany v lingvistice a miiZeme jej povazovat

za syntaktické slovo. (Packard 2004: 15)
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V anglic¢tiné miize mit morfém rozli¢ny pocet slabik, naptiklad:
e cat (jedna slabika)
e playhouse (dv¢ slabiky)
® clephant (tf1 slabiky)
V ¢insting je vSak tézsi definovat, co vlastné morfém predstavuje, nebot’ mnoho slabik
v pfislusném ténu a kontextu ma uréity vyznam. Pii uréovani morfému v ¢inStin¢ tedy
musime zohlednovat nékolik faktorti (napiiklad syntaktické a fonologické) a nepiikladat
dalezitost pouze vyznamu. VéEtSinu ¢inskych slabik 1ze povazovat za volné morfémy, nebot
ve vhodném kontextu mohou stat samostatné a plnit funkci plnovyznamového slova. Mtzeme
tedy fici, Ze morfém aZ na jisté vyjimky odpovidd jedné slabice. Napiiklad *[nid] znamen4
,krdva““ a Al[rou] znamen4 ,,maso‘ a jednd se o dva samostatné morfémy. V angli¢tiné se pro
,kravské maso* pouZziva vyraz beef (hov€zi), v ¢inStin€ se toto slovo vyjadii spojenim dvou

morfémi - 24 [nidrou]. (SHEL 2014: 5-6)

Podle Sheie lze disylabicka ¢inska slova rozdélit do nékolika kategorii v z4vislosti na
tom, jaky vztah mezi sebou maji dva dané morfémy. U vySe zminéného piikladu - 2} A
[nidrou] - se jednd o vztah endocentricky, coz znamend, Ze prvni morfém méa dominantné;jsi
roli a modifikuje morfém druhy. (SHEI, 2014: 5) Takova slova lze v angli¢tiné ¢i CeStiné
ptirovnat ke sloviim, kterd vznikaji skldddnim. Analyzou jednotlivych morfémi miZeme
odvodit vyznam sloZeného slova (napt. sudokopytnik, zookeeper). V podstaté se tedy da fici,

Ze se jednd o slova sloZena.

Endocentricka slovni spojeni

e #°K chintian (jaro — den = jaro)
e kil hudshan (ohefi, plamen — hora, kopec = sopka)

® JEEK zlqid (noha — koule; mi¢ = mi¢)

Koordinacni slovni spojeni tvofi dva morfémy, které maji stejny ¢i podobny vyznam,

napfiiklad:
o fHEL yaoshi (kIig)
e =M gaoshang (vzneseny, uslechtily)

e B {K shenti (t&lo)
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Ve vztahu podmét — predikdt druhy element spojeni ptredstavuje predikat (vyjadieny

slovesem ¢i adjektivem) prvniho morfému.
o Jl4L lidnhong (oblicej; tval — Cerveny = Cervenat se)
== IR v vz . P vy e
e JfE dizhén (zemé — otidsat se; zachvivat se = zemétieseni)

e JYE ybuzha (tuk; olej — smazit = fritovat; smaZit)

Ve vztahu sloveso — pfedmét je prvni element sloveso a druhy jeho predmét (objekt).

Takovd spojeni nazyviame objektovym slovesem. (Svarny, 2001: 77)
o it zuodfan (délat — jidlo = vaiit)
e 53K changgé (zpivat — pisen = zpivat)

e Jiif shudhua (mluvit; hovofit — fe¢; jazyk; slova = mluvit)

Sloveso — komplement

e liZ1fl chibdo (jist — byt syty = najist se dosyta; nasytit se)
e Ui shudoming (mluvit; hovofit — ziejmy; jasny = vysvétlit, objastiovat)

e 8 hiindio (omdlit — pievratit = omdlit; ztratit védomi)

Podstatné jméno a numerativ

e JiAK shiibén (knihy)

e ZEH chéliang (vozidlo)

e J3[H] fangjian (mistnost; pokoj)

Existuji vSak také piipady, kdy md jeden morfém vice znakl. Jednd se o

jednomorfematické dvouslabi¢né vyrazy, at’ uz vlastni ¢inska slova ¢i vypujcky. Mezi takova

slova patii napiiklad %] (putao, hrozen), 33 (boli, sklo), W%k (zhizhii, pavouk) a WiHE

(kafei, kava). Tato slova nelze rozdélit na jednotlivé morfémy, celé spojeni se povaZuje za

jeden morfém.
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2. JIDELNI LISTKY

Jidelni listek lze povazovat za specificky typ textu, ktery m4 svou ndleZitou strukturu i
formu. Jednd se o seznam poloZek, jmenovité jidel, které ma do restaurace naldkat
potenciondlni zdkazniky a ze kterého si poté strdvnici vybiraji pokrmy dle své chuti.
Jidelnicky v gastronomickém svété nepiedstavuji Zadnou novinku, nebot’ podle historickych
zdznami existovaly v Ciné jiz za dynastie Song (960-1279) a jsou tedy znamé vice ne tisic

let. (, ,2014: 143-144)

Stejné jako jiné textové typy, i jidelni listky maji svou danou strukturu. MtzZeme fici,
7e v nich lze identifikovat tvod, t&lo i zavér. Uvod predstavuji predkrmy, t&lo vétiinou tvoii
polévky, hlavni chody, saldty a piilohy a na zavér nasleduji dezerty. Jidelni listky se mohou
lisit délkou, rozsahem ¢i typy nabizenych pokrmii, jejich skladba je vSak viceméné neménna.
Po jazykové strance miiZeme rozliSovat mezi monolingvnimi ¢i bilingvnimi jidelnimi listky.

V monolingvnich jidelnich listcich jsou vétSinou nazvy pokrmil uvedeny v jednom jazyce,

v nékterych piipadech je pfipojen i seznam ingredienci, které jsou pii piipravé daného

pokrmu pouzity. V bilingvnich jidelnich listcich mohou byt ndzvy pokrml uvedeny riznym

zpisobem. Casto byva uveden ndzev ve Vj, pod ktery se pfipoji pieklad. PouZivd se také
vycet ingredienci, uvedeny pod niazvem ve Vj. V nékterych piipadech se vSak vysvétlivky

mohou uvadét na stejném tadku, za ndzvem ve Vj.

Jidelni listky se vSak fadi mezi texty nevétné povahy. Jednd se o textovy typ, ktery se
sklad4 zejména ze slov ¢i frazi; ty vSak maji stejny vyznam jako gramaticky kompletni véty.
Jelikoz jsou tyto texty vétSinou bez kontextu, musi k nim prekladatel ptistupovat s velkou péci
i obezfetnosti. Charakteristickym rysem takovych text je specializované lexikum. (PELLAT,

2010: 44)

2.1. Zhejiangska kuchyné

Jelikoz jsem data pro sviij korpus sbirala primarné v hangzhouskych jidelnich listcich (at’
uz fyzickych ¢i uvedenych na internetu), rdda bych alespon nastinila specifika zhejiangské a
zejména hangzhouské kuchyné. Podle Zhu (2013: 23) se kuchyné z oblasti Zhejiang sklada ze
¢tyf mistnich kuchyni: hangzhouské, ningboské, shaoxingské a wenzhouské. Z téchto Ctyt se

za nejvytiibengjsi a nejlahodnéjsi pokladd kuchyné mésta Hangzhou. Chuté pokrmt jsou
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velmi jemné a pii piipravé se pouzivd takovych technik, aby vyslednd chut pisobila co
nejcerstvéji. Mezi nejcastéjsi zplusoby piipravy patii restovani, duseni, vafeni v péie a také
smazeni. Zhu ve své knize popisuje vSechny mistni kuchynég, ja zminim pouze kuchyné
hangzhouskou, nebot’ v této oblasti jsem sbirala data pro svou analyzu. Historie hangzhouské
kuchyné je dlouhd a sahd az do dob dynastie Jiznich Sungt a béhem vlady dalSich dynastii se
dale vyvijela az do své soucasné podoby. Tato kuchyné se vyznacuje Cerstvosti, kiupavosti,

delikatnosti a eleganci. (ZHU, 2013: 23)
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3. UVOD DO TEORIE PREKLADU

3.1. Pi‘eklad obecné

Pokud by rtizné jazyky ptedstavovaly pouhy systém univerzdlnich pojmi, méli by
piekladatelé svou praci velmi usnadnénou. Mezi jazyky vSak takové ekvivalence neexistuje a
pfi prekldddni je tedy tfeba brat v potaz fadu rtznych faktorti. NejenZe musi spravné
porozumét systému jazyka, musi si byt védom vSech moZnych multikulturnich bariér a najit
spravné feSeni, jak je srozumiteln¢ prevést z vychoziho do cilového jazyka a zachovat
vSechny néleZitosti ptrekladu (napt. potfddek slov ve vét€, sprdvné uZziti gramatiky,

srozumitelnost, koheze, koherence).

Jedna ze zdkladnich véci, kterou musi piekladatel spravné pochopit a vhodné prevést
do do ciziho jazyka (dile jen Cj), je vyznam. V zdkladni roviné lze vyznam rozd¢lit na
lexikdlni a gramaticky. Lexikdlni vyznam lze definovat jako ,[...] jazykové vyjddienou
mentdlni reflexi pojmenovavané skute¢nosti.“ (CVRCEK, 2015: 88) Takovy vyznam lze
obvykle vyjadiit slovnikovou definici, analyzou jednotlivych slozek ¢i synonymy. Jeho
opakem je vyznam gramaticky, jez je vymezen gramatickymi kategoriemi jazyka. Je tfeba
myslet na to, Ze v n¢kterych jazycich se kategorie, které jsou v CeStin€ vyjaddieny gramaticky,
daji vyjadit lexikdlné a naopak. (CVRCEK, 2015: 89) U rtiznych typt textd lze rozlisit i
dals$i dimenze vyznamu. Denotativni vyznam je primarnim, neboli doslovhym vyznamem.
Konotativni vyznam pfedstavuje vyznam sekundérni, preneseny, zaloZeny na vzdjemném
vyskytu typickych znakl a kulturnich asociaci. Expresivni vyznam je citové zabarveny, nebot’
se vztahuje na postoje a emoce mluvciho. Kolokacni vyznam je spojeny s kolokacemi neboli
ustdlenymi vyskyty nékolika slov. Stylisticky vyznam souvisi s registrem neboli vhodnym
uzitim jazyka v urité situaci. (POKORNY, 2010: 220) Piekladatel tedy musi dbat jak na
sémantickou, tak 1 stylistickou a pragmatickou slozku daného textu. Spravny preklad spociva
v pochopeni daného textu (které vSak nepiedstavuje pouze porozuméni struktufe a lexika
daného jazyka), ale i na pochopeni smyslu a jeho spravné interpretaci za uziti vhodnych

jazykovych prostredki.

S pochopenim vyznamu souvisi také preloZitelnost a nepteloZitelnost textu. Podle
Hatima a Mundaye lze nékdy spravné pielozit smysl sdéleni, nelze vSak stejn¢ lehce pielozit i

jeho formu. Mezi takové nepteloZitelné formy se fadi napiiklad poezie, pisné, reklamy ci
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slovni hticky, nebot’ zvukovd podoba sdéleni, rymovani a dvoji vyznam se do Cj nedaji
prevést takovym zpusobem, aby byla zachovédna naprostd shoda s origindlem. (HATIM, 2004:
10) V ¢instiné mezi podobné nepteloZzitelné vyrazy patii slovni hiiCky, které jsou zaloZené na
principu homofonie. Takové vyrazy se pouzivaji Casto béhem rtznych svatki, napiiklad
¢inského nového roku. Mezi takové slovni hiicky patif napifklad 4=3% (shéngcai, ,,saldt*) a
£ [f (shéng cdi, ,,vydélat penize). Takové vyrazy jsou Casto doplnény i obrdzkovou

symbolikou, kterd miize sdéleni dodat hlubsi vyznam.

3.2. Ekvivalence

Jak bylo naznaceno v piedchozi sekci, v pfipadé, kdy piekladatel narazi na podobné
,heprelozitelny* text, Celi rozhodnuti, jak s piekladem déle nalozi. Musi proto v Cj najit
ekvivalentni vyraz, ktery by nenarusil smysl sdéleni. Podle Knittlové rozliSujeme ekvivalenci
trojiho typu:

® {plna ¢i absolutni ekvivalence
e (4steCnd ekvivalence

e nulova ekvivalence

Pokud ptekladatel ve vychozim textu narazi na slovo, které patfi do jadra slovni
zasoby, tedy mezi nejcastéji pouzivand slova, mize pti prevodu do Cj uZit jeho absolutni
ekvivalent. Casto se jednd o slova (nejast&ji substantiva), u nichZ prevladd antropocentricky

zietel a pojmenovévaji bud’ stejnou, ¢i velmi podobnou mimojazykovou skute¢nost, napf. 45

F* : table : stil. (KNITTLOVA, 2010: 34)

Jelikoz jsou ¢inStina, anglictina a ¢eStina v mnoha ohledech velmi rozdilné jazyky, je
tedy logické, Ze ¢asteéné E budou pievaZovat nad dplnymi. Césteéné ekvivalenty (dile jen E)
se mohou lidit z formalniho, vyznamového &i pragmatického hlediska. (KNITTLOVA, 2010:
35) Mezi formalni rozdily se fadi viceslovnd a jednoslovnd pojmenovéani. Viceslovna
pojmenovani obvykle vice slovy oznacuji jednu véc, avSak z vyznamového hlediska se jedna
o nerozdélitelny celek. V ¢instin€ i anglictiné, na rozdil od ceStiny, lze nalézt mnoZstvi
sloZenin a viceslovnych pojmenovani, pro kterd bychom vSak v ¢estin€ pouzili jednoslovny

vyraz, napt. 2249 : pear tree : hrusen. Podle Knittlové 1ze z hlediska vyznamového rozdily

nalézt v denota¢nim i konota¢nim vyznamu slova. Tyto sémantické rozdily vyplyvaji z faktu,
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Ze ve vsech tiech jazycich se dand skute¢nost pojmenovava rozdilné. V takovém piipad¢ je
nutné nalézt vhodné prekladatelské feseni. Je-li u pojmii nekterd vyznamova slozka navic,
jedna se o specifikaci a v tom pifipad¢ volime substituci hyponymem. Pokud je vSak néktera
z vyznamovych slozek potlacena, dochazi ke generalizaci a volime substituci hyperonymem.
(KNITTLOVA, 2010: 41) Generalizace, ve které dochdzi k vétSimu zobecnéni, postihuje
zejména podstatnd jména. Podobné fesSeni mizeme zvolit, jednd-li se o rozdil vyznamové
pragmaticky. V tomto pfipadé¢ vSak volime nejcCast&ji analogii, tedy ekvivalenty, které
odpovidaji naSim zvyklostem, ale maji obdobny charakter jako slovo ve Vj. Naptiklad vyraz
123 (mdntou) je do anglictiny vétSinou piekladdn jako steamed bun & steamed bread.
V cestin€ bychom se vsak ptiklonili k piekladu ,.knedlik “, nebot’ se jedna o ekvivalent, ktery
je zobecnény a pro adresata piijatelny, nebot’ je mu tak dané jidlo ptibliZeno.

Pokud v Cj neexistuje vyraz, ktery by odpovidal Vj, poklddd se za nulovy E.
Prekladatel se tedy musi rozhodnout, jak s danym vyrazem nalozi. Muze ho napiiklad
nahradit pfevzetim ciziho slova (k ¢emuZ dochdzi nejcastéji u jmen a zemepisnych nazvu,
napt. Beijing) Ci jej domestikovat (tzn. vytvorit vhodnou analogii). Lze také vytvofit kalk

(stadf jen Gdstecny) &i dané slovo prostd vynechat. (KNITTLOVA, 2010: 85)

Pti ptekladu je také tieba dbat na to, jaky typ textu piekldddme. DuleZity je nejen
obsah sdéleni, ale i intence autora a adresat vysledného produktu. Je tedy dulezité v prekladu
zachovat nejen obsahovou, ale i formdlni strdnku. Z tohoto hlediska by se m¢l prekladatel
orientovat také ve funkCnich stylech, které maji své dané naleZitosti, které je v prekladu tfeba

zachovat.

Pro zptehlednéni téchto lexikdlné-sémantickych transformaci jsem vytvofila

ndsledujici schéma:
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Uziti slova v Cj, které ma

Uplna E stejny vyznam

\ 4

Specifikace

Castecna E Generalizace

Analogie

Nulova E Prevzeti ciziho slova

Pocesténi

Kalk (doslovnv nieklad)

Vvnechani virazu

3.3. Preklad a kultura - kulturni specifika

Casto se pii preklddani muZe setkat se slovy ve Vj, kterd v Cj predstavuji naprosto
nezndmy pojem/koncept. Mohou sem patfit napiiklad slova spojend s naboZenskym vyzndnim,
specifickymi zvyky ¢i dokonce sjidlem. (BAKER, 1992: 21) Aby mohl piekladatel
zprostiedkovat text z jiného zdzemi, musi byt obezndmen s mnoha kulturnimi a situa¢nimi
aspekty, které ovliviiuji kontext. Podle Knittlové to znamend, Ze ptekladatel musi feSit
problematiku spojenou se slovy, které oznaCuji predméty ¢i jevy tésné spjaté s historii,
kulturou, ekonomii a zplsobem Zivota, jeZ v Cj nemaji ekvivalent. Také vyrazy casto
predstavuji naptiklad ndzvy instituci, periodik, jidel apod. (KNITTLOVA, 2010: 11) Pro

pievod informace je tedy klicova znalost obou kultur.

Z lingvistického 1 prekladatelského hlediska kulturu nejlépe definoval Newmark, ktery
ji oznaCil za ,zpusob Zivota a jeho projevy, které jsou pifiznatné pro urcitou
spole¢nost/komunitu, kterd se vyjadiuje specifickym jazykem*. RozliSuje pfitom mezi tiemi
druhy jazykll — kulturnim (napt. monzun, tagliatelle), univerzalnim (napt. hvézda, stil) a
osobnim (tzv. idiolekt). Piekladatelim jisté nebudou délat potize slova univerzdlni, u slov
kulturnich a osobnich v8ak mohou pfi prekladu narazit na rizné obtize. (NEWMARK, 1988:
94)
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Mezi dalsi prekladatelské ofisSky, které se poji s kulturnimi specifiky, fadime aluze.
Jedna se o ,,nepiimy odkaz k politickému, historickému, literdrnimu aj. kontextu, zaclenény
do stavby literdrntho dila®. (VLASIN, 1984: 18) Aluze se vyskytuje zejména v literdrnich
dilech, l1ze na ni vSak narazit i v jinych oblastech, naptiklad v hudb¢, filmu, malitstvi aj. Podle
Povejsila i sebevzdelanéjsSimu a sebezodpovédnéjsimu prekladateli mize leccos uniknout ¢i se
mu podaii ¢tendfi piedat jen ¢ast mySlenky. Pii takovém problému nabizi dvoji feSeni — bud’
text preloZit, ale pfipojit vnitini vysvétlivku ¢i se uchylit k substituci a uvést vhodny vyraz

v Cj. (POVEISIL, 1994: 155-156)

S aluzemi se lze setkat pravé i v jidelnich listcich.. Jedné se napiiklad o jidla, jejichz
nazev je spojen s historickym piibéhem. V knize Stories in the Chinese Menu jsou uvedeny
piibéhy, které se s danym jidlem pojf, proto pro ilustraci uvadim dvé jidla — IYFE5Y (Beggar’s
Chicken) a RIE# 3 (Lady Song’s Fish Soup). Potencidlni zdkaznik se z pouhého ndzvu
nedozvi, jaké jidlo ptesné dostane a jak populdrni dané jidlo je, pokud neznd ptib&h, ktery se

za pokrmem skryva.

NYAEXY (jiao hua ji, Beggar’s Chicken) patif mezi slavné ¢inské pokrmy a tradiéné se
poji s nasledujicim piibéhem. Na pielomu vlady dynastii Ming a Qing Zil v mésté Changshu
Zebrak. Jednoho dne ukradl kufe a cely rozradostnény se dal vafeni. Nem¢l vSak Zadné koteni
ani kuchyniské nacini a tak prosté kufe zabil, obalil v bl4t¢ a hodil ho péct do ohné. Kdyz bylo
kufe upecené, blato na ném ztvrdlo a tak jej Zebrdk sloupal. Spolu s vrstvou bldta stihl
z kufete i pefi a ziistalo tak jen vonavé, upedené maso. Zebrak byl velmi rozradostnény a dal
se rychle do jidla. V té¢ chvili vSak kolem prochézel slavny mingsky ufenec Qian Qianyi,
ktery vonavé kufe ucitil. Vyslal tedy svého sluhu, aby zjistil, co je to za vini. Sluha se od
Zebraka dozvédeél, jak kufe pfipravil a ptinesl svému panovi kousek kufete na ochutnani. Qian
Qianyi kufe ochutnal a byl jeho chuti uchvacen. KdyZ dorazil dom, fekl svému kuchafi, aby
kufe nejdiive namarinoval v kofeni a pak jej upekl stejnym zplisobem, jako to udélal Zebrak.
Diky koteni bylo kufe jest¢ chutngjsi. Na poctu Zebrédka, ktery tento zplisob vateni objevil, se
tomuto pokrmu fika ,,Zebracké kute*. (ZHU, 2013: 133) V dnesni dob¢ se kuie pfipravuje tak,
Ze se marinuje v kofeni, naplni naddivkou, potfe se sddlem a dd se péct zabalené v lotosovych

listech, pokrytych bahnem.
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KRB ZE (Song sdo yi géng, Lady Song’s Fish Soup) je tradi¢ni polévka, populdrni
ve mést¢ Hangzhou. Za vlady jiznich Songl se cisaf Gaozong rozhodl projet lodi po
Zapadnim jezefe. Kolem poledne lod’ projizdéla kolem restaurace a sluha cisati povédél, Ze
zdejs$i polévka je velmi chutnd. Cisai se tedy rozhodl, Ze by ji rdd ochutnal. Majitelkou
restaurace se prijmenim jmenovala Song, kterd predtim provozovala restauraci v provincii
Henan. KdyZz se vSak hlavni mésto dynastie Song pfemistilo na jih, rozhodla se loajdlni
majitelka songskou vladu nasledovat do provincie Zhejiang. U Zédpadniho jezera zacala
prodavat svou rybi polévku. Kdyz pani Song zjistila, Ze si polévku objednal n¢kdo ze dvora,
polévku sama uvafila a odnesla na lod’. Tam spatfila cisafe Gaozonga a fekla mu: ,,Bydlivala
jsem v Dongjingu, ale rozhodla jsem se Vs sem ndasledovat®. Ta slova cisafe dojala a pani
Song nékolikrdt vyznamenal. Rybi polévka se postupné proslavila a lidé se na ni sjizdé€li ze

vSech koutll zemé&. (ZHU, 2013: 204-205)

3.4. Klasifikace kulturnich specifik

V translatologickych pracich mitiZeme najit mnoho druhi klasifikace kulturnich
specifik, ja se ve své praci ptiklanim k Peteru Newmarkovi, nebot’ se jednd o klasifikaci
srozumitelnou, hojné pouZivanou a Ize ji aplikovat na jidelni listky.

Newmarkovo (1988, 95) déleni:

1. Fauna, flora aj.
2. Materidlni kultura (artefakty)
a. jidlo
b. obleceni/odivani
c. bydleni a mésta
d. transport
3. Socidlni kultura (prace a volny ¢as)
4. Organizace, zvyky, aktivity, procedury, koncepty
a. politické a administrativni
b. nédboZenské
c. umélecké

5. Gesta a navyky

Z tohoto déleni je patrné, ze se jidlo (se kterym jidelni listky velmi tzce souvisi) fadi mezi
kulturné specificka slova a je tedy diilezité, aby piekladatel ptevedl vyraz ve Vj do Cj tak, aby
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funkce i1 smysl sd€leni zistal zachovan, ale byl adresdtu srozumiteln¢ ptiblizen. Newmark

vvvvvv

naroda. Proto terminy, které jsou s jidlem spojené, ¢im dal vice pronikaji do naSich Zivotl a
muzeme se setkat s pieklady mnoha rtiznych forem — at’ uz se jedna pravé o jidelni listky,

kucharky ¢i priivodce pro milovniky jidla. (NEWMARK, 1988: 97)
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4. STRATEGIE PREKLADU NAZVU CINSKYCH JiDEL

4.1. Pi‘eklady nazvu jidel

Nézvy jidel mohou pro piekladatele predstavovat jistou vyzvu, nebot se vétSinou
jednd o vétny celek, ve kterém je nahromadéno mnoho substantiv. Tato substantiva mohou
byt mnohovyznamovd a prekladatel, ktery neni obezndmen s kontextem, ze kterého spravné
uziti vyznamu vyplyvda, tak miiZze zvolit nespravny ekvivalent. V nékterych piipadech se
v nazvu vyskytuje i sloveso, v takovém piipad¢ vSak muze piekladatel Spatn¢ identifikovat
vztahy mezi jednotlivymi vyrazy. K nepochopeni daného nazvu miiZze dojit také proto, Ze se
v ¢inStiné mezi jednotlivymi znaky nedé€laji mezery a prekladatel mlze dany vyraz Spatné

identifikovat.

V normativni ptiruce Enjoy Culinary Delights: A Chinese Menu in English (2012: 1-
3), redigovanou vyborem z Foreign Affairs Office of the People's Government of Beijing

Municipality, jsou uvedeny principy, podle kterych by se mély ndzvy pokrmu pirekladat.

4.2. Pieklad zaloZzeny na hlavnich ingrediencich daného pokrmu

V tomto piipad¢ se mizeme setkat se dvéma druhy ndzvi, v jejichz ptipad¢ by prekladatel

m¢l postupovat podle nasledujiciho vzorce:

a. Popis hlavni suroviny (jeji jméno ¢i vzhled) spolu s dal§imi ingrediencemi.
e hlavni surovina + s [with] + dal§i suroviny

e napt. KH =AY mu'ér x1 14n hua Broccoli with Black Fungus

b. Popis hlavni suroviny v kombinaci s omackou.
e hlavni surovina + s [with] / v [in] + druh omacky

e napt. VK bing méi lidng gua Bitter Melon in Plum Sauce

4.3. Pieklad zaloZeny na zptsobu pripravy ¢i vaieni daného pokrmu

a. Popis pfipravy hlavni suroviny
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e zpusob pfipravy (vyznamové sloveso ve tvaru minulého pficesti) + hlavni surovina

o napt. IBIIERT bao chiio zhiigan Sautéed Pork Liver

b. Popis piipravy hlavni suroviny i ostatnich surovin ¢i ingredienci
e zpusob pfipravy (sloveso ve tvaru minulého pfiCesti) + hlavni surovina + dalsi
suroviny

e napi. ‘KRS T T hudtui chiio cdndou  Sautéed Broad Beans with Ham

c. Popis pfipravy hlavni suroviny spolu s omackou
e zpusob piipravy (sloveso ve tvaru minulého ptiCesti) + hlavni surovina + druh
omacky
e napt. ¥R T hdoyébu qiézi Sautéed Eggplant with Oyster

Sauce

4.4. Pieklad zalozeny na popisu vzhledu ¢i chuti jidla

a. Popis vzhledu ¢i chuti hlavni suroviny daného pokrmu
e vzhled/chut’ + hlavni surovina

e napt. fffi fz 7L cui pi rii g& Crispy Pigeonneau

b. Popis zplsobu piipravy, vzhledu ¢i chuti pokrmu a také surovin, které jsou v daném
pokrmu pouzity
e zpusob piipravy (sloveso ve tvaru minulého pficesti) + vzhled/chut + hlavni
surovina + dalsi suroviny
o napi. NMOEIE xidochdo héi shanydng Sautéed Sliced Lamb with Pepper

and Parsley
4.5. Preklad nazvu pokrmu, ktery odkazuje na osobnost ¢i misto vzniku
Jak jiz bylo vySe zminéno, v ndzvech ¢inskych pokrmtl se miZeme cCasto setkat s aluzemi.

Mnoh4 jidla tak svym nazvem odkazuji na cloveka, ktery pokrm vymyslel ¢i na rtiznd

toponyma.
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a. Odkaz na tvirce pokrmu ¢i misto vzniku a popis hlavni suroviny
¢ jméno (toponymum) + hlavni surovina
b. Odkaz na tviirce pokrmu, popis hlavnich surovin a zptisob piipravy
e zpusob piipravy (sloveso ve tvaru minulého pficesti) + hlavni surovina + jméno

(toponymum) + zpusob [Style]
4.6. Pieklad specialit ¢inské kuchyné
V této sekci piirucky je navrZeno, aby se ndzvy tradi¢nich pokrmi, které jsou typické pro
¢inskou kuchyni, uvadély v pinyinu. Diky tomu se tak dostanou do SirS§tho povédomi a cizinci

je snadno rozpoznaji.

a. Nazvy tradi¢nich pokrmt ¢inské kuchyné by mély byt uvedeny v pinyinu

* napi. BT jidozi Jiaozi
£ baozi Baozi
=8 mantou Mantou

b. Nazvy tradicnich pokrmt c¢inské kuchyné, jejichZz cteni ¢i preklad je uveden
v anglickém slovniku a je u nich zachovan ptivodni piepis.
e napi. doufu Tofu
BRI T gongbdo jiding Kung Pao Chicken

TR hudntin Wonton

c. Pokud neni v ndzvu pokrmu popsdna jeho piiprava a obsaZené suroviny, pfipoji se

k ndzvu kratka vysvétlivka

e naprt. Hally guotié Guotie (Pan-Fried Dumplings)
2%k youtido Youtiao (Deep-Fried Dough Sticks)
ZEIR zhéng jidlo  Steamed Jiaozi (Steamed Dumplings)
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4.7. Preklad pokrmi vyjadiujicich mnozné ¢islo

V jidelnich listcich najdeme pokrmy, v jejichz ndzvu jsou pocitatelnd jména uvedena
v mnozném c¢isle, ackoli v pokrmu samotném se nachdzi bud’ jedna surovina ¢i takové

mnozstvi urcité suroviny, které nelze redln¢ spocitat.
[ v = S [EN .
® napt. Gkl shiicai mian Noodles with Vegetables

Z )RR cong bao yangrou  Sautéed Lamb Slices with Scallion
4.8. Preklad pokrmt v pouziti s omackou ¢i jinymi surovinami
a. Pfi popisii pokrmi, ve kterych se hlavni surovina poji s omackou, se pouZije predloZka
v [in]
e napt. fif1714137 Zbao zhi kou lidoshén Braised Sea Cucumber in Abalone Sauce
b. Pfi popist pokrmil, ve kterych se hlavni surovina poji s omdckou ¢i jinou surovinou,

se pouzije predlozka ,,s* [with]

1. napf. TS 22  pao jido ya s Shredded Duck with Pickled Peppers
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5. ANALYZA NAZVU ZHEJIANGSKYCH JIDEL

Podle McCawleyho (2004: 5-23) Ize v nazvech cinskych jidel identifikovat mnoho
znakd, které se vyskytuji opakované. Jednd se napiiklad o slovesa popisujici zplisob piipravy
¢i druhy mas. Rdda bych uvedla ty znaky, které se opakované objevily v jidelnich listcich, na
které jsem narazila pii sbéru materidlti. Dané znaky se v riznych kombinacich v ndzvech jidel

objevuji. Méné zndmé ¢i konkrétni piiklady objasnim u konkrétnich piikladd.

Druhy mas nejcastéji popisuji nasledujici znaky:
B rou  meat
i zhii  pork
4~ nid beef
¥  yang lamb
) jT chicken
5 ya  duck

5 g€ pigeon

Motské plody a ryby popisuji tyto znaky:
i, ya  fish
i xi@a  shrimp
B xie  crab
2 lu6  conch; whelk

i youyd squid; cuttlefish

Znaky popisujici zplisob krdjeni surovin:

T ding to cube; diced

JF pian thin slice

22 ST shred; shredded

He kudi  chunk; bite-size piece
Slovesa popisujici zpiisob piipravy surovin:

14 chdo stir-fry; fry; sauté
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JE zhd  deep-fry

i din  stew

Vs hui  braise

fl  meén braise

e kio  bake; roast

#&  bao  quick-fry; quick-boil
yo shao roast, cook

YR/ liti stir-fry, then add a thick sauce

Znaky s vyznamem adjektiv, které popisuji chut’ a viini daného pokrmu
R la spicy

PELE  tdngcl sweet and sour

f®  suan vinegar; sour
7 xiang fragrance

Dalsi casto pouZivané znaky:

cai vegetable

o+

¥~ tang  soups

Z  géng thick soup

¥  jiang sauce

H gl kost

# wan  ball; meatball
= shi  style

[idi} mian noodles

T zhi  juice, sauce

vH yéu  oil

8 doufu bean curd; tofu
EN su plain, vegetarian

Nize uvedeny seznam predstavuje nazvy pokrmi, které jsem piepsala z dat

sesbiranych béhem mého letnitho pobytu v provincii Zhejiang. Néazvy jsou v jednotlivych
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kategoriich fazeny abecedné podle ¢inského ¢teni a u vybranych nazvi je uveden dopliujici
komentar, ve kterém analyzuji, k jakému typu ekvivalence se v daném nazvu piekladatel
ptiklonil. Ziroven se v analyze jednotlivych ndzvi se zamé¢fuji na chybovost, tzn. dle

stanovenych kritérii analyzuji, o jaky druh chybovosti se v daném piekladu jedna.

5.1. Specifikace
V ptipadé ¢aste€né ekvivalence, pii které dochdzi ke specifikaci, se jedna o substituci
hyponymem. Ekvivalent v Cj m4 oproti Vj vyznamovou slozku navic. (KNITTLOVA, 2010:
41).

Nézev ve znacich Pinyin Originélni preklad
il 71 R B g £ bao zhi ézhang kou baoyu abalone with goose-claw
nails
o fiflyf bao zhi abalone sauce
o it ézhang goose foot
o 1N kou cover with concave object
o fififh baoyu abalone

Pti ptekladu ndsledujiciho pokrmu se prekladatel uchylil ke specifikaci a vyraz , {3,
ktery oznacuje kachni pafitky, se snaZil pojmenovat tak, aby zakaznik mél co nejkonkrétnéjsi
predstavu o tom, jaky pokrm ochutnd. Bohuzel byla ptekladatelova snaha trochu
kontraproduktivni, nebot’ vysledny pteklad nese spiSe negativni konotaci. Vyraz odkazuje
spiSe na drapy, neZzli na kachni pafaty (kachni nohy). Pti pfekladani byl také vypustén zptisob
pifpravy, zde naznaceny slovesem 411, ktery by se dal pieloZit jako ,,dusit (pod poklici)*.

VT: Braised Abalone and Goose Feet

R EINH R4 ézhang kou bdi ling gii goose-claw nails with
pleurotusnebrodensis
o it ézhang goose foot
e 1N kou cover with concave object
o HRLE bdiling gii  white king oyster mushroom
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I zde se vyskytuje nespravny pieklad, se kterym jsme se setkali jiz v pfedchozim ptikladu.

Zde lze vSak najit jeste daldi specifikaci. Vyraz ,, 4 R %% “ pielozil na prvni pohled

nesrozumitelnym ndzvem. Jednd se vSak o latinsky nédzev (Pleurotus nebrodensis) druhu

houby. Bylo by vhodné uvést zplsob pfipravy — napiiklad slovesem ,,stewed", piipadné

,,braised*.

Vi: Goose Feet Braised with (King Oyster) Mushrooms

FEAp i B 58 guihua xian li géng Osmanthus Fragrans
Chestnut Soup
o FEfE guihua osmanthus
o fif xian fresh
o IE Ii chestnut
o I géng thick soup

I vtomto piipad¢ se prekladatel ptiklonil k latinskému nazvu (Osmanthus Fragrans),

ackoli by bylo zcela dostacujici uzit vyrazu ,,osmanthus®. Dle zdsad uvedenych v ptirucce

Enjoy Culinary Delights (ddle jen ECD) by na prvnim misté¢ méla stat hlavni surovina pokrmu,

v tomto piipadé¢ kastany. Podle recepti, které jsem prostudovala, se do polévky pridavaji

okvétni listky olivy libovonné a piibéh se navic poji s historickou aluzi.

Vi: Chestnut Soup with Osmanthus Blossoms

TH 253217 X1 hid chiincai tang brasenia schreberi soup
Varianta 2: Vegetarian soup
Varianta 3: Water Shield with
Mushroom Soup
Varianta 4: West Lake Water Shield
Soup
o U X1 hi West Lake
o Zfi chincai water shield (Brasenia schreberi)
* tang soup
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Botanicky nézev rostliny Z§ 3% zni ,Brasenia schreberi®, v angli¢tiné je zndmd pod
nazvem ,water shield“. Cesky ekvivalent jsem v tomto piipadé nenasla, jednd se viak o
rostlinu, kterd je druhové blizkd lekninu. Blize je pfibliZzena v knize Food in China: A
Cultural and Historical Inquiry ve které je popisovana jako vodni rostlina, bézné peéstovand
v Cing, zejména jizni &asti, pro své chutné jedlé listy. PouZiva se k nakladéni, jako doplnék do
dusenych pokrmi ¢i polévek. (SIMOONS, 1991: 148)

Prekladatel se tedy v prvni varianté piipadé uchylil k pfiliSné specifikaci, kterd
zékaznikovi vybér pokrmu spiSe ztizi, nezli usnadni. Naopak druhd varianta je piili§ vagni,
nebot’ se prekladatel uchylil ke generalizaci. Z tohoto ptekladu se zdkaznik nedozvi, z ¢eho je
polévka uvafena. Ve tieti varianté¢ uZil nadbyte¢nych slov, nebot ve Vj se zminka o
,houbdch* nenachdzi. Navic nejsou ani soucdsti receptu, tento preklad je tedy zalvéldéjici.1

Posledni, Ctvrtd varianta, je ze vSech sesbiranych vzorkl nejzdaftilejsi.

VUG REAEFE X1 ht chiinsé guihua ou osmanthusfrangrans with
lotus root
o 5y X1 hid West Lake
o Kt chiinse spring scenery; cheerful look; sensual/carnal scenes
o A guihua sweet osmanthus
o ou lotus root

I zde se piekladatel uchylil az k piilisné specifikaci, kdyz vyraz H:{£ pteloZil latinskym
niazvem (Osmanthus frangrans) rostliny, kterou v CeStiné zndme pod ndzvem ,oliva
libovonnd®. Z ptekladu je zcela vypusténa informace, Ze se jednd o specialitu od Zapadniho
jezera. Navic zdkaznikovi nebude jasné, o jaky pokrm se vlastné jednd — informace, Ze se
jednd o dezert, zndmy hangzhousky pamlsek, lotosovy kofen nakrdjeny na tenké platky

a kvéty olivy libovonné ve sladké omécce.

A5 0 3 A A xingbaogi nitizai gu Pleurotuseryngii cow bone
o 7 xingbaogli  king oyster mushroom (Pleurotus eryngii)
o AT nidzai cowboy; calf

P 265%17), 28.4.2011 http:/home.meishichina.com/recipe-22845.html [navtiveno 26.11.2015].
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o gu bone

Také v tomto piipad€ se prekladatel pfiklonil k latinskému nédzvu, ktery vSak hostu
neznalému botanickych ndzvii v rozhodovani piili§ nepomtize. Nomindlni frize Z-1H je
nespravné prelozena. Preklad by zn¢l 1épe, pokud by se pouzilo adjektivum ,,beef* namisto
soucasného ,,cow*, ¢imZ by doslo k propojeni s gastronomii. Zaroven by bylo vhodné nazev
piestylizovat tak, aby vice odpovidal zdsaddm zminénym v piirucce Enjoy Culinary Delights.
Na prvnim misté by tedy méla byt hlavni surovina a za ni nasledovat suroviny ostatni.

Vi: Beef Bone with King Oyster Mushrooms

5.2. Generalizace
V piipadé, Ze se prekladatel uchyli ke generalizaci, dochdzi k substituci hyperonymem
a nékterd z vyznamovych slozek je potlatena. (KNITTLOVA, 2010: 41) Dochézi tak ke

zobecnéni sémantickych slozek daného slova.

) 55 fK 2% bai zhu6 huéng qitkui okra
e H bai clear; pure, plain
o 1 zhud burn; scorch; singe
o EFKZE hudngqitikui okra

Nazev celého pokrmu piekladatel zkratil na pouhou jednu surovinu. JelikoZ je vynechdn
zpusob ptipravy, zdkaznik se nedozvi, jakym zpisobem bude dand zelenina upravena. Vyraz
“H 47 odkazuje na techniku blanirovéni, pii které se surovina kratce spaif v horké vodé a

poté prudce ochladi.
Vi: Blanched okra

VKEE/NFLR bingzhen xido rii gua cucumber
o KA bingzheén iced
e /I xido small; young
e i ril milk
e JX gua melon; gourd; squash
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I zde je ndzev celého pokrmu zredukovan na jedinou surovinu. Jedna se vSak o mladé
plody okurek (¢i okurky nakrdjené na thledné kousky), které se podavaji chlazené, obvykle
servirované na ledu. Pod4va se k nim také omdécka, do které si stravnik okurky namaci. Pti
objedndvani tohoto pokrmu sice host bude tuSit, co mu bude naservirovdno, bude vSak
ochuzen o informaci, jakym zplsobem bude dand surovina piipravena a jak mu bude
naservirovana.

Vi: Chilled Baby Cucumbers

T Pl gan gud youjT huacai cauliflower
e T gan dry
o guo pot; wok, frying pan
o fHl youji organic
o 163K huacai cauliflower

Jelikoz byla do Cj pteloZzena pouze hlavni surovina, host si nemtiZe udélat piedstavu o tom,
jak bude pfipravena. MiZe se tedy jen domnivat, zda bude pokrm vafeny, smazeny Ci
restovany. SkuteCnost, Ze je jednd o pokrm, ktery se pfipravuje restovdnim hlavni suroviny
s dal§imi ingrediencemi, tak zUstava utajena.

Vi: Griddled Organic Cauliflower

ThREZE gongfu ¢érduo pig ear
o IhK gongfu workmanship; skill; art; work; labor; effort
o It érduo ear

Tento pokrm, ve kterém dominuji prase¢i ouska, ma svym ndzvem odkazovat na zru¢nost
kucharte, ktery obratn¢ ouska nakrdji na rovnhomeérné tenké platky, coz vyzaduje znacnou praxi
i dovednost. Nicméné z takto zobecnéného piekladu nejenze host neodvodi zplsob piipravy,
ale miiZze byt od objednéni tohoto neobvyklého, ackoli lahodného, pokrmu odrazen.

Vi: Thinly Sliced Pig Ears

PUAUEE 1 45 héng jiao yéuy juin squid
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o i hang Hangzhou

o i jiao (hot) pepper
o fififh yéuyd squid; cuttlefish
o & judn roll

V piekladu do Cj byl opét vypustén zpusob piipravy a také dalsi suroviny, které jsou
v pokrmu obsazeny. V tomto piipad¢ by mohlo jit o pomérné zavazny fakt, ktery by nemé¢l
byt zamlCen, jelikoZ se jednd o pomérné pikantni pokrm. Pfi piipravé se pouziva druh zelené
pélivé papriky (HiH), kterd se spolu s nakrdjenou olihni orestuje.? Tepelnou tpravou se
olihen sto¢i do ruli¢ky, na coz je ve Vj také odkazovéno.

Vi: Squid Rolls with Hot Green Peppers

iR e GE huaqican dun wiijt tang chicken soup
preklad - varianta 2: braised panaxquinquefolius
o fLjEZ huaqgican American ginseng (Panax quinquefolius)
e Ji dun to stew
o 3 wiijT dark-boned and dark-skinned chicken
* tang soup

V prvni varianté se ptrekladatel uchylil ke generalizaci a zminil pouze hlavni surovinu,
vypustil ZenSen americky ({£/f££*). Ve druhé varianté naopak doslo k piilisné specifikaci —
piekladatel zvolil botanicky nédzev ZenSenu. Také zvolil nevhodné slovo — sloveso
,braised* prekladame jako ,,duseny*, coZ mize zpusobit, Ze bude zdkaznik zmaten. Pokud by
zachoval v ndzvu odkaz na polévku, bylo by zdkaznikovi ihned jasné, o jaky pokrm se jedna.

Vi: Ginseng Chicken Soup

AR R L huéngjin huazhi wén meatballs

o hudngjin gold

2 F R A (5 T8, 19.1.2016 http://www. wanhuajing.com/d202262 [navstiveno 2.4.2016].
40




o fEH: huazhi squid; cuttlefish

o wan pill; pellet; ball

Prekladatel se v tomto piipad¢ uchylil k pomérné zavadéjici generalizaci — jednd se sice o
masové kulicky, nespecifikoval vSak, Ze se jednd o maso sépie. Na zpiisob piipravy, ktery je
v Cj vynechdn, odkazuje vyraz ,.zlaty* (¥ %), jelikoZ kuli¢ky se smaZi v oleji dozlatova.’

Vi: Deep Fried Squid Balls

B4 — U jinxill yIpin xia shrimp
o S jinxit as beautiful as brocade; splendid
e i yipin splendid, superb
o I xia shrimp

V tomto pifpadé si prekladatel ziejmé nevédél rady, jak to Cj jazyka prevést ptivlastek £
25—hh a ndzev pokrmu zgeneralizovat na pouhou hlavni surovinu. BohuZel tak zakaznika
ochudil o informaci, Ze se jednd o ,,delikdtni pokrm*, ktery by mél potencidl presvédcit
zékaznika k objedndni. V ptekladu se dopustil gramatické chyby, hlavni surovina by nemé¢la
byt uvedena v jednotném, nybrZ v mnozném cisle.

Vi: Splendid Shrimps

BHR T kejia qiézi bao Eggplant
« EX kejia Hakka
e T qiézi eggplant
o 1% bio small tabletop crockery cooking pot

JelikozZ je ndzev zjednoduSeny na pouhou jednu surovinu, zdkaznik se nedozvi, Ze se jedna
cx ~ . . ~ . sz z ™ 4
o tradi¢ni hakksky pokrm - lilek servirovany v pikantni s6jové omdcce.

Vi: Braised Eggplant in Spicy Soy Sauce (Served in Casserole), Hakka Style

3G VEIE R L, 30.12.2012 https://icook.tw/recipes/35280 [navitiveno 5.4.2016].
42 T T#E, 21.8.2015 http://www.haodou.com/recipe/951568/ [navitiveno 5.4.2016].
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TR IR

lidlidn st

durian

pieklad - varianta 2:

Crispy Durian Pastry

o HhE

o ik

lidlian

su

(bot.) durian

crispy; soft; butter; cheese

U prvniho piekladu, na ktery jsem narazila, se pfekladatel opétovné uchylil ke piilisné

generalizaci a v Cj vynechal dalSi suroviny, které jsou v pokrmu pouZzity. V porovnani

s druhou variantou ptekladu si mizeme povSimnout, Ze prvni pieklad plisobi velmi chud¢ a

rozhodné nebude na zdkaznika pusobit stejn¢ ldkavé jako preklad druhy. Ten navic hosta

obezndmi s tim, jaky pokrm (v tomto pfipadé dezert) si objednd. Druhd varianta je pfeloZend

spravné, nebot’ tento pieklad Ize nalézt i v ptirucce Enjoy Culinary Delights (2012: 111).

TSI R ging chio shi shii vagetable
o i qing fresh [vegetable]
o Ib chio stir fry, sauté
o [} shi current; present; [seasonal]
e shii vegetable

I zde byl pfi ptekladu vypustén zpusob piipravy, ktery miZe byt pii rozhodovéni, zda

dany pokrm objednat, pomérné zdsadni. Pokrm by zcela jist¢ ptisobil mnohem atraktivnéji,

kdyby se v ptfekladu neztratila informace, Ze se jednd o restovanou sezénni zeleninu.

V piekladu se navic vyskytuje pravopisna chyba (¢i pieklep) — spravny nazev zni ,,vegetable®.

Vi: Stir-fried Seasonal Vegetables

FIL pianr chuan Local Noodle

Varianta 2: Hangzhou Noodles with Pork
and Bamboo Shoot

Varianta 3: Noodles with  Preserved

Vegetables, Sliced Pork and

Bamboo Shoots
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e HJL pianr sheet; disk; roll

o JI chuan river

Jednd se o tradicni hangzhouské jidlo, polévku, coz se vSak z piekladu v prvni varianté
zékaznik nedozvi. Nicméné ani v ndzvu ve Vj neni jasn¢ zminéno, o jaky pokrm se jedna.
Polévka obsahuje na tenké pliatky nakrijené maso a naklddanou zeleninu (brukev a
bambusové V}’Ihonky).5 Bylo by tedy dobré uvést také vysvétlivku v zdvorce. Prekladatel se
v prvni variant¢ ptekladu dopustil gramatické chyby — ,nudle” by mély byt uvedeny
v mnozném C¢isle. Druhd varianta prekladu je mnohem zdatilejsi, bylo by vSak vhodné doplnit,
Ze se jednd o ,polévku‘ — zdkaznik by si mohl myslet, Ze si objednd nudle s masem a
zeleninou. Tteti variantu prekladu povaZzuji za nejzdatilejsi.

Vi: Traditional Hangzhou Soup (Slices of meat, Chinese Mustard, Bamboo Shoots)

Ly 38 s AL P shanchéng mdoxuéwang blood
o LIk shanchéng  mountain city; [Shancheng]
e FEIfHE médoxuewang duck's blood and beef tripe in spicy soup

Ptilisna generalizace, k jaké doslo v tomto piipadé€, mize zpusobit, Ze ndzev pokrmu bude
pusobit témét pejorativné a zdkaznika od objedndvky odradi. Ve skuteCnosti se jedna o chutny
vyvar pikantni chuti, ktery je plny zeleniny, kofeni, chilli, uvafenych vnitinosti (obvykle
kravskych dr§ték) a na platky nakrajené kachni krve.°

Vi: Duck Blood Spicy Soup

At SR shéng shi yutéu bao Fish head
o A shéng get; have; cause to happen
e IE shi have a special liking for; be addicted to
o fh3 yiitéu fish head
o 1% bao a kind of pot; to cook

> A )1, 13.11.2012 http://home.meishichina.com/recipe-99936.html [navitiveno 5.4.2016].

O BRnZBRAE, (LW E IMAT, 16.9.2009 vhitp://www.meishichina.com/Eat/RMenu/200909/67946.html
[navstiveno 5.4.2016].
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Jelikoz piekladatel pieklad zredukoval pouze na hlavni surovinu, zistane zdkaznik
ochuzen o informaci, jakym zplsobem je rybi hlava pfipravena. Tim padem cely pieklad
ztraci svij smysl. Prekladatel byl také nekonzistentni a nedrZel se zdsad pro pieklad pokrmu,
podavaného v ,,hrnci (in casserole).

Vi: Stewed Fish Head in Casserole

B Z téng pén xia shrimp
o tong copper
o pén basin; tub; pot
o I xia shrimp

I kdyZ v tomto pfipadé je vyznamova slozka nazvu zachovéna, piisobi pteklad velmi
chudg. Ve Vj je sice uvedeno, v jaké nadobé se pokrm pfipravuje ¢i podava (Hi7%%, ,,médéna
nadoba‘®), i zde vSak chybi zpisob piipravy ¢i vycet surovin, které by pieklad ucinily
atraktivnéj$im.

Vi: Stir-fried Shrimps (in Copper Pot)

T it % wiligéng chiang wang bao intestine
o H# wlgéngn. fifth night watch (about 4 a.m.)
o Jin chang intestines
o it wang prosperous; flourishing; vigorous
e 1% bao small tabletop crockery cooking pot

I v tomto ptipadé¢ muze vysledny pieklad na hosta plisobit az pejorativn€, nebot’ samotny
vyraz ,vnitinosti pfili§ k jidlu neldkd. Samotny ndzev pokrmu ve Vj je zcasti aluze —
odkazuje bud’ na piibéh, ve kterém musel byt pokrm uvafen pfed svitdnim (F. %) &i
poukazuje na fakt, Ze se k dochuceni pouziva patero plodin. Vykladl o ptivodu nidzvu je vSak
vice. Znak FHE mé odkazovat na fakt, e jednou ze surovin je také krev (husi &i vepfova).’

Krev mé Cervenou barvu, a ta symbolizuje hojnost ¢i prosperitu. Bez ptedchoziho vykladu by

" TS JIGHE, http://www.dodocook.com/recipe/47389 [navitiveno 5.4.2016].
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zékaznik neznaly ¢inské kultury mohl i v ptipadé spravného piekladu tapat, pokud by se vSak
pieklad vyfesil elegantnéji a byl by doplnén vysvétlivkou, jaké suroviny jsou pii piipraveé
pouZity, jisté¢ by ptisobil mnohem atraktivnéji.

Vi: Pork Large Intestine in Sauce

WA & ES yinxing baihé chio haishén sea cucumber
o R yinxing ginkgo
* HAE biihé lily (buds)
o I chdo stir-fry; fry; sauté
o §Z hiishén sea cucumber; sea slug

Zde prekladatel v prekladu zachoval pouze hlavni surovinu, ackoli ve Vj je uveden zptsob
pfipravy i dal$i pouZzité suroviny.

Vi: Sea Cucumber Stir-fried with Lily Buds and Ginkgo

it (A, FRE) zhiichéng (cong yoéu, suan | solen
rong)
o 7% zhichéng razor clam
o X cong onion, scallion; green
e i you oil
* R suanrong drceny Cesnek

Jelikoz prekladatel pii prevodu zachoval pouze rod tohoto druhu mlZe, stfenky, pfiliSné
cely pokrm generalizoval. Navic do pfekladu nezahrnul suroviny, které jsou ve Vj uvedeny
Vv zavorce.

Vi: Razor Clams Seasoned with Scallion Oil and Crushed Garlic

5.3. Analogie
Analogie je vlastné¢ obdoba ptivodniho slova nalezend v jazyce cilovém. Jednd se o

nejcastéjsi feSeni, pii kterém dochdzi k substituci nasi skuteCnosti a tzu za vychozi. Analogie
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tak slovo pfiblizi tak, ze vice odpovidd naSim zvyklostem, je vSak zachovan cizi kolorit.

(KNITTLOVA, 2010: 81)

INEEJE ba bdo doufu Beancurd with Eight
Delicious
o N\=E babdo eight treasures (ingredients of certain dishes)
o TJE doufu beancurd

V piipadé piekladu ,, 2 Ji§* se prekladatel opét uchylil k ponékud zastarale zné&jici analogii.
Bylo by v§ak vhodné, kdyby se o podobnou analogii pokusil i v ptipadé piekladu slova ,,/\ &
“, nebot’ by tak mohl zdkaznikovi pfiblizit fakt, Ze se jednd o suroviny pouZzivané pii piipravé
nékterych ¢inskych pokrmi. V pfekladu se navic vyskytuje gramatickd chyba — adjektivum
pouZzité namisto substantiva.

Vi: Tofu with Eight Delicacies (Eight Treasures)

J\E M4 babdo ydutido Deep Fried Dough Sticks in

Eight Treasure Sauce

o = babdo eight treasures (ingredients of certain dishes)
o % youtido [deep-fried twisted dough sticks]

I v tomto pifpadé by mél byt idedlné zachovan jak pinyin, tak i preklad slova JH4%.
Podrobné&ji neni vysvétlen ani vyraz J\ &, ktery odkazuje na osm surovin, které se pfi

piipravé daného pokrmu pouZzivaji.

9% 55 2R T bolué ybutido xia kingprawn with pineapple
and fried bread stick
o R bolué pineapple
o %% youtido [deep-fried twisted dough sticks]
o I xia shrimp
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JH 2% jsou smaZené ty¢inky z kynutého tésta, které se obvykle konzumuji ke snidani
s ryzovou kasi, séjovym mlékem & oslazenym kravskym mlékem.® V piekladech se Gasto
oznacuje také jako Chinese oil stick, Chinese Cruller, Chinese doughnut ¢i jako v tomto
piipadé, fried breadstick. Zakaznikovi neznalému asijskych pokrmi je tak ptibliZeno, o jaké
jidlo se jedna. V teoretické Casti, v sekci 4.5. jsem uvedla, zZe podle ptirucky ECD by mél vSak
byt v piekladu zachovén jak plvodni ndzev v pinyinu, tak i vysvétlivka, vétSinou uvedend
v zavorce. V prekladu se navic vyskytuje gramatickd chyba — krevety by mély byt uvedeny
v mnozném ¢fisle.

Vi: Kingprawns Sautéed with Pineapple and Youtiao (Deep-fried Twisted Dough Sticks)

LB BEFE A AT 2E 17 jintui  ydozhi ~ donggua | chinese watermelon bamboo
zhushéng tang soup
o & fiR jintui ham produced in Jinhua, Zhejiang
o TR y4ozht scallop (esp. dried)
o XK donggua wax/white gourd; “winter melon”
o i zhtishéng bamboo fungus
* tang soup, broth

V ptekladu nazvu tohoto pokrmu se prekladatel snazil piibliZit typicky asijskou plodinu,
ZJK (v &esting zndmd jako tykev voskovd) variantou watermelon. K tomuto piekladu se
piiklonil z diivodu, Ze anglicky pieklad pro znak JI\ se obvykle uvadi jako ,,melon, gourd".
Piivlastek ,,zimni* (%) byl v8ak v pfekladu vynechdn. Fakt, Ze se v3ak tato surovina piekldda

jako ,,meloun* miiZe zdkaznika zmadst, jelikoZz mnoho lidi meloun poklddd za ovoce. Ve
skutecnosti se vSak jednd o zeleninu. Stejné tak byla vynechdna i dalsi surovina — Sunka, kterd

se vyrabi v oblasti Jinhua a suSené hiebenatky, ztejmé¢ z diivodu, Ze nenasel vhodnou analogii

pro pieklad.
KBRS maéla doufu Spicy Hot Beancurd
o JREK mala peppery and spicy

8 I %, http://baike.baidu.com/subview/9872/8881794.htm [navitiveno 5.4.2016].
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o TJE doufu beancurd

V tomto prekladu se pouZito vyrazu ,beancurd“ (dle Vochalova slovniku se cesky
ekvivalent prekladd jako sojovy tvaroh), dnes se vSak jiz bézn¢ uziva vyraz ,.tofu*. Navzdory
tomu, Ze uziti vyrazu ,.beancurd je spravné, dnes ptisobi pon¢kud archaicky. To je v souladu
se zdsadami, které jsem zminila v sekci 4.5.

Vi: Hot and Spicy Tofu

T wiixiang suji the Five Spiced Tofu
Varitanta 2: Five Spice  Vegetarian
Chicken Tofu
o TiF wlixiang five spices (prickly ash, star aniseed, cinnamon, clove,
fennel)
o FXY suj1 cold vegetarian dish made of soybeans that look like

chicken meat

V prvni varianté prekladatel zvolil analogii, kterou se snazil ¢tendii pfibliZit pokrm, jehoZ
doslovny pieklad ,,vegetaridnské kuie* (% 5%), by mohl zdkaznika spiSe zmdst. UZiti této
strategie mi piijde vhodné, nebot’ i v ptirucce ECD se tato surovina nepiekladd pouze jednim
prekladem. Uvadi se jak ,,Dried Tofu®, tak i ,,Chicken-Flavored Tofu. Co se tykd vyrazu 7.
7¥, u nds zndmé pod ndzvem ,kofeni péti viini*, v piiruéce Enjoy Culinary Delights ¢astokrat
pielozeno jako ,,Multi-Spiced. Domnivam se vsak, Ze tento pieklad neni spravny, nebot
vyraz ,,Five spices® je jiZ zauZivany. Druhd varianta pfekladu je spravna.

Vi: Five-Spice Vegetarian Chicken Tofu

EEDE xidn danhuédng doufu Bean Curd with Salted Egg
Yolk
o JiliEE xiandan salty preserved egg
o I hudng yellow [egg yolk]
o T doufu beancurd
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I v tomto pripad€ se prekladatel pfiklonil k tomu, Ze pouzil analogii v podobé dnes jiz
lehce archaickému vyrazu.

Vi: Tofu with Salted Egg Yolk

B 1 xiang la lu doufu hot bean curd in spiced sauce
o xiang fragrant; scented; savory; appetizing
e M la (spicy) hot, peppery
. I thick gravy
o TJE doufu beancurd

I v tomto piipadé se piekladatel ptiklonil k postupu, Ze pouZil analogii v podob¢ dnes jiz
lehce zastaralého vyrazu, ktery je bliz§i doslovnému piekladu suroviny, nezli dneSni
domestikovand verze ptekladu.

Vi: Tofu in Hot and Spicy Sauce

A1k xiefén shizitéu steamed large crab meatballs
o ¥y xiefén minced crab meat
o vk shizitéu large stewed (pork) meatballs

Pti prekladu ndzvu Ji-f-3k piekladatelé Casto chybuji, nebot’ jej prekladdji doslovné —
»lion’s head”. V tomto piipad¢ vSak pirekladatel postupoval obratné, nebot’ zvolil analogii,
kterd zdkaznikovi pfiblizi, jaky druh pokrmu si objedna. Pfi pfekladu vSak chyboval, i kdyz se
jednd pouze o drobnost. Zvolil vyznamové neodpovidajici sloveso — pokrm je duseny,
nepfipravuje se v pare.’

Vi: Braised Large Crab Meatballs

VT R, xthu xié bao Steamed Bun Stuffed with
Crab Meat

SEERYITT- Sk, 15.10.2002 http://www.douguo.com/cookbook/191719.html [navitiveno 16.4.2016].
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o JHIH xthd West Lake (in Hangzhou)

o Xxie& crab
o fi bao baozi (steamed stuffed bun)

Jak jsem uvedla v sekci 4.5., v ptiru¢ce ECD je navrhovano, jak postupovat pti prekladu
specialit ¢inské kuchyné, aby ndazvy vesly do povédomi Sir§i vefejnosti. Proto by mél byt
namisto analogie zachovan nazev baozi.

Vi: West Lake Baozi (Steamed Bun) Stuffed with Crab Meat

NIk yangzhou shizitéu large Yangzhou meatballs
e M yangzhou Yangzhou (in Jiangsu)
o ¥k shizitéu large stewed (pork) meatballs

I ptipadé tohoto piekladu, podobné jako u vzorku uvedeného v této sekci, piekladatel
obratn¢ zvolil analogii, kterd zdkaznikovi pfibliZi, jaky druh pokrmu si objednd. Pti ptekladu
vSak chyboval — chybi sloveso, které by popsalo zptsob pfipravy (pokrm je duseny). Pieklad
je také nekonzistentni — nedrZi se zdsad uvedenych v ptirucce ECD.

Vi: Large Stewed Meatballs, Yanzhou Style

YE M 45 zha xidng ling skin of bean curd fried with a
pork burger
Varianta 2: Jingle Bells
o JE zha deep fry
o M xidngling  jingle bell

Zhu v knize Stories in the Chinese Menu (2013: 183) uvadi dva mozZné preklady tohoto
pokrmu — ,Deep-fried Bean Curd Sheet Rolls“ ¢i ,,Deep-fried Jingling Horse-bells“. 1
k tomuto proslulému hangzhouskému pokrmu se poji aluze, tu vSak do ptekladu neni tifeba

promitat. Doslovny pieklad by zn€l ,,smazené zvonky®, v prvni varianté prekladatel vSak
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spravné vysvétlil, Zze se jednd o mleté vepfové maso (na které mé zfejmé¢ odkazovat ,,pork
burger) zabalené do platku tofu, ktery se nédsledné¢ usmazi. BohuZel ve druhé varianté je
preklad velmi nedostateény, nebot’ se prekladatel nesnaZil zprostfedkovat, o jaky pokrm se
jedna a jednoduse ¢ast nazvu doslovné preloZil.

Vi: Deep-fried Tofu Rolls filled with Minced Pork

5.4. Prevzeti ciziho slova
Jestlize protéjSek v Cj neexistuje, je v prekladu Casto nahrazovan pievzetim ciziho

slova. Casto se jednd o jména & zemépisné nazvy. (KNITTLOVA, 2003: 84-85)

EEA daocdo ya Daochao Duck
o fHEL daocao
o 1 ya

Jedna se o tradi¢ni pokrm zhejiangské etnické skupiny Han, ktery se pfipravuje tak, Ze se
kousky kachniho masa naskladaji do ,,pafdku‘ z travovych stébel, ve kterém se nasledné
vyudi. 10 piekladatel se v ptekladu dopustil chyby — namisto vhodné analogie pro popis
unikatni pfipravy se radé¢ji uchylil k prepisu slova do pinyinu.

Vi: Duck Smoked in Rice Straws

€ WERE ding shéng gdo Dingsheng Cake
o E ding fix, decide; calm, stable
o i sheng win a victory; succeed; defeat
o}t 230 cake

Tento tradi¢ni hangzhousky dezert je spojen s historickym piibéhem i symbolikou. Recept
pochdzi z obdobi vlddy dynastie JiZni Song, kdy se tento dezert pekl vojakiim pro podporu
k vitézstvi (odtud také vyraz &M — ,,zvitézit“). Dezert je vyroben z ryzové mouky, ma népli

z Cervenych fazoli a diky ovocnému dzemu je zbarven do ¢ervena. A prave nacervenald barva

10 FEELHY http://baike.baidu.com/view/352349.htm [navitiveno 16.4.2016].
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md symbolizovat triumf, vitézstvi.'' Pfi hledéni tohoto dezertu jsem n&kolikrat narazila na
stejny preklad, jaky je uveden v tomto piipad€. Navrhuji proto jen preklad doplnit o kratky
komentét, aby zakaznik védél, ¢im je tento dezert specificky.

Vi: Dingsheng Cake (Rice Cake Filled with Red Bean Paste)

RIA dongpd rou DongPo Braised Pork
preklad - varianta 2: Braised Dongpo Pork
o Ry dongpd Dongpo
e rou meat

Prekladatel se zfejmé rozhodl pti piekladu pievzit cizi slovo, nebot’ se jednd o aluzi —
jednd se o odkaz na tvirce tohoto pokrmu. Byl jim Su Dongpo, slavny literat Zijici v dobé
vlady severnich Songt, ktery byl mimo jiné i velmi zdatny kuchaf, zejména co se tykalo
veprového masa. Nékolikrat pobyval v Hangzhou a mistnim lidem v tézkych Casech pomohl.
Lidé mu za jeho zasluhy posilali jako vyraz vdécnosti vepfové maso. KdyZ uz ho mél doma
tolik, Ze neveédél, co s nim délat, pozadal svého kuchate, aby jej nakrdjel na kosticky a uvaril
podobn¢ jako veptové nozky v jeho rodném Sichuanu. Chuté vSak pfizptsobili tak, aby lidem
z Hangzhou chutnaly. Kdyz bylo jidlo uvateno, poslal Su Dongpo porci kazdému, kdo se
podilel na obnové Zapadniho jezera. Jidlo bylo tak delikatni, Ze se lidé rozhodli, Ze jej na Su
Dongpovu pocest pojmenuji po ném — ,,Dongpovo vepiové®. (ZHU, 2013: 159-160) Druha

verze piekladu je totoZnd s doporu¢enym piekladem uvedenym v ptirucce ECD.

NSl jiangnan dongpo ji Dongpo Chicken
o VIFd jiangnan area south of the Yangtze
o IR dongpo Dongpo
o g Ji chicken

Jednd se o stejny piipad jako v pfedchozim ptekladu — jen je pouZit jiny druh masa.

Idedlné by tedy pteklad znél ,,Braised Dongpo Chicken®.

' Enjoying traditional desserts from Hangzhou, 10.11.2011,
http://www.hicenter.cn/columns_detail.asp?id=435157 [navstiveno 20.4.2016].
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7 [ £ Sk gianléng yutéu Qianlong Fish Head
o HilE gianléng reign period (1736-1796) of Emperor Gaozong
o fik yitéu fish head

Slovo, které ponechal piekladatel v plivodnim znéni, je ,,Qianlong® (§¥Z[%). Jednd se o

aluzi, kterou zdkaznik neznaly ¢inské kultury neznd, byly by tedy vhodné doplnit alespon

slovo ,,Emperor* (cisaf). Jednd se o duSeny pokrm, jehoz zdkladem jsou rybi hlavy, tofu a

pasta z fermentovanych fazoli. Pfidat se mohou také bambusové vyhonky ¢i houby.12 Jinak je

preklad

Vi: Emperor Qianlong’s Braised Fish Head in Sauce

v zdsad¢ spravny.

Tk e gian wei dou Qianweidou
e T gian thousand
o IR wei flavor, taste
o I dou bean

Jednd se o typicky hangzhousky pamlsek, Casto poddvany ke snidani spolu s baozi.

Doslova by se dal ndzev preloZit jako ,,boby tisice chuti“. Zde je vSak zachovan pouze prepis

do pinyinu, ktery je pro ¢lovéka, ktery nerozumi ¢insting, stile naprosto nesrozumitelny. Bylo

by tedy vhodné doplnit jej alespoil o komentai, Ze je jednd o kaSi ze séjového mléka a

ruznych druhii bobti.

Vi

Qianweidou (Soy Porridge)

)L yan jian ér Yan Jian Er
o I yan salt
o ff jian item
e JL ér (noun suffix)

12 97 1% 111 3| http://www.baike.com/wiki/%E4%B9%BE%E9%9A%86%E9%B 1 %BC%E5%A4%B4
[navstiveno 20.4.2016].
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Tento pokrm je také zndmy pod nazvem Ji{f4 )L (J, xidn, salted) a odkazuje druh masa
pochézejici z jedné vesnice na jihu, které se zakonzervuje naloZenim do soli a ndsledné se
krdji na tenké pléatky, pfipominajici slaninu. Bylo by vhodné pteklad doplnit vysvétlivkou —
napiiklad vegetaridn by na prvni pohled nezjistil, Ze je jedna o masity pokrm.

Vi: Slices of Salted Meat

AR ZK B wiilin a0/40 shan Waulin Boiled Eel
o UK wiulin martial-arts circles
o X ao/ao boil, stew; endure
o fif shon eel

Jednd se o tradi¢ni pokrm (jeho historie sahd az do doby vlddy dynastie JiZzni Song).
V tomto piipadé€ je pieklad v zdsad¢ stejny, jen bych zvolila 1épe znéjici sloveso, naptiklad ,,to
braise*.

V¥: Wulin Braised Eel

5.5. Domestikace
Jednd se o podobnou situaci jako v piipad¢ pievzeti ciziho slova, z nulového

ekvivalentu se stava ekvivalent ¢astecny. (KNITTLOVA, 2003: 84-85)

HfEE doufu géng Tofu Soup
o T doufu beancurd
e géng thick soup

Zde si prekladatel poradil velmi dobie a pieklad je zdafily. Podle ptekladu uvedeného
v ptiru¢ce Enjoy Culinary Delights (Tofu Thick Soup) by vSak bylo vhodnéjsi specifikovat

druh polévky, nejedna se totiz o vyvar, ale o hustou polévku.

IR guingdong caixin choi-sum

o TR guingdong  Guangdong Province
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o ii» caixin heart (of cabbage/etc.)

Tato rostlina, jejiZ zelené listy se pouZzivaji k ptipravé pokrmi, je jiZ v anglictiné béZné
zndma pod ndzvem ,,choy sum®, pfipadné také ,,choi sum®. Nazev je tedy v zdsad¢ spravny,
bohuZel se zné vSak nedozvime, jakym zptisobem bude zelenina upravena. S nejveétsi
pravdépodobnosti se vSak bude jednat o rychlé restovdni na péanvi spolu s dal$imi
ingrediencemi.

Vi: Stir-fried Choi Sum

VL iR jiangnan hintun Wonton
o JLFg jiangnan area south of the Yangtze
o TRUE hiintun wonton; dumpling soup

V tomto piipadé€ se jednd o situaci, kterd je zminéna v sekci 4.5. — slovo ,,wonton* je jiz
domestikovéno a neni tfeba jej dale specifikovat. Piekladatel viak vynechal slovo Y., které

oznacuje oblast, ze které knedlicky pochaze;ji.

FIULNT 5kt pianr chuan gianzhang bao the Pork Wrapped in Tofu
Skin
o HJL pianr sheet; disk; roll
e i chuan Sichuan
o Tk gianzhang food made of shredded dried beancurd
o fi bao bag; wrap

Dle zasad uvedenych v sekci 4.5. je slovo ,tofu* jiZ domestikovdno. Stejné tak jsou
zndmé i suSené platky tofu. Bylo by vhodné popis jidla trochu bliZze specifikovat, nicméné
hlavni smysl sdéleni zdkaznik v zdsad€ pochopi. Népln téchto ,,rolek* tvoii prorostlé vepifové
a naklddand zelenina, které jsou zabalené do platku tofu a jsou poddvané v troSe vyvaru.
Uvedeni ¢lenu ,,the neni v ndzvech pokrmi bézné.

Vi: Pork and Pickled Vegetables Wrapped in Tofu Skin
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AN song hua doufu Tofu Mixed with Thousand

Year Old Egg
o e songhua preserved egg
o T doufu beancurd

Ve Vj zminén vyraz ¥A{¢, ,borovicova vejce”, jednd se vSak o jiny nizev pro [,
»stoleté vejce®. 1kdyz je v prekladu uveden vyraz , tisic let stard vejce*, nejde o chybu — je to
opét jen dalsi ndzev pro tuto surovinu. Sloveso je v tomto piipad¢ trochu nadbytecné, avSak

jeho uZziti nepovazuji za zasadni chybu — pieklad je pro zdkaznika naprosto pochopitelny.

NG T xidoyd dou gan tiddlerdried tofu
o /N xidoyud small fish
o I dou bean; tofu
e | gan stem; dry

V tomto piipad¢ se jednd o situaci, kterd je zminéna v sekci 4.5 — slovo ,,tofu* je jiz
domestikovdno a neni tfeba jej ddle specifikovat. Zaroven se vSak ptekladatel uchylil ke

specifikaci, kdy namisto obecného ndzvu ,,rybka“ pouzil vyraz ,,mfenka“.

iy AN xiefén doufu crab meat cooked with tofu
o A xiefén minced crab meat
o HJE doufu beancurd

I v tomto piekladu nardZime na situaci, o které se mluvi v sekci 4.5 — slovo ,,tofu* je jiz

domestikovano a neni tfeba jej dale specifikovat. Zaroven by vSak bylo vhodnéjsi, aby bylo
zvoleno jednoznacnéjsi sloveso, nebot’ nyni je pfili§ obecné. Lépe by se hodilo sloveso
,braised, nebot” tofu se spolen¢ s krabim masem dusi v omacce.

Vi: Tofu Braised with Crab Meat
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th L5 5 yitéu doufu Stewed Fish Head with Tofu

o fisk yitéu fish head
o T doufu beancurd

Zasady o zépisu slova ,,tofu* jsou jiz zminény v pfedchozich ptikladech. V tomto piipadé
je volba slovesa spravnd, nebot’ je tento pokrm ¢asto oznaCovan za polévku. Aby zn¢l preklad
co nejlépe, pozménila bych jen lehce slovosled (podle typicky anglického S-V-0).

Vi: Fish Head Stewed with Tofu

TR 22 H Dt z4 cai rousi yuebing Mooncake stuffed with pork
and pickled vegetable
o It 74 mixed
o X cai vegetable, dish
o i rousi shredded meat
e HUt yuebing moon cake

S nariistajicim povédomim o Svétku stiedu podzimu lidé identifikuji také tyto kolacky,
které jsou pro svatek typické. Pieklad je aZ na n€které drobnosti uchdzejici. Napiiklad bych
uvedla, jakym zplsobem je maso upraveno. Zelenina neni ,,naklddand®, jak je nespravné
pielozeno, ale jednd se o rizné druhy zeleniny. V pfekladu je také gramatickd chyba — slovo
»zelenina®“ by mélo byt uvedeno v mnozném cisle.

Vi: Mooncake Stuffed with Shredded Mork and Assorted Vegetables

5.6. Kalk/Doslovny preklad
Pokud dochézi k doslovnému piekladu, jednd se o pieklad slovo za slovo, neboli
piimy transfer z Vj do Cj. Jedna se o jednu z metod pfimého piekladu, ktery vSak funguje
v ptipad¢, Ze Vj i Cj patii do stejné jazykové skupiny. BohuZel vSak pfi pouziti riznych
translatort, které jsou na internetu bézn¢ dostupné, dochédzi k tomuto pfevodu slova za slovo i
u téch jazyku, které jsou si vzdalené. Translator funguje jako strojovy pieklad, ktery vSak

nedokdZe mezi jazyky rozeznat mnohé nuance.
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J\EH e 3 bagua tidnyudn ji Eight Trigrams Countryside
Chicken
o JU# bagua Eight Trigrams
e H tidnyudn fields and gardens; countryside
o Y ji chicken

Pfi pohledu na vyznam jednotlivych znaki je na prvni pohled jasné, Ze se jedna o
doslovny preklad. Jednd se o duSeny pokrm, ve kterém je kufeci maso, kukufice, taro a dyné.
Domnivdm se, Ze znaky J\#} nemaji pro pieklad do Cj zdsadni vyznam, proto bych je
neuvadéla a radéji bych specifikovala, o jaky pokrm se jedna.

Vi: Stewed Countryside Chicken

LR M fify bilii da xian bao Green Fresh Abalone
o L% bilii dark green
e KX da big
o fif xian fresh
o fif] bao abalone

13

AZ na jedno vynechané slovo, ,velky“, je pteklad ndzvu ve Vj doslovny. Pieklad je
bohuZel ponékud abstraktni a zdkaznik si nebude moci udé€lat dobrou ptfedstavu o tom, jaky
pokrm si objednd. Podle receptu zelend barva odkazuje na zeleninu této barvy, kterd s timto
moiskym plZem duSenym v Gervené omédce vytvaif zajimavy kontrast."

Vi: Braised Fresh Abalone in Sauce With Sautéed Vegetables

W DR bolué haixian chiofan Pineapple seafood Fried Rice
o HE bolué pineapple
o R haixian seafood

Bag K A4, 18.6.2008 http://www.hzms.org/NewsListView.aspx ?parentID=423&currentID=424&1D=246
[navstiveno 23.4.2016]
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o IR chiofan fried rice

Tento pieklad neni v zdsad¢é nesprdvny, nebot’ zdkaznik z néj pochopi, jaky pokrm si
objednd. Piisobi vSak trochu kostrbaté, proto navrhuji doporuceny preklad uvedeny v piirucce
ECD.

Vi: Stir-fried Rice with Seafood and Pineapple

AN cong bao hui green package
o X cong onion, scallion; green
e fu bao bag; wrap
o Iz hui braise, cook

Preklad je pfiliS doslovny a nereflektuje skutecnost, jak pokrm vypada. Jednd se o
palacinku plnénou jarni cibulkou. Posledni znak, ¥, odkazuje na generdla Qin Hui, znamého

zradce.'* Tento pokrm je oblibenym hangzhousky pamlskem.

Vi: Pancake (Filled) with Scallion

L Y g s fanqié xiarén hud dan Tomato, shrimp, egg
o i fanqié tomato
o IR xiarén shelled fresh shrimp; shrimp meat
o & hud slippery; smooth
o 1§ dan egg

Zde je pteklad zredukovan na pouhy vycet surovin, doslovné pielozeny v Vj. Zakaznik se
vSak nedozvi, jak bude pokrm upraven. Jedna se o michand vejce s krevetkami a rajcaty.

Vi: Scrambled Eggs with Tomatoes and Shrimps

T Ve % ganzhd xiangling dry fry ring
e | gan dry
o JE zha deep-fry

14 http://hangzhouweekly.com/culture/feasting-on-tales-of-citys-historic-snacks [navstiveno 23.4.2016]
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o Mf% xiingling  jingle-bell

Prekladatel se uchylil k doslovnému piekladu, kdy kaZdou slozku ndzvu analyzoval zvI4st'.
Jediny maly odklon jde spatfit u slova ,,Mi4%“ (podle slovniku Wenlin lze pfelozit jako
»zvoneCek Ci ,,rolnicku®), v Cj jazyce vSak prekladatel zvolil slovo ,ring* (,,zvonit®).
Sloveso ,,ring* se v anglictin€é pouZzivd v konotaci se substantivem ,,bell*. Tento pieklad je

vSak velmi nedostateCny, nebot’ neodrdZzi vlastni mimojazykovou skutecnost a zdkaznik

nebude schopen rozlisit, jaky pokrm si vlastné objedna.

FESERE guihua gao Osmanthus cake
o FEfE guihua sweet-scented osmanthus
ot gao cake

Tento pokrm jsem Casto naSla také pod ndzvem ,,Osmanthus Jelly* — coZ je také spravné,
nebot’ se pii pripraveé tohoto dezertu pouziva Zelatina. I kdyz se jedna o doslovny pieklad, je

uveden spravng.

WA R ) hangzhou judn ji Hangzhou volume chicken
o BN héngzhou Hangzhou (capital of Zhejiang)
o & judn roll; [juan] volume, book, exam paper
o g Ji chicken

I vtomto piipadé prekladatel zvolil sémanticky nevhodné slovo, namisto slova
,»volume* by bylo vhodné zvolit slovo ,,roll*. Nazev ve Vj i Cj je zavad¢jici — nejednd se totizZ
o masity pokrm, ale o pokrm vegetaridnsky, ktery ma maso pouze pfipominat.'’

Vi: Vegetarian Chicken Roll, Hangzhou Style

FUM 2B A hangzhou xiin yd Hangzhou Smoked Fish

o UM hangzhou Hangzhou

'> Hangzhou Style Chicken Roll, 28.8.2015 http://e.gotohz.com/thingstodo/food/201307/t20130707_84982.html
[navstiveno 23.4.2016]

60




xun to smoke, to cure; smoked

fish

B
<
=

I kdyz jsou jednotliva slova ptelozena doslovné, pieklad je spravny.

yHEEAS mao érduo Cat’s Ear
o mao cat
o Ho¢ érduo ear

Nézev dalsiho z tradi¢nich hangzhouskych pamlskl je pielozen také doslovné, tato
varianta je vSak spravné. Piesto by bylo vhodné doplnit, Ze se jedna druh téstovin, ktery svym
tvarem piipomind koc€ic¢i usi. Podava se s rybi omackou. (ZHOU, 2013: 231)

V1: Cat Ear Noodles

A7) nid wa tang Bullfrog Soup
o i nidwa bullfrog
* tang hot water, soup

Pteklad v Cj je spravny, odpovidéd Vj a neni tedy tieba jej upravovat.

45 TG W V5 sigua géli tang luffa clam soup
o #HJN sTgua loofah/towel gourd
o IEIH géli clam
e tang soup; broth

I zde se ptrekladatel nazev pokusil pteloZzit doslovné. Vysledny nazev v Cj plisobi ponekud
kostrbaté¢ a neposledni fadé¢ mize také dojit k prekladatelskému posunu. Anglicky pteklad
slova #%JI\ zni ,luffa®, coZ by zdkaznik mohl pochopit jako ,,Zinku“, kterd se pouZivd pii
kazdodenni hygiené&. I kdyz se pfirodni Zinka z této rostliny vyrabi, nazev jidla by bylo lepsi

trochu specifikovat. Tato surovina se v anglictiné oznaCuje nckolika ndzvy — ,loofah®,
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»sponge gourd* ¢i ,,silk melon“. (HORNINY, 2010: 50) I kdyz se termin ,luffa“ pouZziva,
zmatl 1 rodilého mluvcéiho — zfejmé proto, Ze v gastronomické terminologii neni tolik
zauzivany. Bylo by moZnad nasnad€ zvolit vhodnou analogii, pfipadné v zdvorce blize
specifikovat, o jakou surovinu se jedna.

Vi: Luffa (Sponge Gourd) and Clam Soup

AL shénxian j1 Immortal Chicken
o Al shénxian immortal
o 3 Ji chicken

I kdyZ je preklad doslovny, je spravny — bylo by vSak vhodné jej pro zdkaznika trochu
blize specifikovat. Jednd se o pokrm, ktery se nékolik hodin pomalu dusi pod poklickou.
V hrnci jsou ingredience naskladdny do vrstev, pfic¢emz horni vrstu tvoii kufe, které se zalije
oméckou.'®

Vi: Immortal Chicken (Slow-cooked Chicken in Sauce)

A pb BEAh shéng chdo héiyd Stir-fried Black Fish
e 7k shéng get; have; cause to happen
o It chdo stir-fry; fry; sauté
o MfA heiyd snakeheaded fish; snakehead

Pti doslovném piekladu doslo k chybnému pievodu kulturniho specifika - 22 A nem4
odkazovat na ,black fish®, nybrz na druh ryby, kterd je v angli¢tin€ zndmd pod ndzvem
,snakehead*.

Vi: Stir-fried Snakehead

Ve E I suanni huang gua Garlic Cucumber
e N , .
o il suanni mashed garlic

1 34l %, 20.1.2015 http://www.haodou.com/recipe/841690/ [navitiveno 23.4.2016]
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o /N hudnggua cucumber

Ackoli se déa z prekladu pochopit, jaké jidlo si zakaznik objednd, zni pon¢kud kostrbaté.
Vi: Cucumber with Mashed Garlic

Fyef( X, 1EZE, WMk | stingidao yd (guingshi , | Bamboo shell fish

qingzhéng, yodu lin)

o 5T stingiao scale-like outer skin of a bamboo shoot
o fA yu fish

e guang ab. for Guangzhou/Guangdong

o I shi form; pattern; formula; style

o JH qingzhéng  steam in clear soup

o you oil

e i lin pour, drench

I v tomto ptipad¢ je jednd o pouhy vycet nékolik surovin — doslovny pteklad prvnich tfech
znakl. Ve skute¢nosti se vSak jednd o druh ryby, kterd se v anglictin€ nazyva ,,marble goby*.
Styl ptipravy uvedeny v zavorce prekladatel zcela vynechal. Pieklad je tedy velmi zavadé&jici.

Vi: Steamed Marble Goby, Guangdong Style

HAEIPRA wiixiang liirou Five Flavoured Donkey Meat
o I wulxiang five spices (prickly ash, star aniseed, cinnamon, clove,
fennel)
o IR liirou donkey meat

V tomto piipadé¢ je slovo ,flavoured ponékud nadbytecné — pokud se do jidla piidava
koteni, je logické, Ze bude pokrm dochuceny.
Vi: Five-spice Donkey Meat

5 H YR IR xiangye ju rou xie Bay Leaves Baked Crab
Meat
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o I xiangye bay leaf

o ju steam-bake
e [A ou flesh, meat
o i Xi& crab

Preklad piisobi pon€kud kostrbaté, bylo by vhodné jej trochu ucesat, aby zné¢l vice
gastronomicky. Uplné $patny vSak neni, zdkaznik z n&j lehce vyéte, jaky pokrm si miZe
objednat.

Vi: Crab Meat Baked with Bay Leaves

G 0 2 xThi mi du West Lake Honey Lotus
o JHHH xthd West Lake
e mi honey
o i ou edible rootstock of lotus

Preklad je i pro zdkaznika, ktery neni s Cinskou kuchyni obezndmen, srozumitelny.
Navrhuji pouze drobnou upravu, kterd jednu ze surovin — lotosovy kofen — o néco vice
specifikuje.

Vi: West Lake Lotus Root with Honey

5.7. Vynechani slova

R B2 song sdo yu géng fish soup

Varianta 2: Aunt Song's Fish Soup (Fish
Soup with Ham  and
Mushrooms)

Varianta 3: Aunty Song's Fish Slice
Soup

Varianta 4: Fish Soup Cooked in the
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Method of Song Sister

e R Song surname Song

o 1 sao elder brother's wife, sister-in-law
o fi yu fish

o géng thick soup

Jelikoz se jednd o tradi¢ni hangzhousky pokrm, nasla jsem vice variant jeho ptekladu. V
prvni varianté pfekladatel vynechal n€kolik slov, Ze by bylo moZzné tento pfevod ekvivalence
povazovat také za generalizaci. Pravé prvni dva znaky - K% — jsou aluzi odkazujici na
piibéh vzniku tohoto pokrmu. V piipad¢ tak tradi¢niho pokrmu by bylo vhodné, aby byl
zachovan Uplny nazev, napiiklad tak, jak je tomu ve varianté ¢islo dva. Zde navic prekladatel
do zdvorky doplnil vysvétlujici komentar. Ve tfeti varianté se nachdzi gramatickd chyba —
,Iybi platky* by mély byt uvedeny v mnoZném Ccisle. A v posledni varianté byl zvolen
nespravny vyznam slova — pieklad by byl stylisticky mnohem lepsi, kdyby se misto slova
,method" pouzilo slovo ,,style”. V pfirucce ECD je uveden pieklad Lady Song's Thick Fish

Soup, ktery mi ptijde spolu s druhou variantou jako nejzdaftilejsi.

A& fangié chiodan Tomato with Egg
o b fanqié tomato
o KbiE chdodan scrambled eggs

Preklad ptsobi ponc¢kud chudé, nebot’ prekladatel pii prevodu vynechal sloveso piipravy.
To je vSak ve Vj zminéno — navrhuji proto pieklad lehce pozménit a dané sloveso uvést.
Zakaznik si jinak nebude jisty, jaky zpisobem jsou rajcata a vejce upravena.

Vi: Scrambled Eggs with Tomatoes

LG ARE R/ ER EDA ganlan roumo wawacai olives, chopped meat
o UM ginlin olive
o IR roumo minced or ground meat
o UElESE wawacai baby Chinese cabbage
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V tomto piipad¢ piekladatel tplné¢ vypustil jednu ze surovin — Cinské zeli. Pro co

nejvérohodnéjsi prevod z Vj do Cj jazyka by bylo vhodné, aby byly vSechny obsazené

suroviny v piekladu zminény.

Vi: Ground Meat Stir-fry with Olives and Baby Chinese Cabbage

AR AN ] héngyéu babao mian Delicious Noodles in Chili
Oil
o ZLh héngyéu red
o N\E babdo eight treasures (ingredients of certain dishes)
e i mian noodles (made with wheat flour)

Z nazvu v Cj zmizela informace, Ze mezi suroviny, pouzivané pfi ptipravé tohoto pokrmu,

patii tzv. ,,osm pokladi“. Ackoliv se miiZze zdat trochu nestandardni zdapis ,,chilli*, obé dvé

varianty jsou piipustné. V navrzeném piekladu jsem nédzev trochu pfestylizovala, aby lépe

odpovidal zdsaddm uvedenym ve ¢tvrté kapitole.

Vi: Eight Treasures Noodle Soup with Chilli Oil

WEH AR & ndibdicai fanqgié paigi bao Tomato, pork ribs
o WiHE ndibdicai young chinese cabbage (bok choy)
o il fanqié tomato
o HE paigu spareribs; chop; cutlet
e 1% bao small tabletop crockery cooking pot

Prekladatel pii prevodu zcela vynechal jednu ze surovin — druh ¢inského zeli (v tomto

piipadé bok choy). Navic se dopustil gramatické chyby — raj¢ata by méla byt uvedena

v mnozném cCisle.

Vi: Braised Spareribs with Tomatoes and Bok Choy

AR I A T

chéncu yéshéng hdizhé téu

marinated jelly fish
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o [URME chénct mature vinegar

o /g yéshéng wild; feral
o I hiizhé jellyfish
e L téu head

Z ptekladu se sice zdkaznik dozvi, Ze je medidza (konkrétné kotenoustka jedld)
marinovand, bohuzel vSak nezjisti v ¢em. V ptekladu je totiz vynechdn ocet, ktery pii
marinovani hraje dualezitou roli.

Vi: Jellyfish Head Marinated in Vinegar

4 R R AT zhaopai yéu bao xia oil shrimp
o K zhaopai reputation of a business
o i you oil
o« J& bao explode; quick-fry
o I xia shrimp

V tomto pifpadé je zcela vypusténa informace, Ze je jednd o specialitu podniku (##,
»signature dish®). Pokud se jednd o pokrm, na kterém je postavena reputace podniku, mé¢l by
byt tento fakt v ndzvu zminén.

Vi: Stir-fried Shrimps (Signature Dish)

5.8. Preklady s drobnou ¢i nulovou chybovosti

Nekteré nazvy nejsou v zasad€ Spatné; nalezneme v nich drobné chyby (napt preklepy,
pravopisné, gramatické a stylistické chyby apod.), ty vSak nijak nebrdni tomu, aby host
pochopil, jaké jidlo si objednd. Casto je také prohozeno potfadi hlavni suroviny a dalsich
surovin v daném pokrmu, coZ sice neni spravn¢, ale vyznam sdé€leni jde opét bez vétSich
potiZi pochopit. Vyskytuji se vSak i ndzvy takové, u nichZ doSlo k sémantickému posunu, a

piekladatel vybral nespravny vyznam daného slova. V téchto pfipadech je uz t€Z8i rozlisit,

jaky pokrm bude hostovi po objednani piedlozen. Nazvy jsem se snazila seskupit do skupin
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podle toho, k jaké chybé pii piekladu doslo, aby byla tato kategorie pfehledn¢ roz¢lenéna. Do
této kategorie jsem zatadila i pteklady, které povazuji za spravné.
V urovani chybovosti jsem se fidila studii Minghe Guo publikovanou v ¢asopise Theory
and Practice in Language Studies (2012: 1215-1218). Je v ni vyc¢lenéno devét kategorii:
1. ptepis do ¢inského pinyinu (takovy pieklad je pro cizince stidle nesrozumitelny a
vyznamové€ prazdny)
2. nekonzistentnost v prekladu ndzvu (pteklady mohou byt nékdy zavadéjici, nebot
muze byt jeden vyraz uveden ve vice variantach)

N s

3. preklepy a pravopisné chyby (takové pteklady ztizi pochopeni smyslu sdéleni)

5. zména ¢i ztrata smyslu pfekladu(komunikativni akt je efektivni tehdy, spravné-li
zachyti smysl sd€leni)

6. Chinglish (anglické pteklady ovlivnéné cinStinou, gramaticky nespravné c¢i
vyznamové nesmyslné anglické vyjadfeni v ¢inském kontextu)

7. gramatické chyby

8. nevhodna volba slova (pfeklad s nesprdvné zvolenym slovem mulZze vést
k ambiguité ¢i nepochopeni smyslu sdéleni)

9. nespravny pieklad kulturnich specifik

SRR ga0 bao xiarén Stir Firied Shrimp Meat
I 230 loud
o IR bao explode; burst; quick-fry; quick-boil
o IR xiarén shelled fresh shrimp; shrimp meat

V prekladu je pravopisnd chyba, adjektivum “restovany” ma byt zapsano jako “stir-fried”.
AZ na tuto drobnou chybu je preklad v porddku.
Vi: Stir-fried Shrimp Meat

| = guangdong gaildn Gui-lan
o TR guingdong  uangdong Province
o = gailan Chinese broccoli; Chinese kale
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Piekladatel chtél zfejmé piepsat slovo 7+ == (v estiné je tato zelenina zndmd pod ndzvem
¢inskd brukev) do pinyinu, coZ by zdkaznikovi neznalému ¢inStiny nijak nepomohlo. V zépisu
se vSak vyskytuje pravopisnd chyba. Navrhuji upustit od pinyinu a 1épe nazev specifikovat,
¢imz by se zdkaznikovi pokrm bliZe piibliZil. Bohuzel jsem nenasla recept s timto ndzvem, ve
kterém by byla uvedena piiprava, ve vlastnim feSeni tedy zachovava, pouze tuto surovinu.

Vi: Chinese Broccoli

PRI 8 i hdng jido xia bao shan Sauteed Prawns and Eel with
Fresh Chilli Pepper
o 1 héng Hangzhou
o I jiao pepper
e I xia shrimp
o & bao quick-fry; quick-boil
o fif shan eel

AZ na drobnou pravopisnou chybu je pteklad v pofadku. Adjektivum ,,orestovany* se
zapisuje jako ,,sautéed*.

Vi: Sautéed Prawns and Eel with Fresh Chilli Pepper

KBEAE hudtui candou Sauted Broad Beans with
Ham
o KJHH hudtui ham
o TH candou broad/lima bean

Podle receptil, které jsem nasla, se tyto fazole se Sunkou skutecné spolecné¢ restuji na
panvi. V piekladu je vSak pravopisnd chyba — spravny zdpis adjektiva ,restovany“ je

»sautéed®. Az na tuto chybu lze pteklad povaZovat za spravny.

&V jiuxiang ganzha daiyd Deep Fried Ribbon Fish
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o N#E jitixiang aroma of alcohol
o TE ganzha dry-fry

o iffl daiyd ribbonfish

Jedina chyba, kter4 se v prekladu vyskytuje, je $patny zdpis slova 77 f. (ribbonfish).

JIRIK & £ chuan wei shui zht yi fish filets in hot and chilli oil
o I chuan [Sichuan]
o I wei flavor, taste
o K shui water
o X zhu boil, cook
o ffi yu fish

V ptekladu tohoto ndzvu Ize nalézt hned dva rizné druhy chyb. U slova , filety* se jednd o
chybu pravopisnou, nebot’ spravné¢ ma zdpis slova vypadat ,.fillets”. Vyskytuji se zde také
nadbytecna slova — adjektivum ,,palivy* 1ze vynechat, je-li zminéno chilli.

Vi: Fish Fillet in Chilli Oil

KREVG 2218 mu'ér xildnhua Brocoliflower with Black
Fungus
e KHE mu'ér edible fungus; “wood ear”
o JH=4E xilanhua broccoli

I v tomto piekladu se vyskytuji hned dvé chyby — pravopisnd — chybny zdpis slova
,brokolice* a také chyba sémantickd, namisto slova ,,fungus®, které mize evokovat ,,plisen”,
by bylo vhodné&jsi uzit obecnéjsiho ndzvu ,,mushroom*, piipadné se pfiklonit ke specifickému
ndzvu dané houby (v tomto piipad¢ jiddSova ucha).

Vi: Broccoli Stir Fry with Wood Ear Mushroom
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TEAR A B paojido niiwa

Sauteed bullfrog with pickled
peppers

e 1 pao pickled
o I jiao pepper
o R nidwa bullfrog

A7 na pravopisnou chybu, tykajici se ptivlastku ,,sautéed*, je preklad spravny.

H7 It gingtang yu yudn Fish Bolls in Light Soup
e H qingtang clear soup; consommé
o fi yu fish
e G yudn first; primary; basic

U tohoto prekladu se vyskytla chyba ve Vj — namisto znaku 7G mél byt pouZit znak

(yuan; round; circle), ktery by spravné odkazoval na rybi knedlicky. Chyby lze nalézt také

v ptekladu do Cj. Zrovna ve slové ,.knedlicek* se vyskytuje pravopisnd chyba, nebot’ ma byt

zapsan jako ,,ball“. Také by bylo vhodné namisto slova ,,light* vybrat sémanticky vhodnéjsi

slovo, napt. ,,clear*

Vit: Fish Balls in Clear Soup

e s suanni shéngcai Garlic sance with cos lettuce
—He N , X
o il suanni mashed garlic
o 3 shengcai (romaine/cos) lettuce

U tohoto piekladu bych zminala dva druhy chyb — chybu pravopisnou a chybu ve

slovosledu. Slovo ,,omécka® je zapsdno Spatné — spravné md byt uvedeno ,,sauce‘. Hlavni

surovina ma byt uvedena na prvnim misté, slovosled bych tedy pozmeénila tak, aby vice

vyhovoval poZadavkim zminénym ve ¢tvrté kapitole.

Vi: Cos Lettuce with Garlic Sauce
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WIS 5% fike 7 xia bao shan bei Sauteed Prawns and Eel
o I xia shrimp
o i bao quick-fry; quick-boil
o fiff shan eel
| bei back

Jedinou chybu, kterou jsem v piekladu naSla, je chyba pravopisnd. Podobné¢ jako
v predchozich piipadech je slova ,sautéed” zapsidno Spatné. Jinak je ptreklad v souladu se

zasadami uvedenymi v piiruéce ECD.

M KR Yéngzhou chiofan Yangzhou Fired rice
o M Yéangzhou ~ Yangzhou
o IR chiofan fried rice

Znaky # M odkazuji na mésto Yangzhou, které se poklddd za misto vzniku tohoto
pokrmu. Dle zédsad v piiru¢ce ECD by mél byt tento odkaz zachovan. Piekladatel se vSech
dopustil pravopisné chyby — pfivlastek ,,smazeny* ma byt vyhlaskovan ,,fried*.

Vi: Yangzhou Fried Rice

HEm K baihé nangua Lily Fried with Pumpkdm
* HAE biihé lily (buds)
e N nangua pumpkin; cushaw

V prekladu tohoto pokrmu lze nalézt dvé sémantické chyby. Prvni z nich je netplna
specifikace jedné ze surovin. Druhou je volba vyznamové nevhodného slovesa, nebot se
jedna o pokrm pfipraveny v pare, nikoliv smazeny ¢i restovan}’l.17

Vi: Steamed Lily Buds and Pumpkin

7 2 {4 I, 25.12.2015 http://home.meishichina.com/recipe-243752.html [navitiveno 29.4.2016]
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H AL 2k bai gi€ dii téu Boiled Stomach

e A béi
o 1 gié
e it du
e L téu

Prekladatel zvolil vyznamové nevhodny ndzev pro popis hlavni suroviny, bylo by
vhodné;jsi, kdyby zvolil vyraz ,,drstky” (tripes) namisto ,,zaludku‘ (stomach).

Vi: Boiled Tripe

fifl - F03L = bao zhi kou lido can sea slug with abalone sauce
o fif] bao abalone
o It zhi juice
e 1N kou cover with concave object
o U lidocan sea cucumber

Oznaceni, které ptekladatel zvolil pro pojmenovani ,,moiské okurky* je nespravné, nebot’
nazev ,sea slug® odkazuje na jinou taxonomickou jednotku organismi, nez na tu, do které
patii ,,sea cucumber®. V piirucce je navrhovan preklad ,,Braised Sea Cucumber with Abalone

Sauce®, ktery mi ptijde mnohem vhodnéjsi.

K F R N fengwei jiangluébo local soy-preserved radish
o JXUBR féngwei special flavor; local color
o AN jiangluébo  turnip pickled in soy sauce

Pti ptekladu tohoto ndzvu zvolil prekladatel nepiili§ vhodny vyznam slova. Namisto
»preserved (zachovany, (za)konzervovany) by bylo sémanticky vhodnéjs$i uZziti slova
,pickled* (nakladany).

Vi: Radish Pickled in Soy Sauce (Local Speciality)
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SRS

ganbiansijidou

sword bean

e TJWPUZE ganbiansijidou

dry fried string beans

Zde se prekladatel dopustil chyby v terminologii — nejednd se o fazole, které maji

v angli¢tiné nézev ,,sword beans“ (JJ ), ale o fazole, které jsou v angli¢tiné zndmé pod

ndzvem ,,green beans (piip. ,,string beans* ¢i ,,French beans®). Zménil tak smysl celého

prekladu.

Vi: Dry-fried String Beans

21 Be /N héngshao xido hudngyu Small Yellow Fish Cooked in
Soy Sauce
o Ik héngshao braise in soy sauce
o /i X140 small, little
o M hudngyu yellow croaker

K tomuto piekladu mam piipominky pouze ke dvéma sémantickym chybam. Pii piekladu

ndzvu ryby /NBE i se prekladatel uchylil k doslovnému piekladu, ve skuteCnosti se vSak

jednd o rybu v angli¢tin€ zndmou pod jménem ,,yellow croaker. Také by bylo vhodné uzit

spravného vyznamu slovesa, piekladatel zvolil pfili§ obecné slovo.

Vi: Yellow Croaker Braised in Soy Sauce

AL B huo zhong shénxian ya Steamed Duck with Ham
e K huo fire
o i zhong heel; to follow close behind
o Al shénxian immortal
o ya duck
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Jelikoz se jednd o hangzhousky tradicni pokrm, bylo by vhodné, aby byl pieklad
spravny. Zde se vSak prekladatel dopustil chyby, nebot’ zvolil §patny piivlastek — kachna se
nevaii pafe, nybrz se spolecn¢ s dal§imi surovinami dusi del$i dobu pod poklici.

Vi: Stewed Duck with Ham

e chéo shicai Fried Cabbage with Onion
o b chao stir fry, saute
o fH3K shicai mixed vegetables

Prekladatel se zde dopustil dvou chyb — zvolil sémanticky nevhodné slovo a také v nazvu
uvedl suroviny, které ve Vj nejsou vyslovné uvedeny.

Vi: Stir-fried Assorted Vegetables

V=2 chdo qingcai Just Fried Greens
o I chio to sauté, to stir-fry
o HX gingcai green vegetables, Chinese cabbage

V tomto piipad¢ se piekladatel dopustil dvou chyb — zvolil sémanticky nespravny
piivlastek a navic do Cj pfidal adverbium, které se ve Vj nevyskytuje. Ziejm¢ tak chtél
zékaznikovi pfiblizit fakt, Ze se jednd pouze o jeden druh restované zeleniny.

Vi: Stir-fried Green Vegetables

AR 2k jian jiao du téu Peppers Fried with Stomach
o 2R jian point, tip; sharp
o il jido pepper
o Jit dii tripe
e 3k téu head

I zde v tomto piipad¢ piekladatel do nazvu v Cj udélal nékolik chyb. Co se tyka

sémantické stranky, uZzil nesprdvného piivlastku, nebot’ pokrm se nesmazi, nybrz restuje. K
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sémantické chybé& doslo také pii hledédni ekvivalentu slova Jit. V jiném &teni miZe nabyvat
vyznamu ,,Zaludek®, v tomto piipadé¢ ma vSak odkazovat na ,drStky“. Navic bych ndzev
piestylizovala, aby vice vyhovoval zdsaddm uvedenym ve ¢tvrté kapitole.

Vi: Stir-fried Tripes with (Chilli) Peppers

TR jiang bao nidwa Fried Bullfrog with Onion
o ¥ jiang thick sauce; cook/pickle in soy sauce
o 1% bao quick-fry; quick-boil
o R nidwa bullfrog

I v tomto piipad¢ doslo pfi pfevodu k sémantické chybé — nejednd se o pokrm smazeny,
ale restovany na panvi s omackou. Prekladatel navic do nazvu v Cj pfidal informaci, ktera ve
Vj neni obsazena.

Vi: Stir-fried Bullfrog in Soy Sauce

e jiang ko qiézi Hot Spicy with eggplant
o ¥ jiang sauce, paste, jam; cook/pickle in soy sauce
o JE kao bake, roast, toast
e T qiézi eggplant

Podle zasad uvedenych v pfirucce ECD by méla hlavni surovina stdt na prvnim miste.
Prekladatel navic pouZzil vyznamové nespravnd slova popisujici chut’ pokrmu. Nejednd se o
pokrm ostré chuti, nybrz pikantni, pfi ptipravé se pouZziva pasta z fermentovanych séjovych
bobii. Prekladatel také z Vj neptevedl informaci, Ze se jedna o pokrm peceny, pozménil tedy
smysl sdé€leni.

Vi: Roasted Eggplant with Spicy Sauce

Z M9 lao ya bao Old Duck Soup

o« = lao old; aged
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o I ya duck

o 1% bao a kind of pot; to cook

Tento preklad neni vyslovené Spatny, podle pfirucky ECD by vSak m¢l byt uveden zplisob

pripravy.

V1: Stewed Duck in Casserole

JE AR AT 22 5 lawei hélandou preserved meat and garden
pea
o JiEBR lawei cured meat, fish, etc.
e fZE héldndou pea pods

I zde by bylo lepsi priklonit se k sémanticky vhodnéjSimu slovu. Namisto piivlastku
»preserved* by bylo lepsi pouzit slovo ,,cured”. AZ na tuto chybu je pieklad v potadku, nebot’
pro hrasek se v anglictin€ uziva jak pojmenovani ,,garden pea®, tak i ,,snow pea‘.

VT: Cured Meat with Garden Pea

RS T lidngban stingan Black Fungus in Sauce (cold
dish)
o Uik lidngban cold and dressed with sauce (of food)
o HT stingan dried bamboo shoots

V tomto piipadé piekladatel udélal zasadni chybu, nebot’ do ndzvu uvedl surovinu jinou,
nez surovinu, kterd je zminéna ve Vj. V ndzvu v plvodnim jazyce se zmiiuje suSené
bambusové vyhonky, ne houby.

Vi: Dried Bamboo Shoot Dressed with Sauce (Cold Dish)

gk lizi donggu Chestnut Fried with

Mushrooms

o iy lizi chestnut
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e

o Xy donggi dried winter mushrooms

V tomto piipadé se prkeladatel dopustil dvou chyb. Prvni z chyb je gramatickd, nebot’
jednu ze surovin, kaStany, uvedl v jednotném c¢isle namisto ¢isla mnozného. Zavaznéjsi je
chyba sémantickd, kdy Spatné zvolil slovo popisujici zplisob ptfipravy. Nejednd se o pokrm
smazeny, ale du§en}’l.18 Bylo by také dobré specifikovat, o jaky druh houby se jednd. V tomto
piipadé se jedna o houby Sitake.

Vi: Braised Chestnuts with Shiitake Mushrooms

e Vil mi zhT huo fang Braised Ham in Honey Sauce
Varianta 2: Steamed Ham and Honey
Sauce
Varianta 2: Boiled Ham in Honey Sauce
o X mi honey; sweet
o It zhi juice
o Kk huo fire
o 5 fang aspect; prescription; recipe; method; way

Vv s

Ze vsech tif variant je nejvhodnéjSi varianta druhd, nebot’ pfivlastek je vyznamové
nejbliZze skutecné piipraveé tohoto pokrmu. V piiru¢ce ECD je jako spravny ekvivalent uveden

pieklad ,,Steamed Ham with Honey*.

AT b mugua din xuéhd braised pawpaw and snow
clam
e AKX miigua papaya
o i dun to stew; warm sth. by putting container in hot water
e 5 xué SnOw
o 5 hé/gé frog/clam

184 BELZET-, http://baike.baidu.com/view/9712480.htm [navitiveno 29.4.2016]
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Tucnd tkan podobnd vejcovodiim, v angli¢tiné zvand ,,hasma®, je jednou z dileZitych
ingredienci tohoto dezertu. Ptekladatel se v tomto ptipadé piiklonil k doslovnému prekladu,
ktery vSak nesprdvné pojmenovavd danou surovinu. Nespravné tedy pielozil toto kulturni

vvvvvv

Vi: Braised Papaya with Hasma

R VT i £h, gidnjiang z1 yu Steamed Perch in Oil Sauce
o ERVL gidnjiang abbr. £J#VL Qian River
o fiff 71 mullet
o fii yd fish

V tomto piipad¢ pieklad pozménil piivodni sdéleni ve Vj, nebot’ se dopustil chyby
v terminologii. Ndzev ryby ma spravné znit ,,mullet. Navic uzil nadbytecnd slova, ktera
nejsou v nazvu ve Vj zminéna.

Vi: Steamed Mullet

WA - % shagud nitwa bao bullfrog pot
o fibin shagud clay baking pot; dish cooked in clay pot
o R nidwa bullfrog
o 1% bio a kind of pot; to cook

Podobné jako u dalSich pokrmi, které se pripravuji dusenim v hrnci, by tuto skute¢nost
bylo dobré v prekladu uvést.
Vi: Stewed Bullfrog in Casserole

FH 0 shou s1 baoxincai Fried sliced cabbage
o It shdu hand
o i s1 rip, tear
o ALK baoxincai cabbage
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V tomto piipad¢ se piekladatel pfi popisu piipravy dopustil dvou sémantickych chyb. Zeli
neni krdjené (sliced), nybrZ ru¢né trhané (hand-shredded). Piiprava pokrmu je restovani, ne

smazeni.

Vi: Stir-fried Hand-shredded Cabbage

78 LA suanla tudou si Potato Slices with Sweet and
Sour Sauce
o [RPBE suanla hot and sour
o T tidou potato
o 4z ST silk; thread; thread-like thing

I zde piekladatel zvolil vyznamové neptesné vyrazy. & 5. 22, krdjené brambory, jsou
béZzné¢ zndmé pod oznacenim ,shredded potatoes”. Omdcka neni sladkokyseld, nybrz
palivokyseld. Vyznam celého piekladu tak byl pozménén.

V¥: Shredded Potatoes with Hot and Sour Sauce

B ARG R stingan bén j1 bdo Bamboo and Chicken Stew
o HT stingan dried bamboo shoots
o K bén root/stem of plant; (one's) native place
e Y j1 chicken
o 1% bio a kind of pot; to cook

Podobné jako u dalSich pokrmi, které se pripravuji dusenim v hrnci, by tuto skute¢nost
bylo dobré v piekladu uvést.

V¥: Stewed Chicken and Dried Bamboo Shoots in Casserole

e A stingan 130 ya bio dried bamboo shoot duck pot
o HT stingan dried bamboo shoots
o« = lao old; aged
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o ya duck

o 1% bao a kind of pot; to cook

Obdobn¢ jako u minulého ptikladu navrhuji vytvoftit pieklad v souladu s ptiruckou ECD.

V¥: Stewed Duck and Dried Bamboo Shoots in Casserole

TRy 2 4% suozi xie fénsi bao Salted sea crab with silk

noodles pot

o RTE sudzi xie swimming crab
o M féns1 vermicelli made from bean starch, etc.
o 1% bao a kind of pot; to cook

I v tomto ptipadé€ bych se pfi piekladu fidila pfiruckou ECD.
Vi: Braised Crab with Silk Noodles in Casserole

iy S tang chio lizi Chestnuts fried with sugar
o tang sugar
o I chdo stir-fry; fry; sauté
e T lizi chestnut

Az na drobnou sémantickou chybu, které se prekladatel dopustil pfi vytvafeni piivlastku,
je preklad ptipustny.
Vi: Chestnuts Stir-fried with Sugar

Wi tang ou lotus root cooked with candy
o fi tang sugar; sweets; candy
o i ou edible rootstock of lotus
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Pti prekladu ndzvu se prekladatel dopustil dvou sémantickych chyb. Nejdiive zvolil pfilis
obecné slovo pro piivlastek a poté zvolil nevhodny vyznam slova ##. Podle kontextu nabyva
jak vyznamu ,,cukr* (jako tomu je v tomto piipad¢), tak i vyznamu ,,cukrovi*.

Vi: Braised Lotus Root with Sugar

[N P X1 hd nidrou géng Beef broth
o U X1 hd West Lake
o N nidrou beef
o géng thick soup

I v tomto pifpadé se piekladatel pfiklonil k nesprivnému vyznamu slova. Znak 2=

odkazuje na hustou polévku, ne na vyvar.

Vi: Beef Thick Soup

A A& R xigin baihé yaoguo Celery and Lilies Fried with
Cashews
e JU)T xiqin celery
e HE baihé lily (buds)
o JHIR yaogud cashew nut; cashew

V piekladu se objevily dvé sémantické chyby — u slova F ¥ piekladatel pfili§ obecny
vyraz a také zvolil nevhodny vyznam slova tykajici se pfisudku popisujici ptipravu pokrmu.
Nejednd se o smaZeny pokrm, nybrZ restovany.

Vi: Celery and Lily Buds Stir-fried with Cashews

HTH S xianggi gingcai Mushroom Fried Greens
o xianggi mushrooms; shiitake
o HK gingcai green vegetables; greens; Chinese cabbage
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Prekladatel se pfi vytvareni ptivlastku dopustil chyby, nebot’ zvolil vyznamové nespravné
slovo. V nazvu se vyskytuje také gramatickd chyba, nebot’ jsou ,,houby* uvedeny v jednotném
¢isle namisto mnoZného. Navrhuji preklad stylisticky upravit, aby vice odpoviddm zasaddm
v normativni piiru¢ce ECD.

Vi: Stir-fried Mushrooms and Greens

I G ya bao Duck Soup
o ya duck
o 1% bao a kind of pot; to cook

Podobné jako u pfedchozich piikladii, ve kterych se vyskytuje znak %%, bych pii piekladu
postupovala podle zdsad uvedenych v ptiruc¢ce ECD.

V1: Stewed Duck in Casserole

THERIR y6u bao xia Oil Fried Shrimps in Soy
Sauce
° you oil
o & bao quick-fry; quick-boil
e I xia shrimp

I v tomto pifpadé se piekladatel piiklonil k nespravnému vyznamu slova, # nemd
odkazovat na smazeni, ale na restovani.

Vi: Quick-fried Shrimps (in Soy Sauce)

Y zui chio j1 Chicken Fried in Wine
o i zui drunk; tipsy
o I chdo stir-fry; fry; sauté
o iy Ji chicken
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I v tomto pfipadé¢ se piekladatel dopustil piekladatelského posunu, nebot zvolil
sémanticky nespravné sloveso. Tento tradi¢ni pokrm se nejCastéji pfipravuje v pafe, kdy se
kufe ptedem naloZené v alkoholu uvaii a posléze se s marinddou dusi, dokud se omécka
nezredukuje. V této verzi se vSak naloZené kufe nediive osmahne a aZ poté se dusi. '’
Nejcastéji se tento pokrm do angli¢tiny pieklada jako ,,.Drunken Chicken®, v ptiru¢ce ECD je
uveden pieklad ,,Chicken in Rice Wine*. Podle mého ndzoru by bylo vhodné tyto varianty

zkombinovat a podat vysvétlivku v zavorce.

Vi: Drunken Chicken (Braised in Rice Wine)

H 15 bai qié j1 Saucy Boiled Chicken
e [ bai white
o 1] qie cut
o g Ji chicken

Prekladatel se dopustil gramatické i sémantické chyby — pravdépodobné m¢l v timyslu
naznacit, Ze je kufe S$tavnaté, uchylil se vSak tomu, Ze k substantivu vytvofil piivlastek.
wdaucy“ vSak v anglictiné nema vyznam ,St"avnaty“, popif. ,,v omdacce®, avSak nabyva
vyznamu ,,drzy, nesluSny*“. Kuie se poddva v omacce, respektive ve vyvaru, ve kterém se
vatilo. Po uvafeni se nakrdji na kousky (i s kiiZ{ a kostmi). *°

V1: Poached Sliced Chicken

LT cong you xia Fried Shrimp with Spring

Onion and Ginger

o« A cong onion, scallion; green
o i you oil
o If xia shrimp

9 s 35 H0FELMUE B2 1 http:/www.dodocook.com/recipe/31972 [navitiveno 30.4.2016]
20 )38, http://www.baike.com/wiki/%E7%99%BD%E5%88%87%E9%B8%A1 [navitiveno 30.4.2016]
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K ptekladu mam jedinou pfipominku a to k nespravné zvolenému vyznamu slovesa, nebot’
se nejednd o pokrm smaZeny, nybrz restovany. Prekladatel navic do Cj ptidal surovinu
(zdzvor), kterd neni ve Vj zminéna.”!

Vi: Stir-fried Shrimps and Scallions

JifE Kz LAY cui pi rti g8 roast spring pigeon
e i cui brittle; crisp
°« K pi skin
o F, i milk; newborn; suckling
e i gé pigeon

V piekladu se vyskytly pouze drobné chyby. Prvni z nich je chyba gramatickd, bylo by
vhodnéjsi, kdyby piekladatel namisto slovesa ,to roast* uzil piivlastek. Bylo by také
sémanticky vhodnéjsi, aby uzil zauzivaného vyrazu pro holoubé — ,,pigeonneau’, ptipadé¢
»squab®. Takovy preklad by odpovidal doporu¢enému piekladu ,,Crispy Pigeonneau®,
uvedenému v piiru¢ce ECD.

Vi: Roasted Pigeonneau

[7] 45 A huigudrou Twiced-Cooked Pork
Varianta 2: Twice-Cooked Pork
o [5/A huigudérou  twice cooked pork

V prvni varianté se piekladatel dopustil drobné chyby, kdyZ z obou &asti frazi [A]%x

vytvofil ptivlastek. Druhd varianta je spravné, stejny preklad je uveden také v ptirucce ECD.

HE=R 1A méicai kourou Braised pork with preserved

vegetable in soya sauce

2% I, 26.9.2011 http://home.meishichina.com/recipe-37141.html [navstiveno 30.4.2016]
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o fSE méicai a kind of mustard green

e A kourou richly seasoned steamed pork

I v tomto pfipad¢ doSlo ke dvéma chybdm, gramatické a sémantické. Z gramatického
hlediska mél prekladatel pouzit plurdl slova ,,zelenina®“. U popisu zeleniny bych se ptiklonila
k privlastku ,,pickled” — jednd se o suSenou naklddanou zeleninu. Prekladatel také pfidal
informaci, kterd neni ve Vj explicitné obsaZena. V piiru¢ce ECD je doporucovdn ndzev
»dteamed Pork with Preserved Vegetable in Casserole®, ale vzhledem k tomu, Ze piiprava
v pére je aZ jednou z poslednich fazi pfi vytvéreni tohoto pokrmu, pfiklanim se ke slovesu
,,braised*.

Vi: Braised pork with Pickled Mustard Greens

A ATH nidrou mian Beef Noodle
o P nidarou beef
e I mian noodles

Zakaznikovi bude pii Cteni tohoto ptrekladu na prvni pohled jasné, jaky pokrm si objednd.
Prekladatel se dopustil malé gramatické chyby — ,,nudle* by mély byt uvedeny v mnoZzném
¢isle. Bylo by vhodné také doplnit, Ze se jednd spiSe o polévku, nebot’ dle naSich zvyklosti
bychom ptedpokladali, Ze se jednd o nudle smazené (pokud by vSak pokrm byl zafazen
v jidelnim listku do kategorie polévek, nebude tato Uprava nutnd).

Vi: Beef Noodles, ptip. Beef Noodle Soup

T S A 2L gianddo hd yéshéng yutéu | Qiandao lake natural fish
tang head's soup
o T E5H] giandio hd  Qiandao Lake
o P4 y&shéng wild, uncultivated
o ff3k yiitéu fish head
* tang hot water, soup

86




V tomto piikladu bych rdda zminila dvé chyby - gramatickou a sémantickou. Z
gramatického hlediska nemél v nominalni frazi f13k7% pouZit pfivlastnéni. Dalii z chyb je
volba slova se $patnym vyznamem — vyznam slova /4 je ,.divoky*. Tuto informaci bych

vSak z prekladu do Cj vynechala, nebot’ je nadbytecna.

Vi: Qiandao Lake Fish Head Soup

AR F A shangtang shi shu Braised seasonal vegetable in
broth
o % shangtang soup served at the end of a feast by the cook
o [} shi time; period; season
o ix shi vegetables; green vegetables

AZ na drobnou gramatickou chybu, Spatné uvedené Cislo u slova ,,zelenina”, je pteklad
spravny.

Vi: Braised Seasonal Vegetables in Broth

(757 R suanlatidoust hot and sour sliced potato
o R suanla hot and sour
o + tudou potato
o 77 ST silk; thread

Zminila bych dvé drobnéjsi chyby, kterych se prekladatel mohl vyvarovat. Prvni z nich je
Spatné uvedené ¢&islo u slova 1522 - mély by byt uvedeny v plurdlu. Druhou chybou je

Spatné zvoleny vyznam slova, 1épe by znélo jiZ zauzivané slovo ,,shredded* (nasekany).

V¥: Hot and Sour Shredded Potatoes

FTIEA stingan shao rou steamed pork with

bambooshoot

o HT stingan dried bamboo shoots
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o k% shao cook; heat; roast; stew

o A rou flesh, meat

I v tomto piipad¢ prekladatel se pfi pfevodu dopustil gramatické chyby, nebot’ mél v
uvést slovo T v plurdlu. Také by bylo lepsi, kdyby piekladatel zvolil vyznamové

VVVVVV

V1: Stewed Pork with Bambooshoots

A AT pe AR wéngé xian xia dun dan steamed egg with calm and
shrimp
o HA wéngé clam
o fif Xian fresh; new; delicious; tasty
o I xia shrimp
o Jifi dun to stew; warm sth. by putting container in hot water
o K dan egg

V tomto piipadé bych chtéla upozornit hned na nékolik rtznych chyb. Z téch méné
zéavaznych se jedna o Spatné uvedeni Cisla u vSech surovin — mély by byt uvedeny v mnozném
¢isle. Dale se v prekladu vyskytuje pravopisna chyba (Ci preklep) — ,,musle* se v anglictiné
pisi ,,clams". 1 kdyZ neni pieklad ffiZg (steamed egg) v zdsad& Spatny, piiklonila bych se
k formulaci, kterd zni vice gastronomicky. Vysledny pokrm md konzistenci podobnou
pudinku.22

Vi: Steamed Egg Custard with Clams and Shrimps

WIS 405 et xia bao shan shrimp quick-fried with eels
o I xia shrimp
o 1% bao quick-fry; quick-boil
o fiff shan eel

22 i 1 % AR JE 44, 2.6.2012 http://www.wuji8.com/meta/262589194.html [navitiveno 30.4.2016]
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Jedinou drobnou chybou, kterd se v pfekladu nachdzi, je $patné uvedeni &isla u slova 1.

Krevety by mély byt uvedeny v mnozném cisle.

HHTELH xiang ban y&shéng yin'ér sauced black fungus
o« xiang fragrant; scented
e FF ban mix
o A y&shéng wild; feral
e ~H ytn'ér white tree fungus

K tomuto piekladu mam dvé piipominky. Prekladatel chtél ztejmé vyjadfit, Ze jsou

houby poddvany v omacce, nevhodné vSak k tomu uzil piivlastku. Po konzulataci s

rodilym anglicky rodilym mluvéim se pfiklanim k pfipomince, Ze by bylo pro slovo

,houby* vhodné uzit slovo ,,mushrooms‘ namisto ,,fungus®, které by mohlo evokovat

Y MG

,»plisen*. Navic prekladatel pouzil Spatnou terminologii, mohl v ptekladu specifikovat, Ze

se jedna o Jidasovo ucho.

Vi: Stir-fried Wood Ear Mushrooms

INKIETL S xidomi hui lido can braise sea slug with millet
o /K xidomf millet
o I hui braise
* UZ lido can sea cucumber

Také v tomto ptipadé

gramatického hlediska mél

Vv s

se prekladatel dopustil gramatické a sémantické chyby. Z

vytvofit ze slovesa ,braise" ptivlastek. Namisto vyrazu ,sea

slug® by bylo vhodné&jsi uZzit gastronomicky piesn€jsi vyraz ,,sea cucumber®, ktery také vice

vzbuzuje chut k jidlu.

Vi: Braised Sea Cucumber with Millet

XO &I XO jiang ban daodou string bean with XO sauce
o & jiang thick sauce; cook/pickle in soy sauce
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o ban mix

o JISE daodou sword/jack bean

Podobné jako v jednom z piikladi uvedeném v této sekci, i zde prekladatel zvolil
terminologicky nesprdavné slovo. Tento druh fazoli, J] ., je do angli¢tiny pikeladdn jako

»sword bean‘. Také bych u slova ,,fazole* zvolila jeho plurdl.

Vi: Sword Beans with XO Sauce

E Ny g xué cai zhéng hudngyu croaker with salted vegetable
e K xué Snow
e X cai vegetable, greens; dish
e X zhéng to steam (in food preparation)
o huangyud yellow croaker

Zminila bych dvé chyby, které se v tomto piekladu vyskytly. Prvni z nich je sémanticka,
nebot’ se prekladatel ptiklonit k vyrazu ,,solend zelenina®, namisto ,,nakladana zelenina®, ktera
se v tomto receptu pouzivd. Druhou chybu je vynechédni zptsobu pfipravy, tento pokrm je

2~ 23

piipravovén v péfe.”” Drobnou chybou je uvedeni vyrazu 25 3% v jednotném ¢&isle.

Vi: Steamed Croaker with Pickled Vegetables

T4l fanqié dun nidrou Steamed beef with tomato
o il fanqié tomato
o Jifi dun to stew; warm sth. by putting container in hot water
o R nidrou beef

Také v tomto piipad¢ je chybné uvedené ¢islo u slova ,rajcata. Navic zvolil vyznamoveé

7 z . P e 4 PO A v 4 24
nespravné slovo, nejedné se o pokrm pfipraveny v pére, ale duseny.

Vi: Stewed Beef with Tomatoes

BE A 1, 18.6.2002 http://www.haodou.com/recipe/232326/ [navitiveno 30.4.2016]
2 PR 45, 4.11.2013 http://home.meishichina.com/recipe-148615.html [navitiveno 30.4.2016]
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TR gancai kourou Braised Pork with Preserved
Vegetable
Varianta 2: Stewed Pork with Preserved
Vegetable
e T3¢ gancai dried vegetable
e { kou cover with concave object
e W rou meat

U prvni varianty piekladu bych zminila pouze drobnou gramatickou chybu, Spatné
uvedené ¢&islo u slova 3. Stejnd chyba se vyskytuje také ve druhé variantg.

Vi: Braised Pork with Preserved Vegetables

JEFHIR= 16ng jing xiarén longjing stir-fried shrimp
Varianta 2: Fried Shrimps with Longjing
Tea
Varianta 3: Prawns Fried with Dragon
Well Tea
e 16ng dragon
o J jing well
o IR xiarén shelled fresh shrimp; shrimp meat

V prvni varianté se prekladatel dopustil dvou chyb — jedné drobné a jedné zavazné. Za
drobnou chybu povazuji pouziti slova HF{~ v jednotném ¢&isle namisto ¢isla mnoZného.
Znamy druh ¢aje JEFH vSak prekladatel pouze prepsal do pinyinu, &imZ zékaznikovi tuto
surovinu nijak nepfiblizil. Vzhledem k tomu, Ze se jednd o zndmy hangzhouzsky pokrm, bylo
by vhodné jej pielozit co nejpreciznéji. Pokud by chtél zachovat nazev v pinyinu, aby rozsifil
povédomi o ndzvu tohoto ¢aje, m¢l by do zdvorky uvést vysvétleni. Druhd a tfeti varianta jsou
akceptovatelné.

Vi: Stir-fried Shrimps with Longjing Tea (Dragon Well Green Tea)

NN NE:) gingtang ydyuan Fish Ball Soup
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o JEY qingtang clear soup; consommé

o i[5 ylyudn fish ball

V tomto piipadé€ 1ze pouZzit jako jak jednotné, tak mnozné Cislo slova ,knedlicek*. Podle
mého nazoru by se dal preklad prestylizovat.

Vi: Clear Soup with Fisg Balls

VR IR £ y6u lin ldyi oiled weever
° y6u oil
o ik lin pour; drench
o fififh layd perch

Piekladatel se i v tomto pifpadé dopustil gramatické chyby, kdyZ ze slov bk vytvoril
piivlastek. Dle mého nizoru by bylo vhodné do ptekladu doplnit, Ze je ryba poddvana i
s omackou. Piiprava tohoto pokrmu je totizZ zakoncena tim, Ze se uvafena ryba prelije horkym
olejem smichanym se s6jovou omackou, diky kterému se vSechny suroviny rozvoni a také se
zintenzivni jejich chut.® Navic se dopustil i chyby v terminologii, nebot’ zaménil dva rizné
druhy ryb, spravné m¢l byt uvedeny ,,perch* (okoun).

Vi: Steamed Perch with Fragrant Sauce

J\NFEMLE babao yutéu wang King of Delicious Fish Head
o N\=E babao eight treasures (ingredients of certain dishes)
o yitéu fish head
e L wang king; sovereign; prince; grand; great; honorable

29Ik 8% £8, http:/www.meishij.net/zuofa/youlinluyu.html [navitiveno 3.4.2016]
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Domnivam se, Ze v tomto piipad¢ doslo k ovlivnéni ptekladatele fenoménem Chinglish.
Podle mého nazoru neodkazuje znak I na krile, nybrz ma vyjadfovat, Ze se jedna o pokrm
mimotddné chuti i kvality.

Vi: Fish Head and Eight Treasures Soup

Stir-fried Preserved

H RS N bao yancai xidochdo Vegetables dish

o il bao hug, embrace; cherish
o JE¥ yancai salt/pickle vegetables
o /N xidochio special stir-fried dish

V tomto piipad¢ bych zminila, Ze ptekladatel pouZil nadbyte¢nych slov, neni nutné v

pfekladu zmifovat, 7e se jednd o ,pokrm” (dish). Zadnou jinou chybu jsem v piekladu

nezaznamenala.
SR cai paofan rice in soup
—e N .
* =k cai vegetable, dish; greens
o IR paofan soak cooked rice in liquid

Tento pokrm se pfipravuje jako polévka, ve které se povafi ryZe spolu s dal$imi
ingrediencemi (napf. zeleninou, krevetami apod.).” Pi ptekladu bych vynechala spojku a ze

slova ,,ryZe* bych vytvorila piivlastek.

Vi: Rice Soup

CREgNaT dan hud yipian Sliced Fish Cooked with
Eggs
e i dan egg
e I hud slip, slide; smooth, slippery

26 32, 14.5.2008 hitp://www.meishichina.com/Eat/Nosh/200805/36420.html [navstiveno 3.4.2016]
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o M)y yipian sliced fish meat; scrod

Tento pteklad neni v zdsadé Spatny, pfipadd mi vSak nadbytecné pouZiti slova ,,cooked*.
Navrhuji specifikovat piipravu vajicek — jedna se o vejce michand (scrambled eggs).

Vi: Sliced Fish with Scrambled Eggs

S danhudng qing xie Fried Egg Yolk and Green
Crab
Varianta 2: Crabs with Egg Yolk
o IR danhuiang  yolk
o T qing nature's color; green; blue; greenish black
o xie crab

Prvni varianta prekladu neni v zdsad¢ Spatnd, bylo by vSak vhodné ji piestylizovat, aby
pfesnéji vystihovala skute¢nost, Ze se jedna o kraba smazeného v tésticku, ve kterém jsou také
slané Zloutky.”’ Ve druhé varianté bohuzel neni tento unikatni zptisob piipravy viibec zminén.

Vi: Fried Crab with Salted Egg Yolk

BAED fanqié dan tang Tomato with Egg soup
o il fanqié tomato
e iE dan egg
* tang soup

K tomuto prekladu mam pouze drobnou vytku — uZzila bych rad¢ji predlozky ,,a* (and),
kterd mi ptijde stylisticky vhodnéjsi. Jinak je preklad v poradku.
Vi: Tomato and Egg Soup

%7 Crab Fried with Salted Egg Yolk ((# 75 #) http://kaleidoscope.cultural-
china.com/en/133K11696K14520.html [navstiveno 3.4.2016]
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FoRm NS gan gud chuan jido j1 griddle cooked chicken in

szechuan style

e T gan dry

o guo pot; wok, frying pan
o JI chuan [Sichuan]

e i jiao pepper

o iy Ji chicken

K tomtu pfekladu médm jen dvé drobné vytky. Vyhnula bych se nadbyte¢nému uZivéani
slov, v piivlastku by stacilo uZzit slova ,,griddled*. Ddle je pieklad nekonzistentni, nebot™ se
nedrzi zdsad ohledné zapisu stylu kuchyné.

Vi: Griddled Chicken, Sichuan Style

TRAN L ] héngzhou jiang ya Hangzhou Style Duck in Soy
Sauce
o UM hangzhou Hangzhou
e ¥ jiang sauce, paste, jam; thick sauce; cook/pickle in soy sauce
o I ya duck

I v tomto piipad¢ je preklad nekonzistentni a bylo by vhodnéjsi drzet se zasad uvedenych
v ptiru¢ce ECD.
Vi: Braised Duck in Soy Sauce, Hangzhou Style

oG = 172 h&i yu er chi Two Ways Cooked Black
Fish
o M h&iyi snakeheaded fish; snakehead
o er two
o Iz chi eat
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Zde se piekladatel uchylil k doslovnému ptekladu slova f1 (,black fish®), ve
skutec¢nosti se vS§ak jednd o druh ryby, kterd je v angli¢tiné zndm4 pod ndzvem ,,snakehead*.
Vyraz — "7 odkazuje na skute¢nost, Ze se z jedné ryby p¥ipravuji dva riizné chody.”®

Vi: Snakehead Cooked Two Ways

N = jian jiao nid ji Chilli Pepper with beef
o 2R jian point, tip
o X jiao pepper
o /| nid cow; ox; cattle
o« ji spine; backbone

U tohoto pifekladu bych pouze zminila, Ze za chybu povazuji prekladatelovu
nekonzistentnost — v ptiruéce ECD je uvedeno, Ze hlavni surovina pokrmu mé v ndzvu stit na
prvnim miste.

Vi: (Stir-fried) Beed with Chilli Pepper

Lt tens jiang zht hua ha astarte in soy sauce
o % jiang sauce, paste, jam; cook/pickle in soy sauce
o It zhi juice
o fbif huagé clam / bivalve mollusc, many spp.

Pii piekladu doslo k pomémé zdsadni chybé — piekladatel pouZil pro vyraz €4 (clam) vyraz
»astarte®, ktery bohuZel s gastronomii nemé nic spolecného. Smysl celého ndzvu tak je
ztracen, nebot’ zdkaznik nebude védét, jaky pokrm si vlastné objedna.

Vi: Steamed Clams with Soy Sauce

IRIER A langhua tian xiang yd Wavy Fish

28 t8 — 117, http:/hangzhoucai.abang.com/od/chuantongcai/r/heiyuliangchi.htm [navitiveno 28.4.2016]
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o JR1E langhua spray (from waves)

e K tian sky; heaven; day
o« xiang fragrant; scented
o fii yd fish

Tento tradi¢ni hangzhousky pokrm je velmi delikatni — ryba je upravena tak, aby svym
vzhledem pfipominala viny.” Pieklad je v zdsad& spravny, zachycuje dojem vln, jen bych
doplnila informaci z Vj, Ze se jednd o ,,voniavou* rybu. Ryba se nejprve usmazi a posléze se
dokon¢i prelitim omacky.

Vi: Fragrant Wavy Fish

HEEFETh lidngban fanqié Tomato with Sugar (cold
dish)
o FE lidngban cold and dressed with sauce (of food)
o Fhli fanqié tomato

Pieklad je srozumitelny, zminila bych v§ak drobnou gramatickou chybu. 37, rajéata, by
meéla byt uvedena v mnozném cCisle. Aby znél preklad sofistikovanéji, navrhuji do nazvu
pridat informaci, Ze jsou rajcata cukrem posypana.

Vi: Tomatoes Sprinkled with Sugar (Cold Dish)

TR PRI lidngban hiilud whelks and cucumber
o UifE lidngban cold and dressed with sauce (of food)
o JRIZ hailué sea conch

V piekladu doslo k jedné chybé. Ve Vj neni explicitné zmin€no, Ze je v pokrmu pouZzita i
okurka. Tato informace je tedy nadbyte¢nd a z ptekladu bych ji vynechala, nebot’ se pfidané
ingredience v receptech rizni.

Vi: Whelk Salad

PYRA{E T 75 4. hitp://baike.baidu.com/view/59188.htm [navtiveno 28.4.2016]
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R EXEFINESE néngjia xiangyéu haistin deep fried piddock

o KX néngjia peasant family

o HiH xiangyou sesame oil; perfumed oil; pomade
o g hai sea, ocean

o« stin bamboo shoots

Vyraz #}5F odkazuje na druh mlZe, ktery je podobny muslim. V angli¢tiné se nazyvaji

»piddock®, ptipadné ,,angelwings. Ve Vj neni zminéna piiprava, prekladatel ji piesto doplnil.

vvvvvv

Vi: Piddock with Sesame Oil

Wiz /Nl £h, néngtang xiao baoyd little abalone with thick soup
o WK néngtang thick soup; pottage; puree
e /i Xido small
o fiflfh baoyu abalone

Pro lepsi srozumitelnost piekladu bych predlozku ,,with® zaménila za ptredlozku ,,in“.
Pteklad nepovaZzuji za vyloZen¢ nespravny, ale bylo by vhodné jej trochu uhladit.

Vi: Abalone in Thick Soup

Fh oK nudmi Su lotus root cooked with sticky
rice
o fiK nuomi polished glutinous rice
o i ou edible rootstock of lotus

U tohoto ptekladu bych chtéla upozornit na dvé chyby. Piekladatel pouzil piili§ vagni
slovo pro zpiisob piipravy, lotosovy kotfen se piipravuje v pare. Bylo by lepsi specifikovat, ze

kofen je ryzi naplnény. Také bych se rad¢ji pfipojila k vyrazu ,,glutinous* namisto ,,sticky*,

které jsou si sice vyznamové blizko, ale ,,sticky* nese negativngjsi konotaci.
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Vi: Steamed Lotus Root Stuffed with Glutinous Rice

G gingsuan yéuzha xiang Dried Fried Fat Pork
o Hin gingsuan leek; garlic leaves
o JHIVE yéuzha scraps of fat; oil residue
o« xiang fragrant; scented

Pro vyraz il #& by bylo lepsi uzit zauZity terminologicky vyraz popisujici
»Skvarky* (rinds) a do zdvorky uvést vysvétlivku.

Vi: Fragrant Rinds (Fried Pork Fat)

ERMEA qingzhéng guiyd osmanthus fish
o JHZ qingzhéng  steam in clear soup
o fEMA guiyl salmon; mandarin fish

Pteklad by bylo vhodné 1épe specifikovat — neni uveden ani zplsob pfipravy, ani
terminologicky spravny vyraz pro tento druh ryby. Vyraz f:f je pieloZen doslovné, kdeto

béZné se uvadi pod ndzvem ,,mandarin fish*.

V¥: Steamed Mandarin Fish

Al shén xian tang Tomato Vegetable Soup
o T shén spirit, god
o i Xian fairy, saint, immortal celestial being
* tang hot water, soup

Pti prekladu tohoto pokrmu doslo ke ztrat€¢ ptivodni smyslu, nebot” se nejednad o polévku
zeleninovou, nybrz o rybi polévku s ptidavkem zeleniny.30

Vit: Fish and Tofu Soup

Vak ik dsh shi gud candou Horse-beans Cooked in a

30443 http://baike.baidu.com/view/9156743.htm [navitiveno 16.4.2016]
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Stone Pot

e £ shi stone, rock
o iy guo pot; wok, frying pan
o WY candou broad/lima bean

Piekladatel se nedopustil chyby, kdyZz znaky #t 5. pfelozil vyrazem ,horse bean“. Tyto
boby jsou totiz v angli¢tiné zndmé pod mnoha ndzvy, mimo jiné také pod ndzvem ,,broad
beans®. Byl vSak pozménén smysl ptivodniho sdéleni, pokrm se v kameninovém hrnci (nebo
také mise) nevafi, nybrz serviruje.3 !

V1: Horse-beans Served in Stoneware Pot

Fh 5 R B 1% sifang mi xiang 1a zhd shou | special spicy pig's feet
bao
o FAL5 sifang private; personal
o it mi secret
o« xiang fragrant; scented
o B 1a peppery; hot
e & zhi pig; hog; swine
o F shou hand
o 1% bao a kind of pot; to cook

V nazvu ve Vj se odkazuje na fakt, Ze se jednd o tajny recepturu daného podniku. Chybi
vSak zminka o tom, jakym zplsobem se vepifové noZi¢ky upravuji. Jednd se o kofenény
duseny pokrm se zeleninou.*® Piekladatel vyraz J% T preloZil vyrazem ,,pig’s feet”, coZ neni
v zdsad¢ Spatné, ale bylo by vhodné uZzit gastronomicky piesn€jsi vyraz ,,pork trotters®.

Vi: Braised Spicy Pork Trotters

Jay M xidn giang/qiang xie Drunken Crab

o Ji xidn salty

SUHHAZE T hitp://www.meishij.net/zuofa/shiguocandou.html [navitiveno 16.4.2016]
32 F % T4 hitp://www.xiachufang.com/recipe/100417688/ [navitiveno 16.4.2016]

100




o Iff [giang] choke [qgiang] irritate

o xie crab

I v tomto pifipadé doslo ke zmeén¢, t€met ztraté plivodniho smyslu sdéleni ve Vj. Nejedna
se totiZ o recept podobné jiz zminovanému ,,.Drunken Chicken®, které se pfipravuje dusenim
v alkoholu. Tento pokrm neni tepelné upraveny, jednd se o kraba naloZeného v solném
roztoku.” Takovd informace je pro pieklad zdsadni, nebot’ mnoho lidi tepeln& neupravané
pokrmy, zejména moiské plody, neji.

Vi: Salted (Raw) Crab

s xiangching zhéng dan Steamed sausage with egg
o HW xiangchdng  sausage
o 7 zhéng steam
o ¥ dan egg

Tento pteklad povazuji za spravny, nebot zdkaznikovi beze zmény zprostiedkovava

vSechny pottfebné informace o daném pokrmu.

N IR xiarén dan chaofan Shrimp fried rice with egg
o IR xiarén shelled fresh shrimp; shrimp meat
o ¥ dan egg
o IR chiofan fried rice
R 25 o e y€ xiang gali xie curry crab with coconut
sauce
o yeé coconut
o xiang fragrant; scented
o IiNE gali curry
o xie crab

BRI http://baike.baidu.com/view/4458902.htm [navitiveno 16.4.2016]
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Tento pieklad neni v zdsadé Spatny, navrhuji jej vSak pfestylizovat, nebot’ jiZ samotné
slovo MIWE (curry) v sob& nese vyznam omécky. Navrhuji z pivodniho pfivlastku vytvofit
nomindlni frazi a pfipojit informaci, Ze se do tohoto typu pokrmt piiddva kokosové mléko.

Vi: Crab Curry with Coconut Milk

MR 7 KT i y€ xiang mi zi hdixian judn seafood rolls with coconut
rice
o yé coconut
o« xiang fragrant; scented
e XK mi rice
o 1 zi (noun sufix)
o gl haixian seafood
o & juan roll

Tento pteklad povazuji za spravny, nebot zdkaznikovi beze zmény zprostiedkovava

vSechny potfebné informace o daném pokrmu.

PN y6u bao daxia Fried Prawns in Soy Sauce
o yoéu oil; fat; grease
o 1% bao quick-fry; quick-boil
o KIF daxia big shrimp; prawn

Pteklad je spravny, smysl sd€léni zlstal zachovan a je zapsan v souladu se zdsadami

uvedenymi v piiruc¢ce ECD.

TH AR SR yoéumen jian jiao Hot Spicy with Chilli Pepper
o JHIMY yéumen braise
e R jian point, tip
e i jiao pepper
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Prekladatel v tomto piipad¢ pouzil nadbytecnd slova — pokud se ve vyc¢tu surovin objevuje
paliva (chilli) paprika, obsahuje takové sdéleni vyznam, Ze pokrm bude pdlivy. Navic neni
uveden zpiisob ptipravy, ¢imZ doslo ke zméné smyslu sdé€leni.

Vi: Braised Chilli Peppers

% zui xiang lué deep fried conch
o i zui drunk
o xiang fragrant; scented
o 2 lué spiral shell; snail; conch

V tomto piipadné piekladatel zménil smysl ptivodniho sd€leni — nejednd se o smazeného
motského Sneka, nybrz o duSeného, pfedem marinovaného $neka v alkoholu. Lepsi by bylo
pouZit slovo ,,whelk®, nebot’ ,,conch® by mohlo zdkaznika zmést — odkazuje Casto pouze na
samotnou lasturu.

Vi: Drunken Whelk (Braised in Rice Wine)

NEET babio jiang ding Eight Treasures in Soy Sauce
o N\=E babdo eight treasures (ingredients of certain dishes)
o jiang sauce, paste, jam; cook/pickle in soy sauce
o I ding cubes (in food preparation)

Pfi pfevodu se z prekladu vytratila informace, Ze suroviny jsou v pokrmu nakrdjené na
kosticky. Pfibyla naopka informace o s6jové omacce, ackoliv neni explicitné feceno, Ze se na
piipravu tohoto pokrmu pouZzivd. Doslo tedy ke zméné smyslu piekladu.

Vi: Eight Treasures Stir-fry

FEW R B fan xia guoba Shelled Shrimps with Crispy
Rice in Tomato Sauce
o 3 fan [tomato]
o I xia shrimp
o guoba rice crust (in a pot)
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Preklad je v souladu se zdsadami uvedenymi v piiru¢ce ECD, bylo by vSak vhodné jej
trochu prestylizovat.

Vi: Shelled Shrimp in Tomato Sace with Crispy Rice

R R399 fengli kuigua tujitang chicken soup with pineapple
and bitter melon
o RAH fengli pineapple
o HJK kligua bitter melon
o XY tuj1 free-range chicken
* tang soup

Preklad je spravny — je souladu se zdsadami uvedenymi v piiru¢ce ECD.

T4 2 i gan gud nitiwa griddle cooked bullfrog
e I gan dry
o guo pot; wok, frying pan
o R nidwa bullfrog

Domnivam se, Ze je nadbytecné za slovesem ,,griddle®, které popisuje piipravu, uvadét
jesté privlastek ,,vafeny“. Vyhnula bych se nadbyte¢nému uZivani slov, nebot’ i tak bude
pieklad srozumitelny.

Vi: Griddled Bullfrog

e =yl hang jido nidlit Beef fillet with Hangzhou
green pepper
e i hang [Hangzhou]
e i jiao pepper
o M nidliti beef tenderloin

Tento pieklad je srozumitelny a témét odpovidd zdsaddm uvedenym v piirucce ECD —

,,Beef Fillet and Hot Green Pepper. Bylo by vhodné jej bliZe specifikovat.

e hang sanxian Hangzhou Three Delicacies
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o hang [Hangzhou]

o fif three fresh ingredients (in cooking)

V piipadé tohoto ptekladu bych se drzela konzistentniho zptisobu zapisu popisujici styl
jidla, jak je tomu uvedeno v piirucce ECD.

Vi: Three Fresh Delicacies, Hangzhou Style

AR XS hongshao é chi zhan Braised Goose Wings and
Feet
o Ik hongshao braise in soy sauce
o 1 é goose
o chi wing
o zhyn feet

Preklad je sprdvny — je souladu se zdsadami uvedenymi v pfirucce ECD. V nékterych
piipadech je jesté do prekladu doplnéna informace, Ze je pokrm duseny v sdjové (soy sauce)

¢i ,,hnédé* (brown sauce) omacce.

ANy hongshao sujt Vegetarian Chicken Braised
in Soy Sauce
Varianta 2: Vegetable Chicken
o Ik hongshao braise in soy sauce
o FXY suj1 cold vegetarian dish made of soybeans that look like

chicken meat

Prvni varianta pteklad je spravnd, jen by dle zdsad ptiruC¢ky ECD mél stit popis piipravy
v ¢ele nazvu. Ve druhé varianté je popis piipravy vypustén a také piekladatel zvolil nevhodny

vyznam znaku %, ¢imZ pozménil smysl celého piekladu.

ARG cha xiang ji Green Tea Chicken
o K cha tea
o« xiang fragrant; scented

o i j1 chicken
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V piiruc¢ce ECD je uveden pieklad ,,Tea Flavoured Chicken*, domnivam se vsak, Ze slovo
»ochuceny* je od slova ,,vonavy“ sémanticky lehce posunuto. Zachovala bych oznaceni
»fragrant/scented”, jak je tomu uvedeno ve Vj. Vypustila bych také nadbytecné slovo
»green® v Cj, ve Vj neni specifikovano, o jaky druh ¢aje se jedna.

Vi: Tea Scented Chicken

Yok 22 chao fénsi fried rice noodles
o I chao stir-fry; fry; sauté
o M féns1 vermicelli made from bean starch, etc.

Tento pteklad povaZzuji za spravny a srozumitelny, odpovidd se zdsaddm uvedenym

v ptirucce ECD.
MU 6 Z 3 jido hua téng ji Beggar's Chicken
Begger's Chicken
Varianta 2:
Beggar's Chicken (Baked
Chicken Wrapped in Lotus
Varianta 3: Leaves)
e 1Y jido name; call
e It hua flower; blossom
o H téng children
o Y Ji chicken

AZ na druhou variantu, ve které lze nalézt pravopisnou chybu, jsou prvni a tieti

varianta spravné. Nejvhodnéj$i mi pfijde feSeni ve tieti varianté, kde je poddvna vysvétlivka.

THEHE T lidngban hudnggua Cucumber with Garlic Sauce
(cold dish)
o FE lidngban cold and dressed with sauce (of food)
o K hudnggua cucumber
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Ve Vj neni obsaZzena informace, Ze dalSi ze surovin je Cesnek, jedna se tedy o nadbytecné

uziti slova. V ptiru¢ce ECD je doporucen preklad ,,Shredded Cucumber with Sauce®.

HTI53G lizi chio zijT Stir-fried Chicken with
Chestnuts
o T lizi chestnut
o b chao stir-fry; fry; sauté
e XY ziji chick

Tento pteklad je zdafily, povaZuji jej za srozumitelny a spravny, nebot’ odpovida zdsaddm

uvedenym v piiru¢ce ECD.

PN/ It dachang marinated pork intestines
. lu stew in soy sauce
s KW dachang large intestine

Tento pieklad je zdatily, povazuji jej za srozumitelny a spravny, nebot’ odpovidad zdsaddm

uvedenym v piiru¢ce ECD.

HIER Iudan shao rou The Braised Pork with Quail
Eggs
o XiE ludan stewed hard-boiled eggs
o L shao cook; heat; roast; stew

[ ]
>
=]
(e
c

meat

A7 na dvé drobné chyby — nadbytecné uziti ptivlastku ,kiepel¢i* (quail), které neni ve Vj
explicitné zminéno a pouziti ¢lenu u jedné ze surovin, je pieklad srozumitelny.

Vi: Braised Pork with Eggs

Hitg It ya Sautéed Duck

o XY liya stewed duck/marinated duck
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Preklad by Iépe popisovatl realitu, kdyby ptekladatel zvolil sémanticky piesnéjSi vyraz

»stewed®, pfip. ,,marinated®.

HEAT gingdou slingan Peas & Bamboo
s HH gingdou green soybean; green pea
o FHT stingan dried bamboo shoots

Tento pteklad je zdafily, povazuji jej za srozumitelny a sprdvny, jen bych namisto

symbolu & pouZila psanou varianta ,,and*.

THIb 7 5 qing chdo lusun Stir-fried asparagus
o JF qing clear; fresh; cool
o I chdo stir-fry; fry; sauté
o FHF ldstin asparagus

Tento pteklad je zdafily, povazuji jej za srozumitelny a spravny, nebot’ odpovidd zdsadam

uvedenym v piirucce ECD.

T 7& it £ qingzhéng shiyd Steamed Shad
o JH7% qingzhéng  steam in clear soup
o fififfh shiyd hilsa herring; reeves shad

Tento pteklad je zdafily, povazuji jej za srozumitelny a spravny, nebot’ odpovidd zdsadam

uvedenym v piirucce ECD.

Wit 75 % roubing zhéng xidng Steamed Minced Pork with
Dried Fish
o WY roubing meat patty/pie
o X zhéng steam
o % xidng dried fish

Tento pteklad povaZzuji za spravny a srozumitelny, odpovidd se zdsaddm uvedenym

v piirucce ECD.
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Emuise

shangtang bocai

The spinach soup

e kW

sHe o
* K

shangtang

bocai

spinach

soup served at the end of a feast by the cook

Tento preklad je zdafily, povaZuji jej za srozumitelny a spravny, nebot’ odpovida zdsaddm

uvedenym v piiru¢ce ECD. Vynechala bych pouze Clen, ktery se v ndzvech pokrmi neuvadi.

A Pt shéng bao shan pian Sautéed Sliced Eel
o shéng get; have; cause to happen
* % bao quick-fry; quick-boil
o fif shan eel
e I pian slice

V tomto piipad¢ bych pteklad trochu ptestylizovala - z ptivlastku ,,nakrdjeny* (sliced)

bych vytvofila nomindlni frazi ,.,kousky uhote* (Eel Slices). AZ na tuto drobnost povazuji

pieklad za spravny.

Vi: Sautéed Eel Slices

R suan bao yang pian Mutton Slices Stir-fried with
Garlic
* in suan garlic
o 1% bao quick-fry; quick-boil
e yang sheep
e Jy pian slice

Tento pteklad povazuji za zdatily, nebot’ je srozumitelny a spravny a odpovida zdsadam

uvedenym v piirucce ECD.

MR 3 £ suancai yd Spicy Fish Soup with Sour
Cabbage
o R suancai pickled Chinese cabbage/vegetables
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o fh yu fish

Tento preklad povazuji za zdafily, nebot’ je srozumitelny a spravny. V pfiru¢ce ECD je
pokrm uveden pod ndzvem ,,Boiled Fish with Pickled Cabbage and Chili*, avSak toto feSeni

mi pfijde vhodnéjsi.

e lEE S suanni wawa cai Baby Cabbage with Garlic
* il suanni mashed garlic
o Il wawa baby
e X cai vegetables; greens

Preklad je v zdsad¢ spravny, pokud by byla ve Vj obsaZena informace o piiprave, do

Vv s

piekladu bych ji doplnila, aby byl co nejptesnéjsi. Bohuzel zde bez kontextu nelze odhadnout,

jedna-li se o pokrm pfipravovany v pare Ci restovany na panvi.

R ER 2R suanréng fénsT shanbei Garlic scallops with silk
noodles
* RE suanréng garlic
o i fénsT soft & thick
e shanbei scallop

Tento preklad povaZzuji za zdafily, nebot’ je srozumitelny a spravny a odpovidd zdsaddm

uvedenym v piiru¢ce ECD.

AR FK S wiilin 4o ya Waulin Stewed Duck
LTV N wiulin martial-arts circles
o #X ao boil; stew
o ya duck

Tento pieklad povazuji za zdafily, nebot” je srozumitelny a spravny a odpovida zdsadam

uvedenym v piiru¢ce ECD.
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7 VA I £ X1 hd cu yd West Lake Fish in Vinegar
Sauce
West Lake Fish in Sweet
Varianta 2: Sour Source
West Lake Fish in Vinegar
Varianta 3: Gravy
o V4 X1 hd West Lake (in Hangzhou)
o i clt vinegar
o fii yu fish

V tomto piipadé bohuzel neni piirucka ECD konzistentni. V tvodni kapitole popisujici
jednotlivé regiondlni kuchyné uvadi nizev ,,West Lake Vinegar Fish®, v korpusu je vSak
uveden preklad ,,Steamed Grass Carp in Vinegar®. Co se tyka vySe zminénych variant, prvni a
treti mi pfijdou zdafilé. U druhé varianty doslo k posunu vyznamu, nebot’ piekladatel zminil

informaci, kterd neni ve Vj obsaZena.

PO 3R X1 hi nitirdu géng West Lake Soup with Beef
o V4 X1 hd West Lake (in Hangzhou)
o FN nidrou beef
o I géng thick soup

I v tomto piipadé doslo ke zmeén¢ smyslu piekladu, nebot’ piekladatel spravné neptrevedl
vyraz 2, oznacujici hustou polévku.

Vi: West Lake Beef Thick Soup

T A X1 qin baihé chio san gud stir fried lily and celery
o i X1 west
e Jr qin celery
o b chao stir-fry; fry; sauté
e HE baihé lily (buds)
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Tento pieklad povazuji za zdafily, nebot” je srozumitelny a spravny a odpovida zdsadam

uvedenym v ptirucce ECD. Jen bych namisto obecného ndzvu , lily* pouZzila vyraz ,lily buds®.

7 ) X1 hi ¢l yéu West Lake Squid in Sweet
and Sour Sauce
o JHIH x1 hid West Lake (in Hangzhou)
o i cl vinegar
o fiff yéu squid

Podobné jako u piikladu vyse, i zde bych se vyvarovala nadbyte¢nych informaci, které
nejsou ve Vj obsazeny. U takto zndmych pokrmt by bylo vhodné pteklad sjednotit, pokud se
jednd o stejnou piipravu jiné suroviny.

Vi: West Lake Squid in Vinegar Gravy

Rk T xu€li huo fang Steamed Snow Pear with
Ham
o HH xugli snow pear
e K huo fire
e Ui fang side; square

AZ na ptidany vyraz ,ham®, ktery neni ve Vj obsaZen, je pieklad spravny a odpovida

zasadam uvedenym v piiruc¢ce ECD.

;KA yanshui huashéng Boiled Salted Peanuts
o K yanshui salt solution; brine
o b huashéng  peanut

Proti tomuto prekladu nemam zadné vyhrady ani pfipominky.

KX yanshuf ji Salted Boiled Chicken

o EhKYG yanshuiji salt-boiled chicken
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Pteklad zni trochu kostrbaté, vyznamové vsak zavadéjici neni a lze jej povazovat za

akceptovatelny.
&5 JH hRL AR Sk yuanyang duo jiao yutéu Steamed fish head with diced
hot red peppers
o i yuanyang mandarin duck; an affectionate couple
o X dud chop, cut
e i jiao pepper
o fi3k yiitéu fish head

Domnivam se, Ze vyrazu %% je ve Vj uZito proto, Ze je rybi hlava rozd&lend na dvé
poloviny. Tuto skutecnost vSak neni tfeba do Cj promitat. Tento pieklad hodnotim jako

zdatily, nebot’ zdkaznikovi zprosttedkovava, o jaky pokrm se jedna.

P 5A 730 hui bian stn Stewed Bamboo Shoots

Stewed Rhizome Shoots with

Varianta 2: Fragrant Grains
o IH 7ao pickle
e Iz hui braise
o bian whip
o« H stin bamboo shoots

Prvni varianta ptekladu odpovidd zdsaddm uvedenym v ptirucce ECD. Ve druhé varianté
uzil né€kolika nadbyteénych vyrazi. Naprosto redundantni je pouZiti vyraz

,rhizome* (oddenek), které je témér synonymni s vyrazem ,,shoot (vyhonek, odnoz).

5.9. Vyhodnoceni vysledkii

Rdada bych na tomto misté shrnula vysledky analyzy. V praktické ¢asti analyzy jsem sva
nasbirand data rozdélila do sedmi kategorii ur¢enych na zdkladé studie v monografii Dagmar

Knittlové Preklad a prekldaddni (2000: 41-85). Posledni kategorii, osmou, jsem urcila na
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zéklad¢ charakteristik, které data zafazené do této kategorie vykazovala. Jednalo se o nazvy,
ve kterych se vyskytly bud’ drobné chyby, nebo se jednalo o ptreklady spravné. Celkovée jsem
analyzovala 245 vzorkd, pfi¢emZ vyslo najevo, Ze majoritni skupinu tvoii praveé preklady
s drobnou ¢i nulovou chybovosti ( celkem 66 % celého korpusu). Déle ndsledoval kalk ¢i
doslovny preklad s 8 %, generalizace se 8 %, analogie s 5 %, domestikace se 4 % a minoritni
kategorie tvorily specifikace, vynechéni slov a s prevzeti ciziho slova vSechny s vyskytem 3

%.

V kategorii generalizace nejCastéji dochazelo k jeho, kdy byl pieklad celého pokrmu
zredukovén na pouhou jednu surovinu, piipadné byl uveden obecny ndzev hlavni suroviny.
Takové zobecnéni je pomérné zavadéjici, nebot’ zdkaznik nemd mozZnost z prekladu vycist,
jakym zptisobem je pokrm piipraven, piipadné jaké dalsi suroviny jsou v ném obsaZeny.
Podobné ztiZzeni, doprovdzené zménou ¢i dokonce ztritou smyslu, pteklady doprovéazelo,
uchylil-li se prekladatel k pfiliSné specifikaci. Mnohokrit jsem narazila na piipad, kdy
piekladatel zvolil latinsky ndzev dané suroviny, ¢imZ zakaznikovi zpostiedkoval informaci,
kterou nebude sto pochopit. Za pomérné zdaiilé preklady povazuji ty, které se vyskytly
v kategorii analogii, ¢imZ ptekladatel Ctenéfi ptiblizil kulturné-specifické pojmy. V kategorii
pievzeti ciziho slova casto dochdzelo ke strategii, kdy prekladatel pouze prepsal Cast,
piipadné i cely ndzev do pinyinu. Takovy pievod vSak za pteklad povaZovat nelze, nebot
takovému prevodu zdkaznik neporozumi. Vyskytly se vSak i ptipady, kdy byl do pinyinu
piepsano napt. toponymum, takovy prevod vSak smysl piekladu pfili§ nenarusil. V kategorii
domestikace byly zastoupeny takové pieklady, jejichZ terminologie je jiZ zauZivand a neni
tedy tfeba je vice specifikovat. U kalkl ¢i doslovnych ptekladii se vyskytovaly bud’ preklady
spravné, jejichZ smysl nebyl nijak narusSen, pfipadné takové, ve kterych doslo ke zméné
vyznamu, nebot’ ptekladatel zvolil nespravny vyznam slova. Pokud bylo v nékterych nazvech
vynechdno jedno a vice slov, mohla takovd neekvivalence pieklad ovlivnit. V posledni
kategorii, v ptekladech s drobnou ¢i nulovou chybovosti, dochdzelo k chybam, které zminuji

v ramci dals$i sekce této kapitoly.

Tabulka ¢.1 Pocet nazvi v jednotlivych kategoriich

Generalizace 19
Specifikace 7
Analogie 12
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Prevzeti ciziho slova 9
Domestikace 9
Kalk/doslovny pteklad 21
Vynechéni slova 7
Preklady s drobnou ¢i nulovou chybovosti 161
Celkem 245

Graf ¢.1 Pocet nazvi v jednotlivych kategoriich

Pocet nazvti v jednotlivych kategoriich W Generalizace

M Specifikace

W Analogie

M Prevzeti ciziho slova
M Domestikace

m Kalk/doslovny preklad

W Vynechanislova

m Preklady s drobnou ¢i
nulovou chybovosti

Chtéla bych také uvést prehled ptiblizného poctu typi chybovosti. Ve vice nez
poloving piipadll jsem zaznamenala chybu tykajici se zmény ¢i ztraty smyslu piekladu. Bylo
to zapfic¢inéno tim, Ze v piekladech se Casto vypoustély slova zdsadni pro pochopeni smyslu
piekladu (napf. slovesa popisujici pripravu). Zakaznik tedy nemohl z prekladu vycist, zda se
jednd napt. o pokrm smaZeny ¢i pfipraveny v pare. Podobny piipad nastal, kdyZ prekladatel
zvolil nevhodnou volbu slova, pfipadné nebyl schopen pielozit kulturni specifikum. Pteklady
pak neplnily svou funkci, nebot’ potencidlniho zdkaznika nenaldkaly k objedndvce. Takovych
pfipadii se naSla zhruba jedna ctvrtina. Dal$i Ctvrtinu tvofila kategorie gramatickych a
pravopisnych chyb. Tyto chyby vétSinou nebyly nijak zasadni, v n¢kterych piipadech vSak
pozménily smysl celého prekladu. V nékterych piipadech mohly ptisobit komicky (napi. kdyz

chtél prekladatel slovem ,,saucy* vyjadfit, Ze pokrm se poddva s omédckou, ptip. je Stavnaty —
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v angli¢tiné ma vSak tento vyraz vyznam ,drzy, nesluSny*). Mezi kategorie s malym
vyskytem bych zafadila nadbytecné uzivani slov, nekonzistentnost a pfepis do pinyinu.
Kategorii s nejmens$im zastoupenim byla kategorie Chinglish, ve které se vyskytl pouze jeden
nazev. Taty druhy chybovosti se vSak nechdzely pouze v posledni vymezené kategorii, nybrz

v ramci vSech kategorii.
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ZAVER

Cilem této prace bylo pfibliZit strategie pievodu ndzvii ¢inskych pokrm do anglictiny.
U jednotlivych ndzvl jsem také vysvétlila, k jaké konkrétni chybé pfi pfevodu doslo. Nejdiive
jsem ziskand data rozd¢lila do osmi kategorii podle toho, o jaky typ ekvivalence se jednalo.
Nasledné jsem data analyzovala a popisovala chybovost jednotlivych piekladi. Celkové bylo

zkoumdno 245 nazva ¢inskych pokrmii.

Pfi rozdélovani do kategorii podle typu ekvivalence se ukdzalo, Ze dominantni
kategorii bude kategorie ,,pteklady s drobnou ¢i nulovou chybovosti®, do které jsem zatadila
vSechny ndzvy, které nevykazovaly rysy ostatnich skupin. VétSinou se jednalo o nazvy, ve
kterych dochéazelo ke gramatickym ¢i sémantickym chybam. Nékteré z nazva v této kategorii
byly do Cj ptevedeny spravné, bez chyb. Tato kategorie tvotila 66 % celého korpusu. Déle
nasledoval kalk ¢i doslovny pieklad s 8 %, generalizace se 8 %, analogie s 5 %, domestikace
se 4 % a minoritni kategorie tvofily specifikace, vynechdni slov a s pfevzeti ciziho slova

vSechny s vyskytem 3 %.

Co se tyka chybovosti, v nékterych nazvech se vyskytovala kombinace hned n€kolika
chyb. Z toho diivodu neuvadim ptesné hodnoty, ale pouze orientacni piehled poctu nazvu.
Nejvice chyb, které jsem zaznamenala, se tykaly zmény ¢i ztraty smyslu prekladu. Je tomu
ztoho divodu, Ze se piekladatel cCasto uchylil ktakovému typu ekvivalence, ktery
zékaznikovi nezprostiedkoval smysl sdéleni. Pokud pii piekladu doSlo ke zméné ¢i dokonce
vynechdni nckteré informace, smysl sdéleni byl pozménén a zdkaznik tak nemohl byt
pravdive informovéan o daném pokrmu. Mezi kategorie, které nejvice ovlivnily smysl sdélenti,
bych zaradila ptepis ndzvu do pinyinu, nevhodnou volbu slov, nespravny pteklad kulturnich
specifik a také nadbyteéné uZivani slov, nebot’ takovy pieklad byl &asto zavadgjici. Casto se
také vyskytovaly gramatické chyby a preklepy, ty vSak smysl sdéleni tolik neovlivnily a Casto
Slo pochopit, o jaky druh pokrmu se jedna. Velmi mé ptrekvapilo, Ze jsem narazila pouze na
jeden piipad ,,Chinglish“. Po internetu Casto koluji pteklady, které jsou pravé typickymi
zastupci této kategorie, v mém korpusu se vSak témet nevyskytly.

Posledni z chyb, na kterou jsem narazila, byla nekonzistentnost piti piekladu.
V normativni ptiru€ce Enjoy Culinary Delights jsou popsdny zasady, kterych by se mcli
piekladatelé drZet; to se vSak v drtivé vétSin¢ piipadil nestdvalo. Jednalo se zejména o zapis

spravného potradi surovin, uvadéni zpisobu piipravy a také zdpisu stylu kuchyné. Mym
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puvodnim zdmérem bylo pfi analyze porovndvat sesbirané ndzvy s korpusem obsazenym
praveé v ptirucce ECD. Bohuzel jsem vSak byla nucena od tohoto zdméru ustoupit, nebot
zaméteni mého korpusu je pfili§ tzké a v ptirucce byly uvedeny pieklady pokrmil ze vSech
typa ¢inskych regiondlnich kuchyni. Rada bych vSak zminila, Ze v né¢kterych piipadech byla
nekonzistentni i samotna piirucka. Pfi prekladu nutné brat v potaz i kontext a jiné
mimojazykové skute¢nosti, nékteré vyrazy, napiiklad 7% byl v jednom piipadé pieloZen
jako ,hustd polévka®, v druhém vSak jako ,,vyvar®. V normativni ptirucce by bylo vhodné se

takovych nepfesnosti vyvarovat a terminologii sjednotit.

Problematika piekladu do angliétiny je v Ciné stile aktudlnim tématem, nebot’ trovei
anglictiny zde neni pfili§ vysokd. Z toho divodu jsem byla pomérné prekvapena, Ze se
vyskytlo mnoho kvalitnich piekladi, pfipadné i pies vyskyt chyb bylo z nich mozné pochopit
hlavni smysl sdé€leni. Jak uz jsem zminila vySe, fenomén Chinglish je na internetu pomérné
popularnim tématem, coz vSak muiZe byt trochu zavad¢jici. Mnoho lidi totiz bude o¢ekdvat, Ze
drtivd vétSina prekladi bude nesmyslnd. Vytvofeni normativni pifrucky pro sjednoceni
piekladu povazuji za velmi dobry krok, bylo vSak vy vhodné obsdhnout mnohem vice pokrmd,

aby byly zastoupeny vSechny regiondlni kuchyn¢ a pieklad se standardizoval.
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RESUME V ANGLICKEM JAZYCE

This thesis deals with the issue of English translation of Chinese dishes. The aim of
this thesis is to provide basic knowledge about the translation of terms between two languages
and types of equivalence that may occur in the translation and evaluate data collected during
my research in Zhejiang Province. The theoretical part is concerned with the introduction into
the typology of English and Chinese and mainly with the introduction into translatology and
problems that may occur during the translation process. This part focuses on the equivalence
between two languages and the types of equivalence that are the most frequent. The practical
part is based on my research, on data collected in 2015. This part provides an overview
regarding the most common types of equivalence and furthermore provides an explanation of
mistakes that may occur during the translation. The results of my analysis partly confirm my
hypothesis that most of the translations would be inadequate and misleading. On the other
hand, after finalizing my evaluation, I concluded that a great deal of translations were

meaningful and well-constructed.
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